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Класична машино-апаратурна лінія має стандартний перелік технологіч-

ного обладнання та операцій, що дозволяють забезпечити якісне виробництво 

хліба. Більшість хлібозаводів малої потужності мають необхідне обладнання у 

складі потокових лінії, але споживачі, особливо у сільській місцевості, бажають 

розширення асортименту продукції, що випускається.  

Окрім хліба як готового виробу, верстви народонаселення сподіваються 

споживати також батони, булки, рогалики. Для досягнення цієї мети не потріб-

но повністю переналагоджувати машино-апаратурну лінію, достатньо доскона-

ло вивчити технологічний процес та ввести операцію по округленню тістових 

заготовок, яка по своєї суті вже і є кроком для виробництва батонів та дрібнош-

тучних виробів. 

Це операція необхідна для поліпшення якості продукції, що випускається, 

поверхня виробів стає гладенькою, ущільняється поверхневий шар тіста, по-

ліпшується смакові якості вище зазначених виробів. До недавнього часу на де-

яких підприємствах операцію округлення тістових заготовок виконували робіт-

ники хлібозаводу вручну. Доцільніше було б, на наш погляд, ввести до складу 

обладнання потокової лінії модернізовану тістоокруглювальну машину, яка за 

своїми технічними характеристиками може округлювати тістові заготовки ма-

сою від 100 г. до 1,1 кг. та забезпечувати виробництво якісних хлібобулочних 

виробів для потреб населення.  
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