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HaykoBwuii kepiBHUK — KaHI. TeXH. Hay K, 101l. B.O. OJrekcieHko
TaBpiiicbkuii Iep KaBHUH arpoTe XHOJIOTYHUH YHIBEPCUTET, M. M eI Tonos

AHani3 cTaHy pHHKY XIiO0OyJIOYHHX BUPOOIB cydacHOi YkpaiHu
[IOKa3aB, IO Ha I[bOMY PHHKY ICHy€ JyXe J>KOpCTKAa KOHKYPEHIUS 1
0opoTe0a 32 MOKYTIIIA.

Crano 3’gBmaTHCS Bce Oumpm 1 Oimemm  xmibommekapchKHUX
mignpueMcTB pi3HOT (OPMU BIACHOCTI, SK MPABUJIO, II¢ HEBEIMKI IEXH Y
HiApO3aiTi SKOTOCH TOCTIoAapcTBa, abo Maii nmpuBaTHi mimipueMcrtsa. Taki
HMiIIpUEMCTBA HE PO3PaxoBaHi Ha BEJMKI 0OCATH BHIYCKy POy KIii,
3JaTHI BHIYCKAaTH BY3bKHH aCOPTHMEHT NPOAYKIii ame, 3aBAIKH CBOTit
KiJIBKOCTi, HACHIYIOTh PHHOK Pi3HOMAaHITHUMH BHpOoOaMHu «Ha Oygp-Ixuit
cMaKk». 3HAYHOI TPoOJIEeMOI0 BHPOOHHWITBA € MiIOip edeKTHBHOTO
o0magHaHHA, TOMY INO MamMWHOOYIiBHA Tamy3b IOKH IO BHUIyCKAaE
HE3HAYHY KIJIBKICTh MAIIMH Xap4yoBOi IPOMHUCIOBOCTI 3 HEBEIHMKOIO
HIPOOyKTUBHICTE, @ BUKOPHUCTOBYBATH MAIIMHU BEIUKOT MOTYXKHOCTI It
BUITYCKy Manux 00’€MiB MPOIyKIIii 3 IIBU KOO NEPEHATAAKOI0 eKOHOMIYHO
HEJOLINBHO, ¥ 3B 53Ky 3 THM, II0 Ili MAIIMHA €HEPTOEMHI Ta MAIOTh BEJHKY
METAJIOEMHICTh Ta TabapuTH.

Jns  migBumeHHS (QYHKUIOHAJIBHOCTI OOJAJHAHHS HAa MalUX
MiIpUEMCTBAX XIi0OMEeKapchkoi, MakapoOHHOI Ta KOHAMTEPCHKOi ramysi
MIPOTIOHY€THCS BIPOBAIMTH MOJIEPHI30BaHy KOHCTPYKI[ilO TPO CifoBana TUITY
2-XMB. Kpim mnpocitoBaHHs OOpOIIHA MPOMOHYETHCS OJHOYACHO
BUKOHYBAaTH 3MIilllyBaHHS pIi3HUX COpPTIB OopomHa 1 BUPOOHULTBA
JesIKUX HaliMeHyBaHb XJ1I000YJIOYHMX, MAKapOHHUX Ta KOHAUTEPCHKUX
BUPOOIB, TOOTO CYMICTHTA BUKOHAHHS JIBO X OTIEpaIliil.

[punnun 7aii MamMHU B HAaCTyHMHOMY: OOpOIIHO PI3HUX COPTIB
IIHEKOBUMH JI03aTOPaMU B KUIBKOCTI, IO HEOOXifHA 3a peLenTypolo,
MOJAETHCS 0 NpUHMaNIbHOT BOPOHKH. B po6ouiif kamepi BOHO 3MIllly€ThCS
JIOTIATEBMM BAJIOM Ta IIOJA€ ThCS B KaMepy NPOCIIOBaHHS, Je 3a JI0IOMOTOI0
OMIBPHOTO Baja IIPOCIIOETBCS KpPi3b CHUTOBY IIOBEpXHIO OapabaHy Ta
BUJIQJIETBCS. 3 MAIIMHK 4epe3 JOTOK. JlOMIlIKY, 10 He NPOWILIM Kpi3b
CHUTO, BUJAJISIIOTHCS B PalOHI TOPIS MPOCIIOBAIbHO | KAMEPH MAallMHU Yepes3
HIMA oToK. TakoXX maHyeTbCcs CHPOCTUTH HPUBOJ, 3aCTOCYBABIIN
MOTOP-PEIyKTOpP 1 3aMIHMBIOM NAacOBy Iepejady JIAHIIOTOBOIO, IO
3MEHIIUTh TabapuTH KOHCTPYKIl 1 MiJBHIIMTH PIBHOMIPHICTh MO Mayi i
3MIITy BaHHS CHPOBHHH .
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

