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EnextpoHHa curapera — HPUCTPilf, IO MOBHICTIO IMiTye mpomec
KypiHHA, JOCTABJLIIOYHU MApy 10 JIeTeHb. BiH CKIamaeThes 3 TPHOX YACTHH:
aKyMyJSITopa, maporeHeparopa i KapTpumka. 3 piauHH, IO MICTHTHCA B
KapTPUIKi, CTBOPIOETHCS CYCIICH3IS, IO IMITy€ CHUTapeTHWH IUM, SKAN
BIMXa€ Kypeub. Ha choTOMHIMHINA AeHB, BEHIN KOPUCTYIOTHCS BEIMKOIO
MOMYJSIPHICTIO HE TiJbKK Cepel MOJIOMI, alie 1 cepea KypuiB 3 JOCBIIOM.
CBo1o cliaBy MO CBITy €NEKTPOHHI cuUrapetd (BOHU X BEWIH) TOYad
HaOyBaTi Ha movaTKy 2000-X pokiB sik Oe3ledHa aabTepHATHBA 3BUYAHIM
curapetaM. Ha aymMKy MeaukiB, BeWNW MicTITh B cOOi KaHIEPOTEHH i
TOKCHYHI PEYOBHHH 15KO JHUM YHHOM HE JOIIOMAararoTh KHHYTH IaIATH.

Metoro mocmimpkeHHSI OyJl0 BHBYECHHS HeOe3meuHHX (akTopis, sKi
BJIAaCTUBi €JEKTPOHHMM CHUTrapeTaM, LI0 3ryOHO BIJMBAIOTh HA 3J0POB’S
mojauHu. € 0araTo Hoka3iB HeOe3NMeKW BXKMBAHHSA BEWIB I OpPTaHi3MY
moauHd. Beinu iHoai BuOy=xaoTh. CmpaBa B TOMY, IIO aKyMYJSATODPH,
EHePTist KX HeoO XiiHa 711 poOOTH MPHUCTPOIO, MIBUIKO MEPErpiBao Thesl.
3HayHe MiABHIICHHS TeMIepaTypH CTa€ MPHYUHOI0 KOPOTKOTO 3aMHKAHHSA,
B pe3yJibTaTi YOro eJeKTpOHHa curapera OykBaJbHO BHOyXa€ B pyKax
Kypus. Takok eleKTpOHHI CUrape TH BUKJIMKaIOTh ajieprito. [Ipu HarpiBanHi
BiIOyBa€TbCcsl BUIAPOBYBaHHS KypWJIBHOTO CcKiady. llpm npomy pesiki
KOMIIOHEHTH KypWJIbHOT CyMillli, OCOOJMBO NPOIMIJEHITIKOIb, MOXYTh
BUKJIMKATH IIO/IPAa3HEHHS BEPXHIX AMXaJbHUX LUIIXiB. Belnum mrkonsrs
OopraHisMy Ha KIiTHHHOMY piBHi. OCHOBY piIMHM B BeWIlaX CKJIaJalOTh
MPOMUICH KO JIb 1 TIiHepuH. Y4eHi 3’ scyBaid, IO MiJ Yac iX HArp iBaHHS
BUBIJIBHSIO ThCSI TOKCHYHI PEUOBHHHU — aKpoJielH 1 hpopmanbaeria. Tleprumii —
MOJIpa3HIOE CJIM30B1 OOOJOHKM OdYed 1 IMXaJIbHUX IUIIXIB, BUKJMKAIOYH
CIIb030Teuy 1 Kamesb. Jpyruil — HeraTHBHO BIJIMBA€ Ha HEPBOBY CUCTEMY i
MOXE BHM3BaTH PO3BUTOK pakoBUX KiithH. Ille omHMM HeraTuBHUM
ACIIEKTOM BHKODHCTAHHS EJIEKTPOHHHX CHUTapeT € HasBHICTh TOKCHYHHUX
MeTaNiB (KaaM iif, HikeJlb, CBUHEIb) 1 CHJIIKATIB y Mapax MpUCTPOr0. A BOHH
371aTHI JIETKO TPOHUKATH B albBEONM JIETEHb Ta B apTepiajbHy KpOB,
CTBOPIOIOYH JIOKAJIbHUI TOKCHUYHUI €PEKT.

Belininr — me BiIHOCHO HOBE i MaJjlo BMBYEHE sBHIIE. AJle MOXKHA
3pOONTH BUCHOBOK, ITI0 BEHITH HETaTHBHO BIIJMBAIOTH HA 3JI0POB S JIFO IMHU
U He € OE3MeYHOI0 allb TePHA THBOIO MaJIIHHS CUTapeT.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

