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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJI

[oTeHmianm arpapHOro CEKTOpa EKOHOMIKA B yMOBax HaOyTTA
VYkpainoto unencrsa B BTO 1a MaiiOyTHiIX €BpoiHTerpaIifHuX MepCIeKTHB
MEBHOIO MIpOIO OLIHIOEThCA 3 MO3MLIH 3a0e3MeueHHs Ta TapaHTyBaHHS
CTAaHIAPTIB IKOCT1 arponpoIoBoibYO] Mpoaykiii. Ha 3akoHOmaBuOMYy piBHI
y IepskaBi IPUHHATO PSR HOPMATUBHO-IIPABOBHX aKTiB, IO 3000B’S3YI0TH
HiIpUEMCTBA YCiX raiy3eil HaliOHaIbHOI €KOHOMIKH BUITyCKAaTH SKICHI
ToBapu. Opi€HTYIOYNCh Ha 30BHIMHIA PHUHOK, [EsKi BITYM3HSHI
MiIPUEMCTBA CAMOCTIHHO 3JIMCHIOIOTh YCi MOXJMBI 3aX0JH IO
JIOBEJICHHIO TOBapiB J0 BHCOKOI SKOCTI HE3Ba)KalOUM Ha BiACY THICTH
HOPIBHATIPHAX XapaKTePHCTHK HALIOHAJIBHUX CTAHJAPTIB AKOCTi TOBapiB y
BIMTOBINHOCTI MDKHApOJHUX Ta €BPOMEHCHKAX HOpM. B mpoMy acmekti
BUpilIaJIbHE 3HAYEHHS Ma€ JeP’KaBHE PETyNIOBaHHS CTaHAAp TH3aILi€lo 1 1X
rapmoHizamiero. IlpoBeneHuil aHaii3s HOPMAaTHBHO-TEXHIYHOI 0asu, IO
periaMeHTy€ BUMOTH JI0 SIKOCTI Ta O€3MeYHOCTI IIO JOOBOUEBHU X KYJbTYD.
B VYkpaiHi OCHOBHMM HOpPMAaTUBHHM JOKYMEHTOM Yy Jep>KaBHOMY
peryJroBaHHi € cTaHZapT. BcTaHoBneHo, mo B YkpaiHi Ui KOHTPOJIO
sikocTi TomaTiB 1 oripkiB gie HCTY 3246-95 «Tomatu cBiki. TexHiuni
ymoBm», ACTY 3247-95 «Oripku cBiki. Texuiani ymoBu». Kpim Toro, mist
ekcropty oBoyiB y Pocito #iae opieHTalis Ha 3aTBepKEH1 y Wil kpaiHi
I'OCTwu, y €spony — E9K OOH; a y kpainu Amepuxu — CODEX Codex
Alimentarius. Ha miacTaBi MPOBEACHOrO MOPIBHSJIBHOTO — aHATI3Y
YKpalHCBKUX  CTAaHJApTIB 3  MDKHAapOAHUMH, €BPONEHCHKUMH  Ta
POCIHCHKMMH BCTAaHOBJICHO psJ CYTTEBUX BiaMiHHOCTeH. OCHOBHUMU
HEeZOMIKaMHM CTaHJApTIB YKpaiHW €: 3acTapilicTh BIPOBaHKCHHS Ta
HETPUCTOCOBAHICTh JI0 Cy4acHOi PHHKOBOI KOHIOKTypH; Oaratuil oOcsr i
BIICYTHICTh TapMOHI3amii 3 MDKHAPOJHMMH Ta  €BPONEHCHKUMH;
BIICYTHICTh KiMacu(ikamii 3a sKicTio, (OpPMOIO Ta KaJIOpYyBaHHSM;
BIJICYTHICTh 3a3HAYEHHs KpaiHHU IO X0 KEHHS Ta BUMOT IOJ0 OJHOPITHOCTI
napTii. s miABHIIEHHS KOHKYPEHTOCTIPOMOMHOCTI MPO IyKIlii OBOYIB Ha
iHII1 PUHKA pPO3POOJICHO ps TPOMO3UIIH IIOJ0  yJAOCKOHAJICHHS
HOPMATHBHUX JOKYMEHTIB 1110 IO CBDKMX TOMATIB Ta OTIpKiB. OCHOBHUMH 3
SIKKX € OPIEHTAIlls Ha JOCBiJ MEPEeJIOBHX KpaiH-BUPOOHHUKIB; 301JIbIICHHS
¢iHaHCYBaHHS, MIOBUIICHHSA  3alliKaBICHOCTI Ta  iHGOPMOBAHOCTI
BUPOOHMKIB 1110 JI0 BIIPOBADKEH HSI HOBITHIX CTAHJAP TIB Ta JOTP MIMAaHHIM iX
periiaMeHTOBaHH X BUMOT.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

