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XapKiBChKUIl ep>KaBHUI yHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

PoGota mpucBsdgeHa po3poOIli  HAHOTEXHOJIOTII  IHYJHOBMICHHX
npibHO/MCHIEpCHUX M00aBOK i3 IHYJHOBMIiCHOI CHpOBHHH, 30KpeMa
TomiHaMOypa, y ¢Gopmi 3aMOpOKEHOTO IMOpE Ta IMOPOMIKY CyOJiManiifHOTO
cymiHHi. Sk iHHOBamif0O B poOOTI BHUKOPHCTOBYBAIM  «IIIOKOBE»
3aMOpPOKyBaHHS a00 KDIOTEHHE «INOKOBE» 3aMOPOXXYBAaHHS 3 TIOJAIBIINAM
HU3BKOTEMIICPATypPHAM MEXaHIYHHUM TOAPIOHEHHSIM, IO CYHPOBOJDKYETHCS
MpoTecaMu KpioAeCTPyKIlii, MeXaHOAKTHUBAIIIT i MEXaHOXIMIi.

HoBi TexHousorii [O3BOJSIFOTE OTPUMATH iHYJIHOBMICHI JApiOHO-
mmcriepcHi  jo0aBku  y  QopMi  3aMOpOKEHOTO THOpE Ta  TOPOIIKY
CyOmMaIifHOTO CYIIiHHS, SIKi BIIPI3HAIOTECS PEKOPIHIM BMICTOM (ppy KTO3M:
50-55% imyniny TpaHCchOpMyeThCs y (PYKTO3y, sfKa JErKO 3aCBOIOETHCA
OpPTraHi3MOM Ta NPHU3BOJUTH [0 3HIDKCHHSA IJIKEMIYHOTO iHACKCY Ta CIpHSE
3MII[HEHHIO IMyHHO1 CHCTEMH.

Po3mip 9acTMHOK HOBUX M00aBOK B IECATKH pa3iB MEHIIE, HDK IpH
TpaguniiiHoMy moapibHeHHi. SkicTs fo6aBok 3a BMicTOM (pykTo3u Ta BAP, ski
BUJIY4EHi 13 3B’13aHOTO CTaHy, IEpeBepIIye BUXTHY (CBDKY) CHPOBHHY, a TAKOXK
icuyroui ananoru. Tak, B 100 r HoBoi mobaBki 3 TomiHamOypa y ¢opmi
3aMOpOIKEHOTO MIOPe MacoBa YacTKa PPYKIO3U CTAHOBUTH 7—7,5%, B IOPOIIIKY —
25-26%, a xinpkicTh OlomoOJiMEpIB, TAKHMX SK IHYJIH, OUIOK, LEI0J03a IpH
PO3paxyHKy Ha CyXy PEUOBHMHY 3MEHIIMJIACh BIBidi B MOPIBHSIHHI 3 BUXIAHOIO
cupoBuHO10. KpiM TOTO, po3p00IeH] J00ABKU BiAPi3HAIOTECS BUCOKMM BMiICTOM
BAP, takux sx ¢eHOJbHI cnodykd 3 P-BiTaMiHHOIO aKTHMBHICTIO, IyOWJIbHI
pedoBHHM TOIO. Tak, y CBDKOMY TOMIHAMOYpI MacoBa YacTKa HH3BKO-
MOJIEKYJSIPHUX (EHOJIbHUX CTOJYK (32 XIOPOTEHOBOIO KHCJIOTOIO) CTAHOBHTH
350+5,7 mr B 100 1, hy1aBOHOJIOBHMX TIIKO3HUIIB (32 pyTHHOM) — 240+4,8 MT B
100 T, a B 3aMOpO’KeHOMY IO HOIUCITEPCHOMY ITEope, BimoBiaHo, 700,0+10,4 M1
B 100 r ta 460,0+7,8 mr B 100 r. AHaJIOTI4HI 3aKOHOMIPHOCTI OTPUMaHi ist
Iy OrbHUX pedoBuH (BimnoBimHo 300+6,4 y cBiXii cupoBuHi Ta 540,0+6,8 Mr B
100 r B apiOHO IMCIIEpCHOMY TTFOpE 3 TOTIIHAMOYpa).

TakuM YHHOM, pO3pOOJieHA HAHOTEXHOJOTiI OTPUMAHHS iHYJIHO-
BMICHUX JApiOHOMMCIEPCHUX J00aBOK i3 TomiHamMOypa, MO0 BKIFOYAE
BUKOPHUCTAHHS TAKUX IHHOBAIlH SIK KPIOTEHHE «IIOKOBE» 3aMOPOYKyBaHHS Ta
HU3bKOTEMIIEPATYpHE MEXaHIuHE TMOJPIOHCHHS, NO3BOJISIE OTPUMATH SIKICHO
HOBI TIPOAYKTH, SKi HEMOJIMBO OTPHMATH 3 BHKOPUCTAHHAM TPaJMLIAHUX
METOIB TTIepepOoOKH POCITMHHOT CHPOBHHHU.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

