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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

IlpuckopeHuit pUTM KWUTTI HACENCeHHA KpaiHM 0O0yMOBIIO€
MiJBUIICHHS TONHWTY HAa 3aMOPOXKEHI M’SCHI TPOJYKTH XapdyBaHHS.
Ipouec 3aMOpPOIKyBaHHS M ’SICHOT CUPOBHUHU NPHU3BOAUTH [0 BUHMUKHEHHS
pany GBUYHUX, TICTOJOTIYHMX, KOJIOINHO-XIMIYHUX, OiOXIMIYHMX 3MIiH
OB SI3aHMX 3 MOTIPIIECHHAM 1i IKOCTI:

— BTpPAaTH MacH i 3MiHa KOJIBOPY;

— MOPYLICHHS CTPYKTYPHU M’ 130BUX BOJIOKOH;

— ZeHaTyparis iarperamis O0iKiB;

— 3HIDKCHHS BOJIOTOY TPHMYFOUOi Ta BOJIOTO3B A3y0901 3[a THOCTEH;

— 3MiHa PO3YUHHOCTI Mi03UHY;

— YHIOBIIbHEHHS AifNbHOCTI ePMEHTIB,;

— OKHCJICHHS JIIi/iB;

— 3MEHIIIEHHS BiTaMIHIB;

— 3JATHICTB ASKAX MIKPOOPTAHI3M B BUTPUMY BATH HU3bKI TEMITEpaTypH.

Taxi 3MiHU 3yMOBIIOIOTh ~ HEOOXIAHICT  BUKOPHUCTaHHS
Kpio3axucHUX cTa0ini3aniiHux cucteM. JlaHe NUTAaHHS BHUCBITIEHO B
pobotax ®.B. Xomonosa, JI.O. d6momenko, A.A. I'mymkosa Ta iH. Ix
JNOCHI/DKEHHS JOBOIATh MO3MTUBHUI BIJMB JCSIKUX PEYOBHH Ha Xii
(1i31KO-XIM IYHU X TTPOIIECIB B M *SICHI CHPOBHHI MPH BUKOPUCTAHH1 HU3b KU X
TeMIepaTyp, OAHaK CHCTEMHH X IOCJIIDKEHb 3 IIbOTO U TAHHS HEMAE.

Bizomo, 110 npu BUPOOHHIITBI M ’SICHHX 3aMOPOKEHHX MPOIYKTIB B
OB il Mipi BUKOPUCTOBYIOTHCS TMOJlicaxapuar. BOHH MPOsBISIIOTh OiJIbIIT
BUCOKY BOJIOTOYTPUMYIOYOT 3IATHICTh, MOJIMIIYIOTh SKICTh M SICHUX
MPOMAYKTiB, MiMBHIIYIOTh €(EKTUBHICTh TEXHOJIOTIYHOTO TPOIECYy Ta
3a0e3MevyIoTh 3HIKEHHs cO0iBapTOCTI Mpoaykuii. He MeHIm BakImMBOIO X
OCOOJIMBICTIO € 3MATHICTh IO CHHEPTi3My B pe3yJIbTaTi B3aEMOIii 3 Pi3HUMHU
pEYOBHHAMHY, B TOMY YHUCII i OJMH 3 O JHUM. MOXKJIMBICTh 1X BUKOPUCTAHHS
B SIKOCTI Kp 1032 XMCHU X CTA0 UTi3aI[ifHI X CHCTEM JI0 KiHI[SI HE PO3KPHUTA.

OTxe, BUKOPHUCTAHHSA KpIO3aXMCHUX CTAOIMI3alifHUX CHCTEM B
TeXHOJIOTIIX M’SICHUX 3aMOPOXKECHHX BHPOOIB € IEepPCHEKTHBHUM Ta
aKTyaJIbHUM HAIpPSMOM MOJANBIIMX JOCIIKEHb, 0 J03BOJUTh BUPILIHTH
npoOnemMu crabimizamii SKOCTI Ta PO3NIMPEHHS AaCOPTAUMEHTY M SICHUX
BUpPOOIB TpHuBaIOTO 30epiraHHA.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

