ABC-AHAJIB SIK E® EKTUBHUI IHCTPY MEHT
AHAJIBY MMPOJAXIBY PECTOPAHI

Bounapenko A.L, rp. TX-14m
HayxoBuii kepiBauk — go1. b.b. Bormreiin
XapkiBCbKUH Jep:KaBHUN YHIBEpCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBJI

Koxen cydacHWiI pecTopaH Ma€ NOCHTh BEJMKE MEHIO. | cMiimBO
MOXHa CKa3aTH, IO JaJleKO He KOXHA HOTO IO3UIiS MPOJAETHCS YCHIIIHO |
KOPHUCTYETBHCS Cepe I TOCTEH 0 THAKOBHM IO TOM.

JUta BupimeHHs 1o miOHMX npobieMm i icHye ABC-amami3, sxuii
HiIIpHUeEMeIs pecTopany 3000B’I3aHUM MPOBOIMTH 32 TPHOMa OCHOBHUMU
napamMeTpaMu: KUIbKICTh TpPOJaxiB, 0O0CSIT MpoJaXiB i MapKUHAIBHUN
npubyTtok. ABC-anani3 mae 3Mory mo0OadWTH HACKIIBKH MEpCICKTHBHA
KOKHa oOKpema cTpaBa. Pectopatop 3aBasku ABC-anamizy 3moxe
ONTUMI3yBaTH Cy4acHE MEHIO PECTOPAHY.

B ocuoBi ABC-ananizy 3akiaaeHo npuHiui IlapeTo, 3TigH0 3 SKUM
20% ctpaB (3ycuis) npuHocats 80% mpudyTKy (0060pOoTY).

ABC-anani3 — oIMH 3 HalWe(peKTUBHIMMX IHCTPYMEHTIB
LIHOYTBOPEeHHS. | aHauidy mnpojaxkis B pectopani. Moro edexkmBHe
BUKOPHUCTAHHS MOXe 30iIbIMINTH NPpHOYTOK 3aKIaay 3 ICHYIOUMM MOTOKOM
rocteii Ha 30-40%. ABC ananiz MeHIO JUIATHCS 32 THIIAMU 1 BUJAMH Ha:

— IpyMOBi (32 TOBAPHUMHU IPYTIAMH);

— BaJIOBi (32 BUPYYKOIO);

— Map HHaJbHI (32 MapXKero — rPOIIOBOMY BUPaKEHHI HAIli HKH );

— I3 IPUB’A3K0I0 O TUMYACOBHX IIEPIO IiB.

I'pynoBuii ABC-aHai3 MOKIMKA€ BHSBUTH CIIOXKHBUYMM IOIUT Ha
OKpEMi IrpyIu CTpaB:

— cTpaBu Oi3Hec-maHuy (y paszi MOXIMBOCTI BHOOpPY CTpaB 3a
creriajs HUM MEHIO);

— CHHMPTHI HAMofT;

— CTpaBH OCHOBHOTO MEHIO (BEUipHS TOPTIBIIs).

Banosuii ABC-anani3 — aHani3 cTaTUCTUKU TPOJABaHHS CTpaB 3a
BUPYYKOIO.

Mapxunanpuuii  ABC-ananis — copTyBaHHS CTpaB 3a TpboMa
rpymnamMu 1mo Mapxi (rpoIoBOMY BHPaXXEHHI HAI[IHKH).

ABC-aHam3 i3 IpuB’I3K0I0 0 THMYACOBUX MEPIO B — aHANi3, SIKHH
Mae Ha METi OLIHKY NpOJaXiB MEBHOTO Mepioy yacy (IHI THXKHS, OKpeMi
TOJIMHH, MICAIIi B POIIi).

Koxen okpemuii ABC-aHania 1ae 4iTke pPO3YMIHHA TOTO, SKi
YIpaBIHChKI pillleHHs MOTPIOHO MPUHAMATH B MHUTAHHAX ACOPTHMEHTHOI
MOJITH KH.



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

