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HayxoBuii kepiBHUK — KaH/I. TexH. HayK, foi. O.B. Iletpenko
XapKiBChKHUI Jep>KaBHUN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTIiBII

TpanckpuTHuHi OyCTEpHI XOJNOAMIBHI CUCTEMH OJEep)KalH IIHPOKE
MONIMPEHHS B CHCTEMAX XOJOOMOCTAYaHHS MiIPUEMCTB PUTCHITY.

BycTepHOIO CHCTEMOIO HAa3MBA€ETHCS TaKa CHCTEMa, Je € Bl CTajii
CTHCKY onmHOro xosopoareHTy: CO2 HarHiTa€ThCs KOMIIPECOPOM HHU3BKOTO
THCKY dYepe3 NPOMDKHHUKA OXONOMKYBaJbHHN TEIIOOOMIHHHK Ha TIOPT
YCMOKTYBaHHsI KOMIIPECOpa BHCOKOTO THUCKY. Y Iill XONOAWIBHINA cucTeMi
MOXXHa BUJIUIUTH YOTUPH PiBHI MPOEKTHUX THUCKIB.

Cekiiisi BHCOKOTO THCKY IOYMHAETHCS 3 KOMIIPECOpa BHCOKOTO
TUCKY, TPOXOJUTh 4Yepe3 TIa300X0JIOJKYBad 1 TEIIOOOMIHHMK Ha
YCMOKTYBAJIBHIH JIiHIi, a 3aKIHUYETHCSI BEHTUJIEM PEryJIIOBaHHS BHCOKOTO
TUCKY. Po3paxyHKOBHH THUCK y IWiH CEKIii, sIK MMPaBWUJIO, CTAHOBUTH Bill
90 6ap mo 120 6ap, pobountii Big 45 6ap mo 100 Gap.

Cexl1isi TPOMIKHOTO THUCKY W€ BiJi BEHTHJIS BHUCOKOTO THCKY JI€
MOTIK PO3AUISIEThCS HA ra3 1 pimuHy B pecuBepi. [asomonmiOHa ¢aza
BiJIBOAUTHCS B YCMOKTYBAJIBHY JIIHIIO KOMIIPECOpPa BHCOKOTO THUCKY Yepes
NPOIYCKHUI BeHTenb. Pinka ¢asa mnomaerbCs [0 PO3LIMPIOBATBHUX
BeHTellel, Je BinOyBaeTbcsi 11  pO3MIMPEHHS TMepei  I[ojadueio B
HHU3bKOTEMIIEPaTypHHI i CepeaHbOTEeMIIepaTypHUI BUIAPHHUKH.
Po3paxynkoBuii THCK y 1iH cekuii cranoButh 90 Gap (32 yMOBH, SIKIIO HE
MOTPIOHO OXOJIOMKEHHST PECHBEPa MPH MPOCTOI XOIOMIBHOT CHCTEMH) abo
60 Oap (mpu HAsIBHOCTI JIOMOMIXKHOI CHCTEMH OXOJIOJKCHHSI PEeCHBEpa),
pobouwnii Trck Big 30 6ap g0 40 Oap.

CeklIlisi CepeiHbOr0 THUCKY W€ Bil CepelHbOTEMIIEPATYPHOIO
BUIIADHUKA 1O CTOPOHM YCMOKTYBaHHS CEPEIHbOTEMIIEPATYPHOTO
kommpecopa . I'panuanuii Tuck 60 6ap, podounii Bixg 20 6ap mxo 30 Gap.

Cex11isi HU3BKOTO THCKY /e BiJ] HU3bKOTEMIIEpATypHUX BUIAPHUKIB
J0 BEHTHIIIB DEryNTIOBaHHSA THCKY W JIO CTOPOHH YCMOKTYBaHHS
HU3BKOTEMIIEPATYpPHUX KOMIIPECOpPiB, Ta3 13 HHU3BKOTEMIIEPATYpHOT'O
BUIIADHUKA CTUCKYETBCS B HU3BKOTEMIICpATypHOMY KOMIpecopi i
3MIIIYEThCS 3 Ta3aMM, IO HAaIXOIATh 31 CepeIHBOTEMIIEPATYPHOrO
BHUIIAPHUKA ¥ TPOITYCKHOI JiHIi. 3BiJICH Tra3 MONAETHCS B YCMOKTYBAJIBHY
JIHIIO0 KOMIIpecopa BUCOKOT'O TUCKY Ta 3aIIOBHIOE KOHTYp. [ paHU4YHHMIT THCK
45 6ap, pobouwnii Bix 10 6ap mo 16 Gap.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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