AKTYAJIBHICTb CYHIIIHHA 3EPHOBUX KYJIBTYP

MexrtieBa C. M, rp. 41 I'M

HayxoBuii kepiBHUK — 1-p TexH. HayK, po¢. C.B. Kiopues
TaBpiiicbkuii aepKaBHUI arpOTEXHOJIOTTYHUN YHIBEPCHUTET
iM. JImutpa MotopHOro

Po3BuTOK yKpalHCBKOrO pWHKY OONagHAHHS Uil OUYMIICHHS Ta
CYIIIHHS 3¢pHA BiIOYBAETHCA BUCOKMMHU TeMmaMH. OCHOBHHUM PYIIIHHUAM
YUHHUKOM PO3BUTKY € MOTpeOa BITUYM3HSHHUX arpapHUX IMiJNPHEMCTB B
SIKICHOMY 1 Cy4acHOMY OOJaJHaHHI JUIs €JeBaTopiB, sike 3abe3neumsio O
MOJKJIMBICTh EKOHOMIYHOI 00pOOKH 3epHa.

[Ipouec cymriHHS 3epHa BHMarae OOOB'SI3KOBOTO JOTPUMaHHS
nepeadadueHnX TeXHOIOTiH. SKIIO Cyllika TPOXOIUTh B 3ePHOBUX CyIapKax
NPSIMOTOYHOTO [, BIAMOBIAAIBHO BapTO MiJIWTH J0 YTBOPEHHS MapTid 3
MONEPEAHbO OYHMIICHUX 3E€PEeH OIHAKOBOI BojiorocTi. Takuil perenbHUI
MiXiJ 3MEHIIUTh Yac poOOYOro LHKIY 31 30epeeHHSIM piBHOMipHOT
CYIIKH, 320€31eYHUTh BiJIOBITHUN TEMIIEpATYpHUN PEKHUM, KU 3aJIeKHUTh
BiJl XapaKTEpUCTHK 3EPHOBOI KYJAbTYpH. Y CBOIO Yepry IepecyllyBaHHs
3€PHOBUX KYJIBTYp BEIE [0 MOJAPIOHEHHsS 3epeH 1 30UIbIIYye BHUTPATY
[aJIbHOT 0. ICHYIOTH HOPMATUBH TPHBAJIOCTI CYLIKHU JUIS 36PHOBUX KYIBTYP.

KoxHa okpema 3epHOBa Ky/nbTypa NMOTpeOye IPH CYLIIHHI BIaCHOTO
TEMIIEPATYPHOT'O PEKUMY.

3epHa MIIEHUII CyIIaTh TNpH  3MIHIOBAaHMX  TeMIIeparypax,
NPUAUBIFOYN  OCOOJIMBY YBary sIKICHUM XapaKTePUCTHKAM KIICHKOBHHH.
Crnabka KIeWKOBUHA BHMAra€ rapsidoi CYIIKH, MilHA — TIOMIipHOIO.
PisHOTeMIIepaTypHHll pEXUM CHpUsE HAAIWHOMY 30€peKEeHHI0 3epHa 1
IIABUIIEHHIO HOr0 SKICHUX XapaKTEepUCTHK. 30KpeMa, BUCOKA TeMIlepaTypa
KJICHKOBHHY 3MIIHIOE, ITIOMipHa — Befe 10 crarHamii. Cymika it 3epHa €
HEOOXITHUM TIPOIECOM IS MiATPUMKH BIACTHBOCTEH 1 TiIBUIIEHHS SKOCTI
3epPHOBHX KYJIbTYp. ToMy Oy/b-SKY 36pHOBY KYJIbTYpY Oa’kaHO IIPOCYLINTH,
apKe TITPKM B CYXOMY BHIUIAAI BOHa MOXKe 30epiraTtucs Ha CKIami
TPUBAJIMI yac.

Cucrema CymIiHHS 3€pHa 3a JIOIOMOTOI0 HArpiTOro MOBITPS Oyma
po3po0biieHa TOCHTh IaBHO, 1 Ha CHOTOIHIIIHIN JEHB IeH METOJ YCIIIIHO
3aCTOCOBYETHCSL.

[Ipobnema cymku 3epHa YCKIATHIOETBCS THM, IO CYYacHi
BHCOKOIIPOAYKTHBHI KOMOAWHU TO3BOJSIOTH 3AIMCHUTH 30MpaHHS BPOXKAIO
JOCUTh MIBHIKO, 1 3epHy IIe Oimbine MoTpiOHa TepMiuyHa 00poOKa, Hixk
pasinie. Y 3B’A3Ky 3 M, CYIIKa JUIsS 3€pHa CTaja IIe OUTBII aKTyaIbHOIO.
Cymka i 3epHa Oyne KOpHCHa, aJpke 3 11 JOIIOMOTrOK MOXKHA iCTOTHO
CKOPOTHUTH Yac MiATOTOBKU 3€pHA JI0 TPUBAJIOrO 30epiraHHs.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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