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XapKiBChKHUI AepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

VY Ham yac Ha pUHKY YKpaiHH MPEICTABICHO DPi3HI BHIU 3yOHHUX
IIITOK 32 BUPOOHUKOM, PO3MIPOM Ta MPU3HAYCHHAM. AJIe MEXaHIYHI IIITKA
KOPHUCTYIOThCS HAWOUIBIIMM TOMUATOM, TOMY caMme iX JOCHI/DKEHHS €
AKTyaJBHOIO MPOOJIEMOIO ChOTOICHHS.

OCHOBHUMH HOPMATHBHUMH JOKYMEHTAMH, IO PErJIaMeHTYIOTh
SIKICTh 3yOHUX IIITOK € CTaHAAPTH, SKi MICTATh B COOI 3arajibHi BUMOTHU
[IOJI0 TOKAa3HHWKIB SKOCTi, & TaKO)X BHMCHOBKH JIEPYKABHOI CaHITaAPHO—
emieMIONOTIYHOT eKCIEePTH3H, M0 Oe3MocepeqHb0 JaloTh TapaHTiio
Oe3meuHoCTi 3yOHHMX MIITOK I KIHIEBOrO CHOXHBada. Ilim dyac
JOCIIDKCHHS 3yOHHMX IIITOK OYJM BHKOPUCTAHI OPraHOJCNTHYHI METOIH:
OyJI0 MpOBEACHE MOCTIKCHHS TEXHIYHHUX MapaMeTpiB 3a OMOMOTOH0
HITAHTCHIIMPKY/A. BU3HAYamUCS TEXHIYHI PO3MIpH BCIX YaCTHH 3yOHHX
IIiTOK, a caMe: JOBXKHHA POOO0YOi YaCTHHH, TOBIIMHA KOJOAKH B POOOUii
YaCTHHI, IIMPUHA KOJOAKA B POOOUIM dYacTHHI, BHCOTA KYIIiB Ta iX
KinpKicTh. TakKoX MNPOBOAMBCS Bi3yaJdbHHH OIVISJ MapKyBaHHI Ta
MaKyBaHHS, a TAKOXK MaTepialiiB, 3 SKUX OyJI0 BUTOTOBJICHO II[ITKH.

Jast  gocmimkeHHs OylIo B3ATO TPH IITKH TaKUX BHPOOHMKIB:
3pasok Ne 1 «Oral-By, 3pazok Ne 2 «Colgate», 3pazok Ne 3 «Fine Life». Bci
3pasku  Bigmosigarote Bumoram JICTY 3a  opraHoleNTHYHHMH
IMOKAa3HUKAMH, a caMe: MalOTh 3arajibHy HOBXKHHY Kojoaku 180—188 mm,
nqoBkuHa pobouoi yactuar 30—32 mm. 1o cTOCyeThCS NIMPUHN KOIOIKH B
poOouiif YacTHHi, TO BOHA 3HAXOAUTHCS B MeXax Big 11 mm mo 12 MM, 1m0
nepeadaveHo craHgapToM Ykpainu. Bucora kymiiB ckiagae 9-10 MM Ta ix
KiIbKicTh 34-38 mr. Tinmeku 3pasku Ne 2 1 Ne 3 He BiAmoBimaroTh 3a
MMOKa3HUKOM TOBIIMHU KOJOAKM B pobOoui dwacTwHi, a came 4 MM (3a
HopMmamu ICTY —Bin 5 MM 10 6 Mm).

Ilicns pocmimKeHHS MapKyBaHHS MOKHA 3POOMTH BUCHOBOK, III0 Ha
BCiX 3pa3Kkax BKa3aHO Ha3By BHpoOHWKa Ta ioro anapecy. Ckian Ta
Marepiaim, 3 SKUX CKJIaJIa€ThCs MIiTKa, BIACYTHI Ha 3pa3ky Ne 2. 3paszku Ne
1 ta Ne 2 MarTh CepedHIO T'PYIy >KOPCTKOCTi, a 3pa3ok Ne 3 — M’sKy.
Crioci®6 3acrocyBaHHsA BKa3aHo Jmine Ha 3pa3ky Ne 3. Tlopsmox
3aCTOCYBaHHS BiJICYTHIM Ha BCiX mIiTkax. Ha BciX 3pa3kax BKa3aHO IaTy
BUPOOHUIITBA, TEPMiH PHUIATHOCTI Ta YMOBH 30epiraHHs, ajie Ha 3pa3ky Ne
I mi mani BimcyrHi. Tok MOXHA 3pOOMTH BHCHOBOK, IO 33 OIJISAY
MapKyBaHHsI JKOJICH i3 3pa3kiB He BiamoBinae umoram JJCTY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
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