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XapKiBChKUi Aep)KaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

AHanmi3 JaHMX eKCIHOPTHO-IMIIOPTHUX BIHOCHH TIOKa3ye, IO
YKPaiHCbKUIA PHUHOK KOCMETHYHHMX TOBapiB € OJHHM 3 HaWOimbIl
NEPCIIEKTUBHUX Cepe]] IHIIMX PUHKIB HEMPOAOBOJILYHX TOBAPIB, MPU I[bOMY
3 KOXHHM pPOKOM EKCIIOPT KOCMETHYHHX ToBapiB 3pocrae. Tomy
JOCITI/DKEHHsSI HAIpsMiB  ITiJABHIIEHHS CIHOXXWUBYMX BIIACTUBOCTEH IHMX
BUpOOIB, € akTyasbHUM. KocMeTH4HI TOBapW HalaloTh FApHUIl 30BHIIIHIH
BUIJISA] 1 3I0POBHI CTaH LIKipi, TOMy MarOTh BEJIMKE Tiri€HIYHE, eCTeTHYHE 1
IICUXOJIOTIYHE 3HaueHHs. BOHM OYHMINAIOTH, 3BOJOXKYIOTH, JKUBIIATD,
3MILHIOIOTh LIKIPY, 3aXHIIAI0Th BiJl HECHPHATIUBUX (DAKTOPIB HPHUPOAH,
yCyBalOTh 3anajbHi nporecu. OcodiauBe Miclie 3aiiMaloTh KpeM-CKpaoH, sKi
MPU3HAYEHI OYMIIYIOTh LIKIPY 0OJUYYS 1 TiJIa BiJl 3a0pYIHEHb 1 OPOrOBUIMX
YaCTOYOK LIKIPH, CHPUSIOTH BIAKPUTTIO MOP, YMM TOKPAILYIOTh KPOBOOOIr
y WIKipl 1 mpolec AWXaHHs MIKIpH. 3aBASKU 1M 3ac00aM TONIMIITYEThCS
TeKcTypa 1 komip wmkipu. MeTtoro poOoTH OyJO JOCHIKEHHS HAMpsSIMy
3aCTOCYBaHHS KpEM-CKpaly 3aJIe)KHO BiJl pO3Mipy aOpa3MBHUX H4aCTOYOK.

VYcTaHOBNIEHO, IO 10 CKIaay Oyap-sKkoro ckpaly, meprr 3a Bce,
BXO/IITh a0pa3uBHI YaCTHHKH, SIKi [IPU MEXaHIYHOMY BIUIMBI (HAHECEHH:
Maca)XHUMHU PyXaM#) BiIIYIIYIOTh OpPOTOBUTL KITHHH MKipu. AOGpazuBu
MOXYTh OYTH SIK HATYPaJILHUMH, TaK i chHTeTHYHUME. Cepel HaTypalTbHIX
abpa3suBHUX KOMIIOHEHTIB MPHPOIHOTO IMOXOKEHHS, SIKi BHKOPHUCTOBYIOTb
B KOCMETHYHHX 3aco0ax, IlepeBary MaroTh HACTYIHi: IIKapiyna selp,
JpiOHO (ppaKIiiiHKiA MiCOK, TNINHA, MEPETUHKH BOJIOCHKOrO ropixa, maHiepi
Miili Ta pakKoOMmOmiOHMX, TIEpEeMEeNeHy MOPCBKY Cillb, IIyKOp, KiCTOYKH
(GpyKTiB, KaOIliH, MeJeHa KaBa, HACIHHA JIbOHY, aKTHBOBaHE BYriUIL. Ale
TaKi YaCTUHKH LIJTKOM MOXYTh BiJIHOCUTHCH 1 IO CHHTETHYHHX TIOJIIMEPiB.

JocmimkeHHs MMOKa3anyu, IO po3Mip abpa3uBy y Ckpabax myxe
PI3HOMAaHITHHIA 32 CKJIAIOM 1 3aJIeKUTh Big 30HU BIUTUBY. CKpabu s mmi i
30HH JEKOIhT€ MAIOTh OyTH MaKCHMAallbHO M’SIKIMH, 3 Iy)Ke HIXHOIO
CTPYKTYpPOIO 1 HalAPiOHIMMMY aOpa3sUBHUMH YACTHHKAMH 13 PO3MIpOM Bif
20 Mxm mo 45 mxM. s gormsamy 3a KUCTAMH PYK 1 JIKTAMH JTyXKe
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eeKTUBHI COJBOBI CKpaOW 3 aOpa3WBHMMH YacTOYKaMH B PO3MIpi Bif
100 mMxm gmo 150 wMKM, Ha KpeMOBi OCHOBI 3 JOJaBaHHIM
ITOM’ IKIITYBAJIGHUX KOMITOHEHTIB. CKpa® ais CTYIHIB HIT, BiJIOBITHO
TOBIIMHI LIKIPH Y I[ii 30Hi, MICTUTh BEJIMKI aOpa3uBHI CKIJIQJIOBI, IX pO3Mip
Moxe KoiuBaTtHcs Big 150 MxM 10 250 MKM.

OIIIHKA SIKOCTI 3ACOBIB OCOBUCTOI I'IT'I€EHU
PI3HUX BUPOBHUKIB

Bpux 51.B., rp. TTM-25

Haykogi xepiBHUKY: KaHA. TexH. HayK, gom. H.M. [lenkina,
KaHJ. TeXH. HayK, 7o1. B.B. Kosecunk

XapKiBChKUi JAepyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

[ToTrpeba xiHOK y BUKOPUCTaHHI 3ac00iB 0COOMCTOI Tiri€eHH, a came
TiriEHIYHUX MPOKJIA/IOK, BUHUKIA IIl€ Y CTapojaBHI 4ach. PUHOK >KiHOYMX
FiriEHIYHAX ~ MPOKJIAJOK  BIJPI3HSAEThCS  HACHYEHICTIO 1  BHCOKOIO
KOHKYPEHIIEI0.

JocmipkeHHsT BJIACTUBOCTEH MIOJEHHUX TITI€HIYHUX IPOKIIAI0K
NPOBOJMJIOCH 32 TaKMMH IIOKa3HUKaMH, SK IIOBHE BOJOTONOIIMHAHHS,
MIPOMOKA€EMICTh BepxHbOro mapy Ta pH BomHOi BUTSHKKH. Pesymbrartu
JOCITIKeHHsT (Pi3UKO-XIMIUYHHUX TTOKAa3HUKIB 3pa3KiB IOACHHHUX MPOKIIAI0K
MOKa3ajiy, W0 3a IIOKa3HHKOM IIPOMOKA€EMICTh BEPXHBOTO IHOKPUBHOI'O
mapy Bci 3pasku Bianosigatoth BuMoram ['OCT 52483-2005 «IIpoknaaku
(maketsl) xeHckue rurueHndeckue. O0Ime TeXHUIecKue ycaoBus». OHak
pH BoaHOiI BUTSDKKM niepeBulinye Mexi 6,0—7,5 y 3paskiB «Molped» (8,2) Ta
«Always» (8,0), m0 B pe3yabTaTi BUKOPUCTaHHS MOJIOHMX MPOKIAIOK
MOKE€ HEraTHBHO BIUIMHYTH Ha KHCIJIOTHO-IYXXHUH OajlaHC IKIHOYOro
opraHizMy. KpiM Toro, BpaxoByloUH IOKa3HHK ITOBHE BOJOTOIOIIMHAHHS,
3pasku «Libresse Classicy, «Lidie» Ta «Molped» moxHa BigHEeCcTH IO
MIepIIoro Kiacy, OCKITbKH IX 3HAYEHHS IIEPEBHINYIOTH 8,5 T, a 3pa3ku
«Carefree», «Bella for teens», «Kotex» Ta «Libressse» Mo)xHa BiJHECTH 10
Ipyroro kmacy (TmOBHE BoJOronornuHaHHsA nepesuinye 4,0 1). 3pa3ku
«Discreety», «Always» Ta «Naturellay He MOXHa BigHECTH IO OYIb-SIKOTO
KJIaCy, OCKIJIBKH SIK 3HAYEHHS X TIOBHOT'O BOJIOTOMOTTHHAHHS MeHIe 4,0 T,
o He Bignosigae sumoram I'OCT 52483-2005.

BupoOHUKH IIOJEHHUX NPOKIAJOK BHUKOPHUCTOBYIOTH CTPATETiIo
MO3WI[IOHYBaHHST 3a repeBaraMn  (3pasku  «Discreety, «Molped»,
«Always»), akmeHTyroun yBary Ha (opMmi NpOKIaaKd Ta 3pydHOCTI il
BHUKOPHCTAaHHs. 3aBAsSKM NPaBWIBLHO O0OpaHii cTparerii MO3MIIOHYBaHHS
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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