JIEWKOAHTOI[iaHiB, KaTeXiHiB, TOIIO), MAaKpO— Ta MIKPOEJIEMEHTIB, BiTaMiHiB
y TexHouorii 6ickBity «IIpara» Ta mad¢inis.

Buecenns I[IBK y Oicksit «[Ipara» chpusie MONIMIIEHHIO SKOCTI
TOTOBUX BHUPOOIB, a caMme 30UIBIICHHIO IMHTOMOrO 00 €My, MOKPaICHHIO
MOPUCTOCTI, @ TaKOK HAOYITIO TNPHEMHOTO IIOKOJAaJHO-KOPHIHEBOI'O
KOJIIbOPY 1 TMpHEMHOTO 3amaxy i cMaky. Y mpucytHocti [IBK ymikanHs ta
YCYHIIKH OICKBITY JE€IIO 3MEHIIYIOTHCS, IO TOSCHIOETBCS TapHUMH
riIpodiIbHUMH BJIACTHBOCTSMHU TIOPOLIKY 3aBASKA BHCOKOMY BMICTY
HEKpOXMaJIbHUX TOJTicaxapuIiB.

Honasanns I1BK no peuentypu mad¢iHiB miaBuILye muToOMHuN 00’ €M
TOTOBMX BHPOOIB Ta 3HIDKYE 3HAYEHHS [OKa3HUKA KPHXKYBATOCTI.
Mad¢inu 3 MOPOITKOM BHHOTPAIHUX KICTOUOK MAIOTh TapHUN 30BHIIIHIN
BUTJISIN, XapaKTepHI TPILIMHM Ha MOBEPXHI, M’SIKy, €JacTH4Hy, I00pe
PO3ITyIIeHY M SIKYIIKY, SIKa HE € KPUXKOIO 1 He PO3CUITAETHCS.

BILJIMB HIPOTY BOJIOCBKOI'O I'OPIXA HA CTABLIBHICTD
EMYJIbCIA JJIAA TIICOYHOTI'O ITEYUBA 3 OJIIEIO

Hounnos J. M., rp. TXK-45m
HaykoBwuii kepiBHUK — KaH[I. TexH. HayK, fou. O.I". lllngakoBa-Kamenioka
XapKiBChKUii epyKaBHUM YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

[Tix yac BUrOTOBJICHHS MICOYHOrO MEYMBA HAWYACTIIIE K KUPOBUI
KOMITOHEHT BHKOPUCTOBYIOTHCS MOIM(IKOBAHI CTBEPIiNi POCIMHHI Oii
(MaprapuHu, KOHAWUTEPCHKI KUPH, cripean Ta iH.) OfHaK 3a3Ha4yeHi KUPH
XapaKTePHU3yIOThCSl BUCOKMM BMICTOM HACHYCHUX JKHPHUX KHCIOT Ta
HasIBHICTIO TpaHC-i30MepiB. [lepCHekTHBHUM € 3aMiHA YacTHHH TaKoOro
KHUPY PIIOKOIO OJII€I0 3 BUCOKOIO Oi0JIOTIYHOIO IiHHICTIO. J{71s1 3a0e3neyueH s
HEOOXITHUX CTPYKTYPHO-MEXaHIYHMX BIACTUBOCTEH TicTa 1 BHCOKHX
SIKICHUX TIOKaQ3HHKIB TOTOBOTO I€YMBA 3 BHKOPHUCTAHHSIM PIAKHX ONii
HEOOXigHEe MONATKOBE BHECEHHS OiNMKiB, MOAN(IKOBAaHMX KpPOXMAIIB,
KaMmeJlel, XapuoBUX BOJIOKOH Ta 1HIIMX BHCOKOMOJEKYJISIPHHX CIIONYK a0o
HATYpaJbHOI CHPOBHHHM, JO CKJIAIy SKOI BXOISATH 3a3Ha4eHI pevyoBHHU. B
SAKOCTI Takol CHPOBHHH MOXX€ BHUKOPHUCTOBYBATHCS IIPOT BOJIOCHKOT'O
Topixy, SIKOMY pUTaMaHHi BHCOKI KUPOEMYIBIYBAIIbHI,
KUPOYTPUMYBATbHI Ta BOJOYTPHMYBAIbHI BIACTUBOCTI. Takoxk maHa
no0aBKa XapaKTepU3YEThCS BHCOKMM BMICTOM  (Pi310JIOT19HO-KOPHUCHIX
HYTPI€HTIB — TMONIHEHACHYCHUX JKUPHUX KHCIOT, XapyOBHX BOJIOKOH,
MiHepalbHHX PEYOBMH Ta Jeskux (eHonpHUX crmonyk. Lle cmnpustume
TIOKPAIIEHHIO 010JIOTIYHOI IIHHOCTI MeYrBa 3 HOro BUKOPHCTaHHSM.
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3BakarouM Ha 1€, METOI0 pOOOTH OyJIO BHBYEHHS BIUIMBY LIPOTY
BOJIOCBKOTO TOpiXy Ha CTaOUIBHICTH e€MyNbCii Ul MICOYHOTO TedyuBa 3
3aMiHOI0 30% MaprapuHy COHSIITHHKOBOIO OJI€lO.

Buecenns mpory cranoswio 10,0 ta 15,0% Bix 3arampHOi Macu
pelenTypHUX KOMIIOHEHTIB JUIsi Ie4nBa. BCTaHOBJIEHO, IO CTIHKICTBh
eMyJbCii 3 3aMiHOI0 YacTWHHM Maprapudy omiero Ha 37,5% wMeHe
MOPIBHSAHO 3 KOHTPOJIEM CYTO Ha MaprapuHOBil ocHOBi. Buecenns 10%
IIPOTY BOJIOCHKOTO TOPIXy CHpPHSIE TOKPAICHHIO CTa0UIBHOCTI TaKoi
emynbcii Ha 32,0%, nomaBanus 15% mpory — Ha 56%, a 20% — Ha 60%
BiAMOBiTHO. BimMmideHo, 110 3pa3ok eMysbCeil 3 mogaBaHHsM 15 % no0aBku
32 3HAUEHHSM IIOKAa3HUKY CTabiIbHOCTI MaKCHMAaJIbHO HAONIKEHHUH [0
KOHTPOJILHOT'O 3pa3Ka, )KUPOBOKO OCHOBOIO ISl SIKOTO OYB MaprapuH.

TakuM YMHOM, MOXHA PEKOMEHIYBaTH Ul  IOKpAIleHHS
BJIACTHBOCTEW eMYIIbCIi Ui 3/100HOr0 mnevrBa 3 3aMiHoro 30% maprapuny
COHSIITHUKOBOIO OJIIEF0 BHOCHUTH ILIPOT BOJIOCHKOTO ropixa y Kijbkocti 15%
BiJl 3araJJbHOI MacH pelenTypHUX KOMIIOHEHTIB JUIs MIeYHBa.

TEXHOJIOT'IS )KUTHBOI'O XJIIBA MIJBUIIEHOT XAPYOBOI
OIHHOCTI 3 BUKOPUCTAHHAM IIPOTY 3APOJAKIB BIBCA

€pmoaenko B.B., rp. TXK-45m
HaykoBuii kepiBHUK — KaHJI. TexH. Hayk, fom. C.I'. OQuaiitHuk
XapKiBChKUii epyKaBHUM YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBII

KutHiii x7mi0 KOPUCTYEThCS TOMYNISPHICTIO Cepell HacelleHHS
0araThOX KpaiH CBITY, y TOMY 4ucii i Ykpaiuu. Pazom 3 tum, Bizomo, mio
Horo xiMiuHHMH CKJIaj] € He 30ajJaHCOBaHMUM 3a BMICTOM OUIKIB, Xap4OBHX
BOJIOKOH, AESKHX BiTaMiHIB Ta MiHEpanbHUX pedoBHH. OTKe po3podKa
TEXHOJIOTIA  KATHBO-IIIIEHWYHOro XJjnba 3 MABUINEHHM  BMICTOM
€CCEHIIaJbHUX PEYOBUH € aKTYaJIbHAM 3aBIaHHSM.

[NepcnekTrBHOIO 30aradyBajbHOI CHPOBHHOIO IJIsi BHPOOHMITBA
YKUTHBOT'O XJT10a € MIPOT 3apOJIKiB BiBCa — BTOPUHHUI MPOIYKT Y TEXHOIOT1]
BIBCSIHOT OMii, SIKMA XapaKTepU3YEThCS BUCOKAM BMICTOM Oi0NOTIYHO
OiHHUX OUIKIB, HElepeTpaBIIOBAHUX IIOJIicaXaphIiB, BiTaMiHIB Ta iHIINX
010JIOTIYHO AKTUBHUX PEUYOBHH.

KoHTponpHi 3pa3kd TicTa TOTYBalM MPHUCKOPSHUM METOIOM 3
BHECEHHSIM CyXoi kuTHBOI 3akBacku Othello Norma ¢ipmu Puratos Group y
kinmekocti 5,0% mo macu GopormrHa, 2% XITiOOmeKapChbKuX OpixmKiB, 1,5%
coii KyXOHHOI. J{JIs1 IpUroTyBaHHs JOCHIIHMX 3pa3KiB TicTa HIPOT 3apOJKiB
BiBCa BHOCWJIM Ha CTafii 3aMilryBaHHsA Ticta y KimbkocTi 10-20% Big
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ
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