— YOpOBa/[PKEHHS  TEXHIYHMX HOPM  (HEOOXimHWMA  MiHIMYM
00JaHaHHS Ta OCHAILIEHHS, SKICTh OKPEMHX €JIEMEHTIB iHBEHTApIO, TOBapiB i
TPOIYKTIB);

—  BU3HAUEHHS Tapu]iB VIS TaCTPOHOMIYHOIO TYPH3MY B CLIBCHKIN
MICLIEBOCTI;

— po3poOKa CriemiaJbHOrO MONATKOBOTO PEXUMY Ul  CUTBCBKUX
CTPYKTYP PO3MIILIEHHS Ta XapuyBaHHS B OCEIISIX TPOMA/ISH;

—  MIJIroTOBKAa MEPCOHAY, 3aisHOrO B cdepl KylTiHaApHOTO TYpU3MY
(ceprudikamis mnpodeciiiHUX SKOCTEH TpaliBHUKIB (MEHEKEpIB, TifiB,
KyXapiB) Ha HallOHAJBFHOMY piBHI, TpodeciiiHe BIOCKOHAJICHHSI YICHIB
HalllOHAJIbHUX ~ CHeIjaNi3oBaHuX TnpodeciifHuX — acomjamiii, mnepiognyHa
000B’513K0Ba MEPEMiArOTOBKA (haxiBIIiB;

— mpsMi cyOcuaii 3 Oro/pkeTy Ta iHBEeCTHIIT B MOJEpHI3AI0 Ta
OyHiBHHUIITBO KOMEpPLIHHUX CTPYKTYp, pEKIaMyBaHHA 3a JIOIIOMOIOIO
TYPUCTUYHHMX BHAAHb KYJIHAPHUX TYpIB 1 CyO’€KTIB ITiANPHEMHHIEKOI
JiSTIBHOCTI, IO IX HAJAIoTh, HAa PEriOHAIBHOMY Ta HALlOHAJBHOMY DiBHI,
CTBOPEHHSI €/IMHOI PETiOHANIbHOI MapKh/OpeHIy, 10 00’€JHye BIACHHKIB
PECTOpaHHHX Ta TYPUCTUYHUX CTPYKTYD.

®OPMYBAHHSI CHOKUBHUX BJIACTUBOCTEN
IIYKATIB i3 PEJbKH

Jlucak €.10., rp. I1T-18
HaykoBuii KepiBHHK — KaH]I. TEXH. HayK, cT. BUKIL. O.B. ["anonueBa
XapKiBChKUii JepyKaBHUIN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

BupoOHuirTBO mykaTiB mepemdadae BHECEHHS BEIHMKOI KUTBKOCTI
LYKpPYy, IOBTOTPHBANI Ta KOPCTKI pPEKUMH OOpPOOKH, YHACHITOK YOro
BiIOyBarOThCA KapAWHAJIBHI 3MIHH OPTaHOJCNTHYHHX Ta (i3UKO-XIMIYHHX
MMOKA3HUKIB SIKOCTI — MPOAYKTH HaOyBalOTh HOBOTO CMaKy, 301MBIIYETHCS
KaJIOpPifHICT Ta 3HIKYETHCSA OloJoriyHa MiHHICTE. ToMy mpoBeneHHS
KOMIUIEKCHOI TOBAapO3HABYOI OMIHKH € OOOB’S3KOBHM €TallOM ITiJl dYac
PO3POOKH HOBOT'O IIPOIYKTY 3 PEIBKH.

VY pelienTypi HOBHX IIyKAaTiB 3 PEIbKH 3alPOIIOHOBAHO 3aCTOCYBAHHS
iMOMpy, Tleopy JMMOHA Ta amleNbCHHA, SKi TOpSAA 3 TPHEMHHAM apoMaToM
MAarOTh SIKICHHM XIMIYHFM CKJIaJ; 3HAYHy KUIBKICTH BiTaMiHIB, MiHEpaJIBHIX
pevoBHH, eipHIX OJTii TOIMIO.

Po3pobneni 1mykaTw 3 penpKH OLHIOBajacs JAerycraropamu 3a
30BHIMIHIM BUIIISIIOM, KOHCHCTEHITI€0, KOJTBOPOM i CMaKOM. 3a 30BHIIIHIM
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BUTJISIZIOM PO3pOOJIEH] IYKATH XapaKTEePU3YEThCS BiJICYTHICTIO HETATUBHUX
BJIACTHBOCTEH, a  JECKPUNTOPH  «ONHODPIJHICTH 33  PO3MIpOMY,
«OITHOPIJHICTh 3a0apBICHHS», «IIPYXHICTh IIMAaTOYKIB» — YK€ CHIBHOI
iHTeHCUBHOCTI. KOHCHCTEHIIi0 IyKaTiB BU3HAYAIOTh JECKPUIITOPH «IIUTHHAY.
JleckpunTopy «TBEpAa» 1 «TPYJOYKH KPUCTATI30BAHOTO IIyKPY», IO
HETaTHUBHO OLIIHIOIOTH IIyKaTH, He BusBIieHo. [1ix yac nerycranii Bci ekcnieptu
BII3BHAYWIM, M0 3pa3KW IyKaTiB MaroTh oxHOpimHUi Komip. Koimip
«PoxeBUX» — pOKEBHH Ta HACHYEHHWH [y)K€ CWIBHOI 1HTEHCHUBHOCTI,
«OKoBTHX» — JKOBTOrO KOJBHOPY CHIJIHOI IHTEHCHBHOCTI Ta IIOMiTHOIO
HacuueHicTio. Sk cBiguaTh mpodidi, yci 3pasKu MaroTh TapMOHIHHHY,
YUCTUH CMakK. 3a HACHYEHICTIO OLIBIIOK IHTEHCHUBHICTIO BiI3HAYMBCS
3pasok «PoxeBi», Ha BiaMmiHy Bin 3pasky «Kosrti». Ilykatn «PoxeBi»
XapaKTepU3ylThCsS COJOAKAM CMaKOM JIy)Ke€ CHIBHOI IHTEHCHBHOCTI 3
NOMIPHMM IKaHTHUM CIIA0KUM  IICISICMaKOM Ta  CJIa0KOBIAYYTHOIO
nekyuictio, a <« KoBTi» MarTh KHCIO-COJOAKHH CMakK JyXe CHIbHOL
IHTEHCHUBHOCTI, 3 MOMIPHUM MiKaHTHUM MiCISICMaKoM 31 CJa0KOBIAYYTHOFO
nekyuictio. ['ipkoro Ta CTOPOHHBOrO CMaky B JKOAHOMY 31 3pa3KiB
JIETYCTaTOpaMH BiJJ3HAUEHO HE OYIIO0.

TakuM uMHOM, y pe3ylbTaTi aHalidy OTpUMaHHUX THpodinorpam
YCTAaHOBJICHO, IO PO3POOJIEHI LYKAaTH 3 PEAbKH 3a OpraHoJEeHTHYHHMH
MOKa3HUKaMU HaOJIVDKEHI JI0 «ieallbHUX» IYKATIB 3TiJHO 3 TPOBEICHUM
MapKETUHIOBUM OITUTYBaHHSM.

Jpyrum eranom TOBapO3HaBYOI OLIHKH SIKOCTI HOBOTO MPOJYKTY 3
penbku OyIo JOCHIKEHHS 3aralibHOr0 XIMIYHOTO CKJIaay Ta BMICTY
010JIOTIYHO AKTHBHUX PEYOBHH. BCTaHOBIEHO, 10 3aBISKH BEIMKOMY
BMICTY BYIVICBOIIB PO3POOJICHHH TPOAYKT Ma€ BHCOKY KaJOpiHHICTH
305,8 kkai/100 r. Kpim Toro, mykaTu 3 pelbKH MarOTh Y CBOEMY CKIIaJi
HEe3HAa4YHy KIJIbKICTh OIIKOBUX PEYOBHMH, KIITKOBUHH Ta MEKTHHOBHX
pedoBHH. 3arajbHa KUTBKICTH 30JIbHUX EIIEMEHTIB y HOBOMY MPOIYKTi 3
penbku cranoButh 0,8%, cepen skux nepeBaxarotsh K, Ca, F.

OcobnmuBOCTI TEXHONOrii BHUPOOHMIITBA IYKATIB HE CHPHUSIIOTH
30epeXeHHIO BiTaMiHIB Ta MiHepalbHUX pedoBUH. [IOpiBHAHO 31 CBIXKOIO
CHPOBHHOIO BiIOynmoCs 3HAYHE PYHHYBAaHHS IMX CIIEMEHTIB, HATIPHKIAL
BTPaTH acKOpOIHOBOI KHMCIIOTH CTaHOBIATH Omm3bko 70%, Kamito Ta 3anmiza
— maibxe 13%. IIpore BapTo BIAMITHTH, IO TOPIBHSIHO 3 MPOAYKTOM-
QHAJIOTOM IYKaTH 3 PEeObKH € HATypaIbHUM IPOLYKTOM, BiAPi3HAETHCSA
OB BHCOKMMH BMICTOM MiHEpallbHUX PEYOBHH Ta MICTHTh HpPWHAWMHI
HEBENUKY KibKicTh BiTaMiHy C, IO MiIBUIILYE IX CTIOKUBHY LIHHICTS.

HactymanMm eramom Oyro BW3HAYeHHS BMICTY OapBHHX PEUOBHH
CHPOBUHHM, PO3pOOJIEHOTO MPOAYKTY Ta AHAJIOTY IYKATiB i3 PEObKH COPTY
Cepue npakona. Tak, mig dYac BHTOTOBICHHS IyKaTiB BifgOymocs
3MEHIIIEHHS KUTBKOCTI ()IaBOHOINIB: KaTeXiHiB — Ha 21%, neiikoaHToIliaHIB
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—19,8%, dmaBonomiB — 12,5%, antomianiB — 29,4%. BapTo Bia3HauuTH, 110
IyKaTH BUTOTOBJEHI 0€3 3acTOCyBaHHS €Tally BHMOYYBAaHHS B
cTabinizaniifHoMy pO3YMHI BMIIIYIOTh MEHINY KiTBKICTh MIrMEHTIB Ha 7—
20% TOpIiBHIHO 3 IyKaTaMH, BUTOTOBJIEHHMMH HOBHM criocoboM. ToOTo
eranl BHMOYYBAaHHS B CTaOITi3yl04OMy pO3YMHI CHpHs€E€ 30epekeHOCTi
(hJ1aBOHOIIIB Y TOTOBOMY TMPOAYKTI.

Pe3yneTaTil MOCIIXKCHHS 3MIHU MTOKA3HUKIB AKOCTI IIYKaTiB ITiJ] 9ac
30epiraHHs, MOKa3ajiW, IO MPOTATOM 6 MICAIIB BiAOYBalOTHCS HE3HAYHI
3MIHM BMICTy CYXuWX pedoBMH Ta BitamiHy C — y Mexax MOXHOKH
BHUMIpPIOBaHHS, KUIBKICTh aHTOI[aHIB 3a NeplI TpH Micsali 30epiraHHs
3MeHInyeThes Ha 1,6%, 3a miicte MicaniB — 3,7%, 3a 10 micsmaiB — 5,5%.
KinpkicTe [B-KapTOTHHY TakKoX 3a3Ha€ HE3HAYHOrO 3HIDKEHHS. Bwict
Bitaminy C Ha 10 micsiup 30epiranHs 3meHIIuBcs Maibke Ha 10% B 000X
BUJAX IyKaTiB B pe3yiabTaTi [ii KUCHIO, KUK pylHYye BiTamiHu. Takox 3a
10 wMicsauiB  30epiranHs  BifOynmocs — 30iJbIICHHS  BOJOTH.  Tomy
PEKOMEHIOBaHO 30epiraTé po3poOiieHi IyKaTH 3 peAbKH He Ouiblie Hix
IIICTh MICSIIIiB 32 BU3HAUYEHUX YMOB.

Otxe, po3po0IieHi IyKaTH BiJIPi3HSIIOTHCS BiJl aHAJIOTIB i IBUILICHIM
BMICTOM BITaMmiHiB, MiHEpaJbHUX Ta OAPBHUX PEUOBUH Ta HE MICTATH B
CBOEMY  CKJNai  JKOIHMX  IITY4HMX  KOMIIOHEHTIB  (OapBHUKIB,
apOMaTH3aTOPIB UM KOHCEPBAHTIB) 1 TOMY € a0COJIOTHO O€3NCYHUMH JJIst
CHOXKMBAHHS yCiMa IpylaMy HACEJICHHs, B TOMY YMCII i JiThbMH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
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	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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