HaiimMyBauiB. Bunemr toro, 73% uemaBHo omutaHux CEO (CEO — Chief
Executive Officer) MeHemkepiB BXe CBOTOJIHI BiJUyBalOTh CEpHO3HI
IpoOJIEeMH i1 Yac MOUIYKY TaKuX KBali(piKOBaHMX CIIEIiajiCTiB.

TakuM YMHOM, 3 METOMOJIOTIYHUX MipKyBaHb MH PO3YMIEMO, IO
YIIPaBJIiHHS IPYHTYEThCS HA CHCTEMAaTUYHOMY HAYKOBOMY Yy3araJbHEHHI
MPaKTHKHA YIPaBIiHCBKOI JISUTBHOCTI, IO YHPABIIHHS SIBISIE COOOIO
CKJIaJiHE Cy0’ €KTUBHO-00’€KTHBHE CIIBBiTHOIICHHS. | He3Bakarouu Ha Te,
IO YNpaBJliHCbKA MisUIBHICT yCE€ OUIBII CTa€ HAYKOBO OOTPYHTOBAHOIO
3aBISIKM PO3BUTKY Teopii opraHizamii i ynpaBiiHHS, 1S JiSUIBHICTH
3aJIMIIAETHCS TAKOXK C(EpOr0 TBOPUYOCTi, MUCTENTBA. SIK 1 y BCSAKIH 1HIIN
chepi IHTENEKTYyaqbHOI 1 MPAKTUYHOI MisIBHOCTI JIFOJICH, HAayKOBiCTh
YIIPaBJIiHHS 1 MUCTENTBO YIPABIIiHHA HE Cylepedarh ofHe onHoMYy. To0To
IHTEJIEeKTyalbHUI TOTEHIiaJl Bifirpa€ OCHOBHY pOJIb B IHHOBallifHOMY
PO3BUTKY SIK Oprasizaiii, Tak Gi3Hecy B LiJIOMY.

YIIPABJIIHHSI PO3BUTKOM PECTOPAHHOI .
IHOPACTPYKTYPU TYPUCTCBKUX JECTHHANIN

IleByenko K.M., rp. MB-28
HaykoBuii kepiBHHUK — I-p €KOH. HayK, mpod. JI.M. SuyH
XapKiBChKUii JepyKaBHUIN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

HocmimkeHHs TI00aIbHAX Ta PEriOHANBHUX TEHACHIIH XapuyBaHHs
TYPUCTIB BINOBIZHO /IO HAI[IOHAJIBHOTO CKJIAJy HACENCHHS Ta CTPYKTYpH
MDKHapOHUX TYPHCTCHKUX TIOTOKIB IOKA3yIOTh, IO KYJIiHAPHI TpaJuIli Ta
IHHOBAIlli TpPEACTAaBIEHI pIBHEM Ta CIPYKTYpOIO MeEpexi 3aKiIamiB
PECTOpaHHOTO TOCTIONAPCTBA, CHEIlATi3aIl€l0 Ta THIIAMUA ITiAIPHEMCTB,
PI3HOMAHITTSM CTpaB B MEHIO, IMPOTOIO 1 TITMOWHOIO aCOPTUMEHTY TIPOIYKIIii
Ta TIOCHYT XapuyBaHHS, KUIBKICTIO CBITOBHX Ta HAIllOHANFHUX OpeHiB
JOCTYIHUX JUIS CIO’KUBAYIB.

Jng  posmmpeHHS  KYNIHAPHOTO  PI3HOMAHITTS,  BHUKOPWCTAHHS
KyJTiHApHAX TPaJWIliif Ta 1HHOBAIlii TIPOIOHYETHCA TIPW TPOSKTYBaHHI
pecTopaHHOI iH(PPACTPYKTYPH TYPUCTCHKUX JECTHHAINNA BpaxOBYBAaTH TaKi
HaNpsIMU:

—  CIpUWSHHS B OpraHi3alii eKOHOMIYHOI TisDTBHOCTI (32 pO3MIIICHHIM/
Xap4uyBaHHSM, OpraHi3alli BIATIOYWHKY, TPAHCIOPTY VIS TYPHUCTIB), TEXHIYHI,
TEXHOJIOTIYHI Ta EKOJIOTiYyHI OOMEXKEHHS NpH NPOEKTYBAHHI TYPHCTCHKUX
JIECTHHALIIA Ta pecTopaHHOi iH(pPacTPyKTypH (Ha MOJIOBAHHS, OYIIBHHITBO,
BHKOPHCTaHHS I00PUB TOIIO);
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— YOpOBa/[PKEHHS  TEXHIYHMX HOPM  (HEOOXimHWMA  MiHIMYM
00JaHaHHS Ta OCHAILIEHHS, SKICTh OKPEMHX €JIEMEHTIB iHBEHTApIO, TOBapiB i
TPOIYKTIB);

—  BU3HAUEHHS Tapu]iB VIS TaCTPOHOMIYHOIO TYPH3MY B CLIBCHKIN
MICLIEBOCTI;

— po3poOKa CriemiaJbHOrO MONATKOBOTO PEXUMY Ul  CUTBCBKUX
CTPYKTYP PO3MIILIEHHS Ta XapuyBaHHS B OCEIISIX TPOMA/ISH;

—  MIJIroTOBKAa MEPCOHAY, 3aisHOrO B cdepl KylTiHaApHOTO TYpU3MY
(ceprudikamis mnpodeciiiHUX SKOCTEH TpaliBHUKIB (MEHEKEpIB, TifiB,
KyXapiB) Ha HallOHAJBFHOMY piBHI, TpodeciiiHe BIOCKOHAJICHHSI YICHIB
HalllOHAJIbHUX ~ CHeIjaNi3oBaHuX TnpodeciifHuX — acomjamiii, mnepiognyHa
000B’513K0Ba MEPEMiArOTOBKA (haxiBIIiB;

— mpsMi cyOcuaii 3 Oro/pkeTy Ta iHBEeCTHIIT B MOJEpHI3AI0 Ta
OyHiBHHUIITBO KOMEpPLIHHUX CTPYKTYp, pEKIaMyBaHHA 3a JIOIIOMOIOIO
TYPUCTUYHHMX BHAAHb KYJIHAPHUX TYpIB 1 CyO’€KTIB ITiANPHEMHHIEKOI
JiSTIBHOCTI, IO IX HAJAIoTh, HAa PEriOHAIBHOMY Ta HALlOHAJBHOMY DiBHI,
CTBOPEHHSI €/IMHOI PETiOHANIbHOI MapKh/OpeHIy, 10 00’€JHye BIACHHKIB
PECTOpaHHHX Ta TYPUCTUYHUX CTPYKTYD.

®OPMYBAHHSI CHOKUBHUX BJIACTUBOCTEN
IIYKATIB i3 PEJbKH

Jlucak €.10., rp. I1T-18
HaykoBuii KepiBHHK — KaH]I. TEXH. HayK, cT. BUKIL. O.B. ["anonueBa
XapKiBChKUii JepyKaBHUIN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

BupoOHuirTBO mykaTiB mepemdadae BHECEHHS BEIHMKOI KUTBKOCTI
LYKpPYy, IOBTOTPHBANI Ta KOPCTKI pPEKUMH OOpPOOKH, YHACHITOK YOro
BiIOyBarOThCA KapAWHAJIBHI 3MIHH OPTaHOJCNTHYHHX Ta (i3UKO-XIMIYHHX
MMOKA3HUKIB SIKOCTI — MPOAYKTH HaOyBalOTh HOBOTO CMaKy, 301MBIIYETHCS
KaJIOpPifHICT Ta 3HIKYETHCSA OloJoriyHa MiHHICTE. ToMy mpoBeneHHS
KOMIUIEKCHOI TOBAapO3HABYOI OMIHKH € OOOB’S3KOBHM €TallOM ITiJl dYac
PO3POOKH HOBOT'O IIPOIYKTY 3 PEIBKH.

VY pelienTypi HOBHX IIyKAaTiB 3 PEIbKH 3alPOIIOHOBAHO 3aCTOCYBAHHS
iMOMpy, Tleopy JMMOHA Ta amleNbCHHA, SKi TOpSAA 3 TPHEMHHAM apoMaToM
MAarOTh SIKICHHM XIMIYHFM CKJIaJ; 3HAYHy KUIBKICTH BiTaMiHIB, MiHEpaJIBHIX
pevoBHH, eipHIX OJTii TOIMIO.

Po3pobneni 1mykaTw 3 penpKH OLHIOBajacs JAerycraropamu 3a
30BHIMIHIM BUIIISIIOM, KOHCHCTEHITI€0, KOJTBOPOM i CMaKOM. 3a 30BHIIIHIM
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	Чиненов О.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (4)
	Чучман Д.А., гр. ХМ-15м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі (1)
	Шершень Б.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (5)
	Ширкєєва Т.Є., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (6)
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ

