B.B. €Baxam, 1-p Tex. Hayk, npod. (XAVXT, Xapxis)
JI.B. I'a33aBi-Porozina, xaun. c.-r. Hayk, gou. (XAVXT, Xapxie)

BUBYEHH/ BIIJIMBY HAHOYACTHUHOK
HA TEPMIH 3BEPII'AHHA YCTPUILb

VYerpuii — BUTOHYSHHM, BUIITYKAHUN 1 BEIbMHU JOPOTHE AeNiKaTec,
SIKAN IIIHYETBCS HE TINBKH 3a CBi CMak, aje i 3a CBOI HeOyBaji KOPHCHI
BiactuBocti. 11lo MPUMITHO, YCTPHIG IAATH CBIXKHMH, MPSIMO 3 PAaKOBHH,
37erka 30pHU3KYI0YHM JIMMOHHHMM COKOM. BapTo 3a3HaunTh, mo ocobnuBa
LIHHICTh YCTPHUIL B X CBDXKOCTi, MOJIOCKIB IfSiTh NPAaKTHYHO J>KUBIIEM,
SKIIO YCTPUILI HE pearye Ha BiIKPUTTS PaKOBUHHM, 3HAYHTh, BOHA BXKE
MepTBa, a BXHMBaTH 1i B TAKOMY BHWIJIAMi, HaBiTh 100pe HpHCMadyeHy
JIUMOHHHI COKOM — He KOpucHO. ChOrOmHI YCTpHWII BXKHBAIOTH 1 MicCiA
TEIUIOBOI 0OPOOKH (BapeHi, MeUeHUX, CMKCHHX ), OMHAK ITiJ] JI€F0 BUCOKHX
TEMIIepaTyp JAiacTasa pOo3NaAacTbCs, i KOPHCTh YCTPHIb 3MEHIIYEThCS.
Kamopitinicte 100 rpaM ycTpuilb BCHOrO 72 Kajopii, 10 MPH 3HIKEHIH
YaCTINl KUPY 1 JOCTATHHOMY BMICTi OijKa poOUThH LIeH MOJIOCK IIHHUM
NO)KMBHHUM ITPOJYKTOM HE TUIBKH TPH CXYIHEHHI, a i JIsl 3710pOB’sl BChOr'0
opraHiaMy JoAMHH. M’SKOTh iX CKJIAQIA€ThCs 3 BEJIMKOI KIUIBKOCTI
MiHepaJIiB, [0 MarOTh KOPHUCHI BIAaCTUBOCTI: 60 Mr Kaubliito, 220 Mr Kallito,
165 mr xs0py, 90 Mr Hatpito, 140 mr pochopy, 60 mr marnito, 90 Mr cipku,
6,2 mr 3amiza, 0,7 Mr 1uHKY. BXOmsaTh 10 ckiiaay M’SKOTI YCTpUIb i
Bitamian: A — 85 mkr, B1 — 0,15 mkr, B2 — 0,19 mkr, PP — 3,5 Mxkr,
C-3wmr,E—-0,9 mr.

3a cBOIMH OIOJOTIYHUMH OCOOJIHMBOCTSIMH JIBOCTYJIKOBI MOJFOCKH-
YCTPUINl € aKTUBHUMH (DIBTpAaTOpaMM, B MPOLECI CBOET MKUTTEMISIIBHOCTI
HAKOIHUYYIOTh B TLJII MIKPOOPTaHi3MH 3 HABKOJIUIITHBOTO cepeaoBuina. OmaHa
ocobmna Buay Fine de Claire samexnHo Bim TemmepaTypH MOXe
npodinsTpyBatu Biz 1 mo 3 1 Bogu y romuny Fine de Claire Tradition — e
rHOO0Ki 36-MiCSYHI YCTPHI TPATUIIHHOI TAMH 31 CTAHIAPTHOIO CTYIIEHEM
BUTPUMKH 1 CEpEIHIM 1HIEKCOM 3aIllOBHIOBAaHHS. BUPOITYIOTECS B KIIEpax 3
BEJIMKOIO IMiBHICTIO Bucaaku (10 20 ocobun Ha | kB. M) 1 MATOMOBYIOTHCS
OmakuTHUMH BoAopocTsAMHU. Llux KiIacH4HuX (QPAHIY3bKHX YCTPIllh
aginyioTs (007TaropoKyIOTh) B HErTHOOKHX Kiepax Oaceiiny Mapen-
OnepoH — B 3HAMEHUTOMY YCTpHUUHOMY perioHi @panmii. Tinbku ycrpwi,
BuporieHi B Maper-OnepoH, otpumyroTs Ha3By de Claire. CinoBo «fine»
MEPEKIIANAEThCS K «BUIIYKaHHK» 1 BUKOPHCTOBYETHCS Uil NO3HAYCHHS
COpTY YCTpHIlh 3 iHmuUX perioHiB. Ilporsrom omroro micsis @in me Kiep
J03piBalOTh B KJepaxX, OTPUMYIOUM B HEOOXITHIM KiTBKOCTI Xap4dyBaHHA 1
yrnbTpadioner, mo 3abesrnedye mBUAKANA HaOip Barm. ToMy B YCTPHILIX,
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BUPOIIYBAaHUX B CXWIBHUX 0 aHTPOIOICHHOrO 3a0pyIHEHHS paiioHax,
MOXYTb 3ycTpidaTucs IATOTeHHI JUIsi JIOJuHU Oaktepii 1 Bipycum. Lle
00YMOBITIOE OCOOJIHBI BUMOTH JIO PaliOHIB KYJIbTUBYBAHHS MIMiH i 10 MiIii
SIK CHPOBHHHM JUIS Xap4oBoi mpoxykiii. KymiHapai BHpoOHM 3 ycTpulb €
IIBUIKOTICYBHIUMH TIPOIYKTaMH, SIKICTh IX 3aJICKUTh BiJ OOCIMCHIHHS
YCTPHIIi-CHPITO.

BinmoBimHICTE MiKpOOIOJOTIYHUM HOPMATHBaM SIKOCTI MOJIFOCKIB,
rapanrye ix emizemiuHy Oesreky sl criokuBada. OCHOBHHM 3aBIaHHIM
MIKpPOOIOJIOTIYHOTO KOHTPOJK € BHITYCK JOOPOSKICHOI MPOAYKINI 3
YCTPHIIb, TIJIBUIEHHS CaHITApHOI KYJIBTYPHU NPH X BUPOIILYBaHHI, ITij Yac
300py BpOXKaro, TPAHCIIOPTYBAHHS, 30epiraHHs 1 TEXHOIOTIYHOI 00pOOKH, a
TaKOXK TIONEpPEe/DKEHHS] BUHUKHEHHS XapuoBUX OTPYEHb. 3aBIaHHIM
MiKpOO10JIOTIYHOTO KOHTPOJIIO € OIliHKA SIKOCTi, BU3HAYCHHS BIJIIMOBITHOCTI
MOKa3HUKaM Oe3IeKH POAYKTIB.

3 METOI0 TOJIOBKEHHSI CTPOKY CHOXKHMBAHHSI YCTPHIb Y CHPOMY
BUIIISA, Kadeaporo Ximii, mikpoOiosnorii Ta ririenn xapuyBanus XY XT,
cymicHo 3 IHcTHTYTOM TIpOG)ieM Kkpiobiosorii Ti kpiomemuiuan HAHY,
NPOBOJIUTHCS  JTOCHI/DKEHHS  aHTHMMIKPOOHOI ~ aKTMBHOCTI — Ipenapary
«Maruerodyn» Ha yerpuipix Fine de Claire.

Ha cwhoromHimHiii JeHb MIKpOOIONOriYHO OYJIO  JOCIHIHKEHO
26 ycrpuib, 13 — koHTponbHa Tpyna Ta 13-micast oOpoOkM mpenapaTtom
«Marnerodym» y po3senenHi 2x10°Monb 3 excriozuuicto 24 roauHu.

HJocnimpkeHHs npoBogwiin Ha 2% M’sico-menTOHHOMY arapi. bymo
3po0JIEHO PO3BeIeHHs s nociBy Ha MIIA y criBignomenni 107 ta 1074,
110 BiJNOBiIa€ BUMoram Jio 1.3 «Pbi0a, ppIOHBIE U APYTrUe MPOAYKTHI MOPSD»
MBT-5061. B po3BeneHuit 3pa3ok NpoaykTy B 00’eMi 1 M jmonaBajiu
PO3ILIABJICHHN Ta MOTIM OXOJomkyBanui 1o 45 °C Arap, po3milnyBaid i
3anuBanu B 4aiiku Ilerpi. [licmst 3acTuranHHs arapoBoro mapy 3pa3ku
3aKJIafaNy y TepMocTar. JJociuKyBaHHS CYIPOBOAXKYBAJIOCH OCTAHOBOIO
KOHTPOJIIO pPOCTY KYJIbTypH Ha TOXHBHOMY cepemoBumii. [licms
TepmoctaTyBaHHSI pu T=37 °C mpotsarom 48 TOOWH OTPUMANH PE3yabTaT.
[poBogunmu mimpaxyHok KYO 3 momampmmM BUTOTOBIEHHSIM —Ta
MiKpOCKOITYBaHHSAM IpenapaTiB.

B pesymbTaTi mpoBeeHHX NOCIIKEHb OTPUMAaIH pe3yiabTaT: Ha
BCIX YaIIKax 3 IMOCiBaMU KOHTPOJBHHX Ta OMUTHHX TIpym Oylia BUSBIECHA
imenTmgHa KitbKicth KYO. V Bumaaky aHTuMikpoOHOI mii mpemapaty
«Marreropym» TOBHHHO OYyJIO CIOCTEpITaTHUCS 3HIKEHHS MIiKpOOHOT
aKTUBHOCTI. Tak¥uM YWHOM YCTaHOBJICHO, WO Hpenapar «MarHetopym y
3a/1aHiil KOHIIEHTpAIlii He MPOSsBIILE aHTUMIKPOOHOT [ii.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

