K.B. Cnomap, xaua. TexH. Hayk, nou. (XAVXT, Xapxkis)
E.I. Auapirok, acuct. (X[VXT, Xapkis)

JOCIIKEHHSA ITPOLECIB, SAKI BIIBYBAIOTBCA
B POCJIMHHUX TKAHUHAX IIIJ YAC 3AMOPOKYBAHHA,
TA 3MIHA iX AHATOMO-MOP®O.JIOI'TYHOI BY 10BA

OcHoBHUMH (pakTOpaMu, IO BH3HAYAIOTH CTYMIHb OOOPOTHOCTI
3aMOpPOXKYBaHHS, € XapakTep KPHCTAJOYTBOPEHHS 1 JIOKaTi3allis JIbOIY B
POCTIMHHUX TKaHWHaX. B mporieci 3aMOpOXYBaHHS CBIXOI TJI000BOYEBOT
MPOAYKINi BiAOYBAIOThCSI HE3BOPOTHI 3MIHM B KIITHHHUX 1 TKaHUHHHX
CTPYKTYpax, Ha sIKi iCTOTHO BIUTHBAE MIBUIKICTH 3aMOPOXKYBaHHS.

OOOpOTHICTh 3aMOPOXKYBAHHS 3aJICKUTh BiJ MPHUPOAM 1 TIHOWHHU
3MiH CTPYKTYPHO-MEXaHIUYHHX XapaKTePHUCTUK, CTYIEHIO MOPYIICHHS
LUTICHOCTI KJIITHH, TJIMOMHU 3MiH KOJOIAHOI CTPYKTYPH MPOTOIUIA3MHU 3a
paxyHOK TilepKOHIIEHTpalii coneil 1 3MiHM XapakTepy Oi0XiMiYHMX
NPOIIECIB NPH MEPETBOPEHH] BOAM B JIiJl B XapYOBHX MPOIYKTaX.

Y  pe3ynbTari JIbOJOYTBOPEHHS B KIITUHaX BiAOYyBalOTHCS
HE3BOPOTHI CTPYKTYypHI 3MiHM. OjiHa 3 TPUYMH TOIIKO/KEHHS KIITHH —
MeXaHiuHa JIisi KPUCTAJIB JIbOJY, sIKE TPU3BOAUTD JI0 X PO3PUBY, ITPOKOIIB
i mopiziB. Kpim TOro, depe3 po3pocTaHHsS KpHUCTAIiB JIbOAY B
MDKKIIITHHHOMY HPOCTOPI 3MEHIIYIOTHCS PO3MIPH KIITHHH, IO BHKIIUKAE
CTHCHEHHSI 1 YTBOPEHHSI CKJIaJOK B OOOJIOHIL, B PE3y/JbTaTi 4Or0 MOXKeE
BiOyTHCS MeXaHiYHE IOLIKO/PKeHHsT mpoTorazMu. [lpu HaaxomkeHHi
BOIM B KIITHHY IiJl 4Yac pPO3MOPOXKYBAHHS TICHO CTHKAIOThCS ILApU
NPOTOIUIA3MU IOYMHAIOTH PO3XOMHUTHCS, NPH LBOMY NPOTOILIa3Ma YacTo
BiJIPUBAETHCS BiJl OOONIOHKH, 110 MPHU3BOIUTH JI0 TMOIIKO/PKEHHSI CTPYKTYPH
KJIITHHH.

Tomy, y pOCTUHHIN NPOAYKINT 3 TOHKUMH KIIITHHHUMHU 00OJIOHKAMU
CHOCTEpIrafoThCs  OUIBII  CepiO3HI  MOUIKOMKEHHS  TKAHUH  IIpU
3aMOpOKyBaHHI.

JlbomoyTBOpeHHSI B  KJIITHHI TNPU3BOOUTH /O  YaCTKOBOTO
3HEBOIHEHHS KOJIOiHOI CHCTEMH, IIiIBUIIICHHIO KOHIICHTPAIii PO3YMHEHIX
OpraHIYHUX PEYOBHH 1 MiHEpaTbHUX colel. B pe3ymbTaTi BUMOpPOXKYBAaHHS
BOAW 3HEBOIAHEHHS KIITHHH MOXE JOCATTH TaKOro CTYIEHsS, M0 pi3Hi
NPOTOILIa3MAaTHYHI CTPYKTYpHM NPHHAAYTH B 3iTKHeHHA. [lpu mpomy
MOXKJIMBE NEPEHECEHH PNy aKTUBHUX CTPYKTYPHUX KOMITOHEHTIB 3 OfHI€]
moBepxHi Ha iHmry. Hanmpwkmanm, 3iTKHEHHS CKIagHHX MeMOpaH
MITOXOH/IPii, Ha SKHX PO3TAlIOBaHi (PEPMEHTH B CTPOTO BCTaHOBJICHIH
TIOCTITIOBHOCTi, MOX€ TOPYIIUTH E€HEePTreTHYHI MPOIECH 1 TPHBECTH OO
3aru0eni KIIiTHHU.
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[le omquu QakTop, MmO YIIKOMKYE — Ii€ MiJBUINEHHS KOHLEHTpAIil
MiHEpaJIbHAX COJIed (ENIEKTPOINITIB) B He3aMep3alounX KIITHHHOI DPiJuHU
IIpY 3HEBOJHEHHI B Ipomeci KpucramoyrBopeHHs. [lin i€l yTBOpeHHX
KOHLICHTPOBAHUX COJILOBUX PpO3YHMHIB OUIKH JE€HATYypYyIOTh, TPH YOMY
PO3BUTOK TIPOLIECY 3aJICKUTh HE TITBKU BiJ KOHIICHTpAIlii colel, ajie i Bix
pH cepenoBumma. [/lo migBUINEHHS! KOHIIEHTpalii cojiedl 0coONIMBO YyTIIUBI
JITONPOTEiH, 3 IKUX B OCHOBHOMY CKJIa/IalOThCsl MEMOPaHH KIIITHH.

[TixBuIIeHHsT KOHIIEHTpalii elxekTpoliTiB i 3MiHa pH cepenoBumia B
MPOIIECi KPUCTATIOYTBOPEHHS BUKJIMKAIOTh KOATYJISIIIII0 010KOJIOINIIB, B TOMY
YyUCHi OLIKIB. 3MIHIOETBCS MPOCTOPOBa KOH(DIrypariisi OLTKOBUX MOJIEKYJI,
BiIOYBAEThCS LIIMH pPsA MDKMONEKYISIpHUX B3aemopid. [Ipu mepexoxi B
JJ YacTMHM 3B’S3aHOI BOAM, IOPYIIYETHCS CTPYKTypa MAaJIOCTIHKUX
010KOJIOI/1IB, BOHU CTAIOTh HE3JaATHUMU 0 TIOBHOT'O BiJTHOBJICHHSI, 1 MPOLIEC
3aMOPOXKYBaHHSI CTa€ HE3BOPOTHIM. Pe3yiabTaToM TakuX 3MiH € 3HIDKEHHS
BOJIOTOYTPUMYIOUOI 3[IaTHOCTI POCIMHHMX TKaHWH. OJHaK HEOOXiJHO
BiJI3HAYMTH, IO JICHATYpalliliHI SBUIA NPH BIUIMBI Ha KINTUHY HU3bKUX
TEMIIEpaTyp HPOSBISIOTHCS HabaraTo MeHIe, HiXK MpH 00poOLli NpOyKINT
BUCOKHMH TEMIIEpaTypamMHu.

BizoMo, 110 npu KOHCEPBYBAaHHI XOJOJOM BHpIIIANBHY pOJb Tpae
LIBUJKICTh TIPOLIECY, fKa, B IEPIIy 4epry, BIUIMBA€ HAa OPraHOJICNTHYHI,
¢bi3uKo-XiIMIYHI Ta CTPYKTYPHO-MEXaHIYHI MMOKa3HUKH SIKOCTI POCIUHHOL
cupoBuHH. CaMe BiJ AMHAMIKM IPOHUKHEHHS XOJIOy BCEPEAUHY MPOIYKTY
3ajearh PO3MIpH 1 PIBHOMIPHICTH PO3MOJINY B TKaHHMHAX KpHUCTAIB
JIBOAY, @ BiJ LOrO, B CBOIO 4Yepry, 30epexeHHs LIJTICHOCTI MPUPOIHOT
CTPYKTYpH HOro TKaHWH 1 CTYIiHb BiJJHOBJICHHS [OYaTKOBOTO CTaHY IPH
PO3MOPOXKYBaHHI.

Piguna, 1m0 MICTUTBCS B MDKKIITHHHOMY TPOCTOpI TKaHHH,
3aMep3ae MIBHIIE, HDK BHYTPIIIHBOKIITHHHA. [Ipy 1bOMY 3acTOCyBaHHSI
Oi7pII BHCOKMX LIBHAKOCTEH 3aMOpPOXYBaHHS NPHU3BOIAUTH IO YTBOPEHHS
OUIBIIOI KUTBKOCTI KpPHUCTAIB JIbOMY, ajle MalleHbKUX pO3MIpiB. A TpH
MOBUIPHUX IIBUIKOCTSX 3aMOPOXKYBaHHS YTBOPIOIOTBCS BEJIHKI KPUCTAIH
TBOJY, SIKi MOXYTh TOIIKOAWTH MUTICHICTE KIITHHHUX OOOJOHOK TKaHWH
NPOAYKTY, IO MPU3BOAUTH 10 BTPAT KIITHHHOTO COKY BHXiJHOI CHPOBHHH .

OTxe, BCTaHOBJIEHO, IO paliOHATHHUM OyIe MOIIyK CIOCO0iB
TOTIepeTHhO0I OOPOOKH, IO PEryIIOIOTh BMICT BOJIOTH B JIOCHIKYBAaHOMY
XapyoBOMY MPOAYKTi, 1 TMpWM [bOMY BIUIMBATHME Ha XapakTep
JTHOJJOYTBOPEHHS, IO 3TOAOM CHpHIO O 30epekeHHIO aHATOMIYHOI
CTPYKTYPH 3pa3Ka IIPH pO3MOPOKYBaHHI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

