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BIIJINB ITPOLECIB, AKI BIIBYBAIOTBCS B 3AMOPOXKEHUX
XAPYOBUX MPOAYKTAX POCJIMHHOI'O ITIOXOA’KEHHS,
HA 3MIHHA BUXITHUX ITOKA3HUKIB AKOCTI

[Tix gac xononuabHOI 00POOKH 1 30epiraHHs B 3aMOPOKEHOMY CTaHi
B POCIMHHUX O00’€KTax TMpPOTIKAIOTh CKJIATHI TPOLECH 1 SBHUIIA, SKi
MPU3BOATE JIO PI3HUX 3MiH iX BHXIAHOI skocti. [ligmaroum mpomykT
3aMOpOXKYBaHHs, NParHyTh, IMepII 3a Bce, 30eperTh Horo MOXKMBHI Ta
CMAaKOBI1 BJIACTHBOCTI.

Jnst  BIOCKOHAJIeHHS! TEXHOJIOTIYHUX TMPOIECIB  XOJOIWUILHOTO
KOHCEPBYBAaHHS BHHUKA€ HEOOXIJHICTh BUBYCHHS 3MiH B POCIUHHHX
00’€eKTax, sKi BifOyBaOTHCS MPH 3aMOPOXKYBaHHI 1 30epiranHi. Bei i 3MiHN
MOKHa Kiacu(ikyBaTH, sIK Qi3u4Hi, XiMi4HI Ta G10XiMivHI.

Jlo ¢i3uuHUX MPOIIECiB, SIKi MPOTIKAIOTh B 3aMOPOKXEHOMY TIPOIYKTI,
B TEpUIy 4Yepry, BiHOCATHCSI 3MIHM KOHCHCTeHLii 1 crpykTypu. is
HU3bKHX TEMIIEpaTyp Ha XapyoBi MPOAYKTH MpPU3BOAUTH HE TUIBKH [0
SICKPaBO BHUPAKEHOTO Jii Ha KOHCHCTEHIIIO IUX MPOJIYKTIB, aJie¢ BILUIMBAE Ha
iX sikicTh mmicist BinTaBaHHs. CTyHiHb IIMX CTaHIB 3aJISKUTh BIJ HIBUIKOCTI
3aMOPOXKYBaHHS, ITPOJIOBKEHHS 1 yMOB 30epirants, coco0y BiITaBaHHS Ta
CKJIaJly IPOJIYKTIB.

[epBicHa misi 3aMOpPOXKYBaHHS Ha KOHCHCTEHIIIO 3BOAMTBHCS, B
OCHOBHOMY, JI0 YTBOPEHHsI KpHUCTamiB JiboAy 3 (isuunoi nedopmaniero
KJITHH 1 iX BMICTY, 3HEBOJIHEHHSI T'IPOQITbHUX KOOIIB 1 KOHIICHTPYBaHHS
BOJIOPO3YMHHUX CYXUX PEYOBHH. B OBOYax 3 OLIBII MIUILHOK M’ SIKOTTIO ITi
3MiHM TPHU3BOAATH 10 IIOPYIIEHHS BCi€l XapaKTepPHOK CTPYKTYpH
MPOAYKTY.

Y  mpoumeci 30epiraHHs ~[pd  MIHYCOBHX  TeMIleparypax
CIIOCTEPITaeThCs SBUIIE, Ha3BaHE MITPaLiiHOI pEKPHCTAII3aMi€l0, CYTHICTh
SIKO1 TIOJISITa€ B 30UIBIICHHI PO3MIpIB BEIMKHUX KPHUCTAIIB JIHOAY 32 PAXYHOK
npi6anx. Ilpm 30epiramHi TOpomyKTy sSK 00’€MHA, Tak i 3B’sA3aHa 3
MPOAYKTOM BOZA, CYONIMYETBCS y BHIIANI TMApH, MPHU HbOMY MPOIYKT
3HEBOAHIOETHCS. 3BUTbHEHa TakUM CIIOCOOOM BOAA BKJIIOYAETHCS B
3pocTarodi KPHUCTald JbOAY 31 IIBUAKICTIO, fKa 3aleKUTh BiJ SKOCTI
ynakoBku. [Ipu mboMy 3HEBOJHEHI KOJOIIHI KOMIIOHEHTH MPOTOIUIA3MH 1,
0co0IMBO, OITKA MOXYTh TIEPEHTH B HE3BOPOTHHWH oOcaa. 3pOCTaHHS
KPHCTAJliB JIbOAY HPHCKOPIOETHCS TPH 3MIHHHX TeMmIeparypax. Tomy
HaWBa)KITMBIIIOID BHMOTOI0 TIpH 30€piraHHi 3aMOPOXKEHHX NPOIYKTIB €
ToCTifiHa TemMmeparypa 30epiraHss, sik mpaswmio, Miayc 18° C i Hmk4e.
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IMopya i3 CTPyKTypHHMMH 3MiHAMH B 3aMOPOXXEHHUX IPOAYKTaX
POCIMHHOTO MOXO/DKEHHS BiJI3HAYAETHCS PSII XIMIYHUX 1 O10XIMIYHUX 3MiH.
I[i mporecn HEOOXimHO pPO3IIAOATH Yy B3aEMO3B’SI3KY, TaK SK 3MiHH
XIMIYHAX KOMIIOHEHTIB B CKJIaJli TPOAYKTY TiCHO ITOB’S3aHi 3 JiSUIbHICTIO
(hepMEHTaTUBHUX CHCTEM.

[HTEeHCHBHICT, HE3BOPOTHHMX 3MIH THUM BHUIE, 4YHUM Oinblre
KOHLIGHTpALlisl PO3YMHY 1 BHIIE BMICT BUIBHOI BOIH, SKa € CEPEIOBHUILEM,
HEeoOXiHOI Ui MpOTiKaHHsA peakuiil. B mporeci 3aMopoXKyBaHHS 3MiHU
000X BennuMH HaOyBalOTh 3BOPOTHUI 3B’A30K: Yy MIpy 3HIDKEHHS
TEMIIEpaTypy 3aMOPOKYBaHHsI 3HIDKYETBCS BMICT BUIBHOI BOAM 1 3pocTae
KOHLIGHTpALlil PO3YMHY. |HTEHCHBHICTH OIOXIMIYHHX peakiii, sKa €
¢dyHKIi€I0 000X (haKTOpiB, B MEBHIH TOUII JIOCSTAE CBOTO MAKCUMYMY, SIKHI
JUIst OLITBIIOCTI XapyOBUX IPOMAYKTIB 3HAXOMUTHCS B MEXax TeMIeparyp
2..5 °C. lle#t TemmepaTypHuii gianma3oH HEOOXITHO MIBHIKO JOJNATH SK MPH
3aMOpOXKYBaHHI, TaK i IPH PO3MOPOXKYBaHHI POCIMHHUX 00’ €KTIB.

3MiHM BHUXITHMX BJIACTUBOCTEH POCIMHHOI CHPOBHHM IIiJi dYac
3aMOpOXKYBaHHsI IIOB’si3aHI HE TUIBKM 3 TIPOLECOM JIbOJOYTBOPEHHS B
TKaHHHAX POCIIUH, ajie 1 3 JisUTbHICTIO ()epMEHTIB. 3 TXHBOI aKTHUBHICTIO
CIIiJ| TIOB’SI3yBaTH SK BTPATH LIHHUX OlOJIONYHO aKTHBHHX PEYOBHH, TakK i
HeOakaHi 3MIHM KOJBOPY, apoMary i CMaKy 3aMOPOXKEHOr0 POCIUHHOT
CHPOBHHH.

Ha ocHOBI aHamizy mniTepaTypHHUX JDKEpENn BCTAHOBIICHO, IO
3aMOpOXXYBaHHs He € crocoOoMm iHaktuBauii ¢epmentiB. [lig BruMBOM
HU3BKMX TEMIIEpaTyp JIMIIE 3HAYHO CIIOBUIBHIOETHCS iX Jit0, a Mmij 4vac
PO3MOpPOXKYBaHHS ~ aKTHBHICTh  (EpMEHTIB MOKe OYyTH MOBHICTIO
BigHOBNIeHA. BumoBuii ckiaag TmiIoAiB 1 OBO4WiB 1 BHOiIp cHocoOy
3aMOPOXKYBaHHSI 3HAYHO BIUIMBAIOTh HA HATMPSMOK MPOTIKAHHS O10JOTIYHUX
MIPOLIECIB B POCIMHHIH CHPOBUHI.

TakuM YHHOM, 3aMOpOXKYBaHHS 1 XOJNOAWIIBHE 30epiraHHs
IUIOJOOBOYEBOI  CHPOBMHHM — HaaidHWI croci0 3amobiraHHs —Horo
MikpoOioorigHoi ncyBaHHs. [licist po3MopoXKyBaHHA XapuOBHUX MPOIYKTIB
KUTTEAISIIBHICTE MIKPOOHUX KIIITHH, SIKi 30€perircs, BiTHOBIIOETHCS, TOMY
3 TOYKA 30py 3HIDKEHHS MIKpO(QIOPH 3aMOPOKYBaHHA 3HAYHO
MOCTYNA€ETHCSl TAaKMM CIIOCO0aM KOHCEPBYBAaHHSI Xap4OBHX MPOAYKTIB, K
TIACTEPH3AIIis 1 CTePIITi3aLis.

Orxe, mig dYac 3aMOpOXKYBaHHS 1 TpUBAJIOro 30epiraHHs
IUIOIOOBOYEBOI CHPOBHHHU BiAOYBalOTBCS 3MiHH 11  (PI3HKO-XiMi9HOTO
CKJIamy, SKi 3YMOBIIOIOTH BTpPAaTH MacH 1 3HIDKEHHS HOro Xap4oBoi
migHocTi. ToMy MOUITBPHMM € TIONIYK CIIOCOOIB TOMEepeaHbOi 0OpOOKH
CHPOBHWHH Tepell 3aMOPOXKYBaHHSM 3 METOIO cTalumizarii #oro ¢i3uko-
XIMIYHUX TTOKA3HHUKIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

