T.B. Kap6iBunua, kana. TexH. HayK, nou. (XAVXT, Xapxkis)
0.0. JlicniueHnko, KaHJl. eKOH. HayK, 1ou. (XAVXT, Xapxkis)

YIPABJIIHHSA AKICTIO HA IIIAITPUEMCTBAX
PO3JPIBHOI TOPTIBJII

B yMoBax pHHKOBOi €KOHOMIKH YCIIIIHA [iSUTBHICTB OYyIb-sIKOT
KOMITaHii MOXXJIMBA JIMIIIE B TOMY BUITAKY, KO BUPOOJIEH] HEIO PO TyKIIis
Ta (ab0) MOCIYrH BiANOBIAAIOTH YiTKO BU3HAYECHUM IOTpedaM, CepeIoBHILY
3aCTOCYBAaHHS 1 NMPHU3HAYCHHS; MAOTh HEOOXiIHI CIIOXKHUBYI BJIACTHBOCTI;
BIAMOBIAIOTh  Jit0YMM  (TIPUHHATHM, TIOTOUKCHHUM)  HOPMATHBHHUM
JIOKYMEHTaM; BiJIOBiJal0Th YHHHOMY 3aKOHOJABCTBY T4 iHIIMM BHMOTaM
CYCMINILCTBA; TPOMOHYIOTHCS TOKYIIEBI 3a KOHKYPEHTOCTIPOMOXKHHUMH
LiHaMu; 0OYMOBJIIOIOTH OIEPXKAHHS MPHUOYTKY.

He BUKIIIOYEHHSAM € W TOPTiBJsL, /O PO3BUTKY SKOi 3a yMOB
pehopMyBaHHS EKOHOMIKM YKpaiHH MIANPHEMIN BHUSBIISAIOTh 3HAYHHN
intepec. ~Came  TOpriBist  3AIMCHIOE  MIATPUMKY  BITYM3HSHOTO
TOBapOBUPOOHMKA, 3a0e3Ieuye HAMOBHEHHS OIOKETYy Ta CYCHiJIbHHH
JN00Opo0yT, CTUMYIIOE PO3BHTOK IHBECTHLIHHMX mpoueciB. B 2019 poui
posapibna Toprieisa yeimma B TOII-10 Buxis mismeHocTi. VoxUKraine
JOCTIOWB HOBI IANPUEMCTBA KpalHM Ha OCHOBI JaHMX KOMIIAHIT
OnenmataboT 3a octaHHi ABa poku. Haiibinbmiuii ix mpupict — y KuiBchkii
(2 140 na 100 tuc Hacenenns), XapkiBcekiii (1 923), Omecekiii (1 890),
MuxkomnaiBeekiti (1 765), UepniBeupkiii (1 745) ta JIeBiBcwkiit (1 747)
obyacTsax. 3a YacTKOI 3apeecTPOBAHUX MIIINPHUEMCTB JOMIHYE pO3JpiOHA
Toprisis, 1o cknaaae 30%.

Crneuudika TOProBeNbHOI MisTIBHOCTI, HEOOXITHICTh TOCTIHHOTO
3a0e3mneueHHss KOM(OPTHOrO JJjisi TOKYII[B TOPrOBENBHOrO MPOLECY
notpedye BU3HAYSHHS Ta YpaxyBaHHS CYKYIHOCTI YHHHHKIB, MIO
BIUIMBAIOTh Ha SIKICHE BUKOHAHHS ()YHKI[II TOPTIBIIi.

HaiikpammM cnocoGoM 3a0e3rnedeHHs KOMIUIEKCHOTO MiAXOAY IO
MOJIMNIIEHAS SKOCTI € BIPOBA/PKEHHS CHCTEMH YIPAaBIIHHA SKICTIO,
TOJIOBHUM 3aBIAaHHSAM SIKOi € Opi€HTAIlisl Ha MOTPEOHM KITI€HTIB, CHCTEMHUHN
MOXiy 1O VIOpaBIMiHHA 1 TparHeHHS Opra”isamii J0 MOCTiHHOro
BIOCKOHAJICHHA HE TIJIBKH SKOCTI TPOOYKINi, a # BCiXx mporeciB
T IPHUEMCTBA.

JlocsTHEHHS SIKOCTI BUMAra€e HasiBHOCTI YiTKO BHBIpEHOTO IUTaHY Ta,
MOXJIMBO, 30iNBIIEHHS KamiTaloBKIazeHb. Tomy cTpateris y cdepi
TIOJINIIEHHAS SIKOCTI IOBUHHA CTAaTH HEBiJl' €MHOIO YaCTHHOIO BCi€i cTpaTerii
mignpueMcTBa. CrpaTeriuHe TIUIaHYBaHHS BKIIOYae B cebe KibKa
B3a€MOIIOB’SI3aHUX YHHHHKIB, a caMme: METy MiANPHEMCTBA, MIPUHITAIHA i1,
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3aBIaHHS MIANPUEMCTBA, 3alaHi mapameTpu e(eKkTHBHOCTI (KiIbKicHI
pe3ynbTaTh), CrIocoOM JOCATHEHHS 3aJaHuX IapaMeTpiB, TaKTHUKY
JUSUTBHOCTI TICIISL IOCATHEHHS KiHIICBUX PE3YIbTATIB.

Merta ocHOBHOi pOOOTH 3 SIKOCTI B PUTEHJII — IaTH OKYIIIEBI TOH

piBEHb cepBiCy, TOBapiB 1 MOCIYT, KUK IMOKYyNelb Oyne BBaKaTH
MaKCHMAaJIGHO BiJIIOBIIHUM HOTO BUTpaTam.

Ha mnouatky HEOOXiJHO MNpPaBWIBHO BH3HAYUTH MOKYIILS, HOrO
noTpedu i HeoOXiHMH Homy Habip ToBapiB 1 nocayr. [Ipu boMy KepiBHUK
3 SIKOCTI TIOBMHEH KOHTPOJIOBATH HASBHICTh NEPENTIKy HOMEHKJIATypH
TOBapiB, NPOBOJUTH TMEPEBIPKH BIAMOBIJHOCTI IMOYaTKOBOTO IUIAHY
MOTOYHIH cUTYalii.

CrorosiHi cy4acHU YKpaiHCHKHMU CITOXKMBA4 3HAYHO ITiTHSB TUIAHKY
BHMOTI' JI0 SIKOCTi TOBapiB 1 piBHSI 0oOciyroByBaHHsi B ctepi TopriBm. Y
OLIIBIIOCTI BUMAJKIB BiH TpeJ’ sIBIISiE TMPETeH31l MO0A0 SKOCTI MPHI0AHOro
TOBapy He BUPOOHHKY, a caMe aJIMiHiCTpallii TOProBeIbHOr0 MiAMPUEMCTBA.
ToMy BayJMBO 3 OCOOJNMBOIO yBarol MIAXOIUTH JO BUOOPY
NIOCTAQYaJbHUKIB Ta TPaBWIBHOI oOprasizamii po6otn 3 HuMH. TepmiHu
JIOCTaBKM TOBapiB Ta X SIKICTh 3aJie)KaTh BiJi BUPOOHUKIB, ONTOBUKIB i
TPAHCIIOPTHUX KOMITaHIH.

[lepen mouaTkOM NPOAAXKIB TOBapy BiJi HOBOIO MNOCTAYalbHUKA
BaXJIUBO OLIHUTH MOXJIMBI PHU3UKH, $IKI MOXYTh IIOXOIMUTH BiX
BUKOPHCTaHHA IOKYIIEM LBOr0 TOBapy, TOMY HEOOXIZHO BECTH TOYHMH
00Jik mpoOJsieM 1 BYaCHO MIHSATH HESKICHHX IOCTadalibHUKIB. J[sl mboro
MOTPIOHO BUBYATH CEPTU]IKATH SKOCTI Ha TOBAPH, IO IMOCTABISIOTHCS;
MOBHI JaHi TpO IOCTa4YaHHS 1 CTATHCTHKY MOpoOJieM 3 3aKyIUICHUMH
TOBapaMu IpH NPUUMaHHI, Mij 4ac 30epiranHs, MiJ] Jac i mcis peasizarii.

[epiie BpaskeHHsI BijJi MOKYIKH CTBOPIOIOTH CHiBPOOITHUKU. Tomy
e BHMarae ocoONHMBOI MiArOTOBKM TpaliBHUKIB. Jltomm CkIaiaoTh
HAMOIIBII ICTOTHY Ta MIHHY YacTHHY OpraHizaimii 1 ToMy Halkpaiie
BUKOPHUCTaHHA X MOXIIMBOCTEHl MOXe€ IPHHECTH MaKCHMAJbHY KOPHCTb.
JlBa TONMOBHI 1HCTPYMEHTH [UIS YCIHIIOIHOI MiATOTOBKH MPAIliBHUKIB
MarasmHy — HaBYaHHSA 1 MortuBamis. Cucrema sKOCTI Ta 1 MeXaHi3MHU
MIOBUHHI CIIOHYKATH IPAIiBHUKIB MPOSBIIATHA IHIIIATHBY B MOCTIHHOMY
TIOJINIIEHHIO IKOCTI MisTTPHOCTI OpraHizamii. B OCHOBI MOTHBAIl JIGXKHUTH
MIPUHIMN HAaJaHHS HpaIliBHUKaAM MOXJIMBOCTEH IJIs peaiizamii ocoOmcTux
LiJIel 3a PaXyHOK CYMIIIHHOTO CTaBJICHHS JIO TIpaIli.

YrpaBmiHHA SIKICTIO B PO3ApiOHIA TOPriBmi Jdi€ 3a MPUHIUAIIOM
MOCTIHHOTO  TOJNIMIIEHHS SKOCTI BCIX  OpraHi3alliifHUX  MpPOIECIB.
YCmimHiCTh  3ampoOBaDKCHHS MOXXKHA BH3HAYATH 33  (piHAHCOBUMHU
MOKa3HUKAMH KOMIIaHii Ta ITO3WTHBHHMH YH HETaTHBHHMH BiIryKamMu
TTOKYTIIIIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

