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OCHOBH METOJ0JIOI'Ti JOCJIJXKEHHS ITPOIIECY
OTPUMAHHS JTE®POCTOBAHOI I1JIOJOOBOYEBOI
MMPOAYKIII

JlocmipKeHHsT KOKHOTO MPOIECY IMOYMHAETHCS 3 BU3HAUCHHS
METOOJNIOTIYHUX OCHOB, SIKi € 0a3UCOM JTOCITIKEHHS MPOIIECY.

3aMOpOXKyBaHHsI — MaCOOOMIHHMI TIpoIieC, MPU SIKOMY BiJOyBa€eThCs
BiIOIp TeIUT1a BiJl 3aMOPOXKYBAHOrO MPOAyKTy. IlnomooBoueBa MpomyKIis,
0 Ma€ KJIITUHHY CTPYKTYPY, SABJISE€ COOOK CKIAJHY XIMIYHY CHUCTEMY 1
iCHy€ 3aBIIIKU TICPETBOPEHHSIM PEYOBHH 1 CHEprii, MO HAJXOMATh 330BHI 1
IO BHIUISIOTBECS B HABKOJIMIIHE CEPEIOBMINE MPU XIMIYHOMY OOMiHI
peUYOBUH. €OUHUA MOXIIUBHU HUISIX JOCHTIPKEHHS SKICHHUX TEpPETBOPEHb,
sIKi B1IOYBAIOTHCSl B TaKiii CHCTEMI — aHalIi3 iX 3 TOYKU 30py €HEepreTHYHOr 0
MeTabomi3My, SIKMH CIYXKUTh IHTETPAbHUM TIOKa3HHKOM BCIX SIKICHHX
3MiH, IO BiJI0YBAIOTHCSI B Xap4OBiii CHPOBHHI.

Knituaay OynoBy Ttakoro OioXiMi4HOro 00’€KTa 1 3araJbHHUA
NpUHOMO  OyJOBM  KIITHHH, CTPYKTYPHHUX OJMHHUIb, CKJIAJNOBUX 11
OiomosimMepiB, 1IEHTHYHI Y Makpo- 1 MIKpOOPraHi3MiB, IO Ja€ MiJCTaBy
pO3IMIISIATH  TUIOZ0OBOYEBY MPOAYKIIIO SIK KIITHHHHA Opraiam, IIo
MIPOSIBIISIE JKUTTEAISUIBHICTh Ha KIITHMHHOMY piBHI. Taky cucreMy MOXHA
BITHECTH JIO BIJKPUTOI TEPMOAMHAMIYHOI CHUCTEMH, HE PIBHOBAXHOI 3
HaBKOJIMIIHIM CEPEIOBHILEM.

TexHomoriuHuA MPOIIEC 3aMOPOKYBAHHS € CKJIaJHHM IPOLIECOM,
SIKMH 3aJIeKUTh Bifl 0aratboXx (akTopiB. 3a JOMOMOrOK CHCTEMHOIO
MiXOMY MOXKHA BHUSIBUTH 1[I YWHHHKH, CTBOPHMBIIM I€papXidyHy CHUCTEMY
LUTICHOCTI  TeXHONoriyHoro o0’ekra. ToMy BHHHKae HEOOXiJHICTh
METOAOJIOTIYHOTO OOTPYHTYBAHHS JOCHIDKEHHS, IO JO3BOJSIE PO3POOHUTH
CTPYKTYpY, JOTIYHI B3a€MO3B’SI3KH, METOAUKHU, CIIOCOOU, OPMH i OCHOBHI
MIPUHIIIN TOOYOBH i€papXi¥HOi HiJICHOCTI TEXHOIOTIYHOT'O 00’ €KTa.

3aMOpOXXYBaHHS IPOBOJUTHCA MUIIXOM KEPOBAaHOTO MPOLECy
TIPUITUHEHHS KUTTEASDIFHOCTI KIIITHH, 30epekeHHs X HiJlICHOCTi, XapuoBoi
Ta Oiomorigyroi miHHOCTI. Crocid [03BONSAE€ YHUKHYTH TOTipIIEHHS
30BHIIIHBOIO BHIJIAIY, @ caMe TaKHX SBHII SK IMOTEMHIHHS, 3MOPILYBaHHS
IUIOI00BOYEBOI TIPOAYKINT MicTs TPHUBAJIOro 30epiraHHs B 3aMOPOKEHOMY
BUTUIAAI 1 TICHA 3aMOPOXXYBAHHSA, a TaKOX TMONIMIIATH KOMEPIiHY
MIPUBAOIHBICT TPOIYKIIii.

3aBIaHHS BHUPIIIYETHCS THM, LIO IUIOIHM 3aBAHTAXKYIOTHCS B KaMepy,
Je 3aMOpPOXKYIOTBCSl IUISIXOM OXOJODKSHHSI MPH THCKY, BIANOBITHOMY
TiJPOCTaTUYHOMY THCKY B JaHUX IUIOAAX.
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3amopoxxyBaHHS 1 AepocTalis Py MiABUIICHOMY THCKY J03BOJISE
CYTTEBO IJABHIINTH SKICTh NPOAYKTY 32 PaxyHOK 3HIKEHHS KIJIBKOCTI
TIOMIKO/DKEHUX KIIITHH, 30€peXeHHS PO3UYMHEHHX Ta3iB B PIIUHI KIITHH,
BiJHOBJIEHHS Typropy. [locTynoBe 3HMWKEHHS TUCKY MPOTSATOM TPHBAJIOTO
Yacy JI03BOJISIE 3MEHIIUTH TOIIKO/DKEHHSI i1 4ac (a30BOro mepexoay i B
MIPOIIeCi BiTHOBJICHHS JKUTTEMISUTEHOCTI KITITHH.

BukopucranHs Meromomyorii  AOCTi/KEHHS JO3BOJSIE CTBOPEHHS
TTiICHUCTEM:

— JIOCITiJPKEHHSI ITPOILIECy;

— JOCTIDKEHHS IPUCTPOIB Ta 00JIaJHAHHS,

— JIOCITIJPKEHHSI TJI0/I00BOYEBOT ITPOIYKIIIT.

Meroauka JOCTIDKEHHS WX TMiJICUCTEM JOMYCKAa€ BUKOPHCTAHHS
IMOBIDHOCHO-MO/ICJIbOBAHOI ~ CUCTEMH IUIAaHYBaHHs 1 IPOTHO3YBaHHS
PO3BUTKY TEXHOJIOIYHOTO TMPOIECY 4Yepe3 BHSBJICHHS BHYTPIIIHBOTO
cyrreBoro (akropy (mani BC®D), B sikocTi SKOro BHOMPAaEMO IOKa3HUK,
¢yHKIit0o a00 XapaKTepUCTUKY, SKUH B CYKYNHOCTI Jii mifcucTeM
MaKCHMaJIbHO BIUIMBA€E Ha SIKICHI MOKAa3HMKH mporecy. LluM nokazHUKOM €
YMOBa PpIBHOCTI TiJIPOCTAaTHYHOTO THUCKY TIPH 3aMOpPOXYBaHHI 1
PO3MOPOXKYBaHHI.

3aMOpOXKYBaHHSI MOXKE BHKIMKATH HeOa)kaHi 3MIHM 30BHIIIHBOTO
BUTJISILY TIPOAYKINI, a caMe MOTEMHiHHS, 3MOPIIYBaHHS ICIs TPUBAJIOrO
30epiranns 1 micnst gedpocramii. [[poro MoXkHa YHHMKHYTH, SIKIIO TpH
3aMOPOXKYBaHHI IICNsl JIOCSTHEHHS! KPIOCKOIIYHOI TOYKM Ha TMOBEPXHI
MPOAYKTY THCK B Kamepi MiJIBUIIMTH JI0 TIEBHOIO 3HAYEHHS, IO JIOPIBHIOE
T1IPOCTATUYIHOMY THCKY KIITHHH.

3aMOpOXyBaHHA 1 PO3MOPOKYBAaHHS NPH MiABHUILIEHOMY THCKY
JI03BOJISIE MMIZABHIIUTH SKICTh NPOAYKTY, TOMY HIO 3MEHIIYETHCS KUIBbKICTh
TMOIIKO/KEHUX KIIITHH 1 BIJIHOBIIIOETHCS TYProp KITITHH.

[Ipu 3amopoXKyBaHHI IIOAIB OCMOTHYHHNA THUCK IiCISI TIPOXOKEHHS
KpIOCKOMIYHOI TeMIlepaTypu 3MeHIIyeThca. OOCST KIITHHH 3a paxyHOK
30iBIIEHHS 00CATY BOIM, IIO Mepeiinura B min, 30umemryerscs Ha 11%.
CriHKM KIIITHH HE ieanbHO TPY)KHI, TOMY micis aedpocTamii Mmioau He
30epiratoTh CBii NEPBiCHUN BUTIIAM i 3MOPIIYIOTHCSI.

ToMy, 00 YHUKHYTH ITHOT'0 SIBUIIA, HEOOX1THO TIPH 3aMOPOKYBaHHI
1 PO3MOPOXKYBaHHI TUIOIOOBOYEBOI MPOAYKIIIi TOTPUMYBATHCS AWHAMITHOL
piBHOBary, TOOTO MPOBOJAUTH TIPH TiAPOCTATUIHOMY THCKY, KA JOPiBHIOE
OCMOTHYHOMY THCKY B KJIITHHAX IUIOIB.

[IpoBeneHi moCHiKEHHS IIOKAa3ajdH, IO IDIOAW, 3aMOPOXEHi i
nepocToBaHi I THUCKOM, Malld 3HAYHO KpaIlui BUIIS, HIK IDIOAH,
3aMOpOJKeHi 1 1epOCTOBaHI B 3BUYAHHNX yMOBaX.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

