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PO3POBKA BJJOCKOHAJIEHOI KOHCTPYKIIII CKPEBKOBOI'O
TEIIJIOOBMIHHUKA 31 SMIHEHUM CIIOCOBOM
TEIIVIONIIABEAEHHSA

Ha cpoOrofHi IIMPOKHM TOMHTOM KOPUCTYIOTBCS  CKpPEOKOBI
TEIJIOOOMIHHUKH, SKi JIO3BOJISIIOTH BPaxOBYBAaTH Ta 30epiraTd IOYaTKOBI
BJIACTUBOCTI 0OPOOJISEMOI CHPOBHHHU. BiNbINICTh 3 HUX Ma€ HECTaOLIbHY
CTab1Ti3yI0YOI0 JII€I0: THCK Mapu — TeMIlepaTypa, 3a0e3nedyouu MCyBaHHs
CHPOBWHHM, B YMOBaxX 3HaYHOI €HEPTO- Ta METAJIOEMHOCTI.

BrockoHaseHHss ~ KOHCTPYKIi  CKpeOKOBOTO  TEIUIOOOMiHHHKA
31MCHIOETBCS TEMIIEPATypO CTa0UIbHUM I'HYYKUM ILUTIBKOBUM PE3UCTHBHHUM
eleKTpoHarpiBaueM  BumpominioBansioro tumy (ITIPEEBT). Foro
BUKOPHUCTaHHA  JO3BOJUTL YCYHYTHU BI/IH_IGSaSHa‘ICHi KOHCTPYKTHBHO-
TEXHOJIOTI4HI HEJOJIKH, 3aBJISKU 3aMiHI crioco0y o0irpiBy mpu miairpiBaHHi
CHPOBUHH. Takox BIOCKOHAJICHUI TEII0O00OMIHHUK MOIIUBO
BUKOPHCTOBYBaTH B SKOCTI OXOJOKYyBada, 3aBISKH BCTAaHOBJIEHOI
OXOJIOIDKYBaJIbHOT  00070HKH. (OO0O0NOHKa po3TalloBaHa 3 30BHIIIHBOT
MOBEPXHI  0E3TEPMOI3OIISIIIMHOIO THYYKOrO IUTIBKOBOI'O PE3HCTHBHOIO
eNIeKTpOHArpiBaya BHUIIPOMIHIOBAIBHOIO THIIy Ta HpHU3HAYeHA VI
NPOXODKEHHS  Kpi3b  Hel  XOJONOAareHTy  KUIbLEBUMH  KaHaJIaMH
3a0e3mneuyoun MorepenHe oxoiomkeHHs g0 -15 °C Tta omHOYacHO
BUCTYMAIOYU JIOJATKOBOIO IMOBITPSIHOIO TEIUIOI30JISIIEI0 MPH BIiJCYTHOCTI
Hocis B Hid. OpHOYacHO 3 MeTOK iHTeHcudikamii mnepeMilryBaHHs
3aMpOIOHOBAHO KOHCTPYKIIFO MIAPHIPHOI JIomaTi 31 3pi3arouoi KpaiKoro,
sKa Ma€ TPilovy BimOMBaIbHY MOBEPXHIO M cradimizamii HeoOXimHOl
TOBIIUHM APy IPOAYKTY Ha poOOUil TOBEPXHI.

Jdnst Bu3HaueHHA e(EKTUBHOCTI BJIOCKOHAJIEHOTO CKPEeOKOBOTO
migirpiBada MpoBeNEeHO TOPIBHIbHY XapaKTepUCTUKY BUTpAT SHEprii Ha
TIOTIepeHE MigIrPiBaHHA POCIMHHOI CHPOBHHU TIepe/ KOHIICHTPYBaHHAM. A
caMe MIOPernomiOHol cyMmimi Ha OCHOBi: s0iyka, aOpWKoca Ta KH3WIY.
Brockonanenuit ckpeOKOBUI TEIDI0O0OMIHHUK TIOPIBHIOBABCS 3 0a30BOIO
KOHCTPYKII€IO TiAirpiBadya 3 TMapoBOK OOOMOHKOIO, IO HaWHdJacTimme
BHUKOPHCTOBYBaHUH Ha KOHCEPBHHX I INPHEMCTBAX.

Oprasi3atisi mporiecy HarpiBaHHS 3a JIOIIOMOTOK) YAOCKOHAJICHOTO
CKpPeOKOBOI'0 TEIIOOOMIHHHMKA JIO3BOJHUTH 3HAYHOIO MIipO0 3MEHIIUTH
rabapuTHI po3Mipy, IO A€ MOXKJIMBICTh €KCIUTyaTarlii HOro B KOMIUIEKCI
MiHi JIiHIl BUPOOHHWIITBA IUIONOBO-SATIMHUX HamiB(paOpUKaTiB B MIiCILIX
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300py cupoBuHH. BukopuctanHs HarpiBy 3a gomomoror I[TIPEEBT
CHpOLIye YMOBH eKCIDTyaTalii 3a paxyHOK 3aMiHH IapoBOro OOIrpiBy
ENIEKTPUYHUM, 3MEHIIYIOYH METAJIOBUTPATH Ha MapoBYy CKiIaaoBy. [IuTomi
BHUTpPATH €HEPTrii Ha HATPiBaHHA 00’ €My OJMHUII MPOIAYKTY B CKPEOKOBOMY
TEII000MiHHUKY MeHII B 1,48 pa3u B MOpIiBHSIHHI 3 0a30BHM amapaToMm.
[lpn wpomy TpHBaJicTh WimirpiBaHHsA craHOBUTH 10 C, 1O CYTTEBO
MTOKpAIIYe AKICHI TOKa3HUKU TPOIYKIIii, IO 00POOIIIETHCS.

EdexruBnicTh porecy miirpiBaHHs B CKpeOKOBOMY
TEIJIOOOMIHHUKY  3HA4HOIO  MIpOI  3QJeKUTh  Bil  KOHCTPYKii
MepeMillyBaJIbHOTO MPUCTPOIO, IO YTBOPIOE TiAPOAMHAMIYHHHA pyX
IUIOJIOBO-SITITHOT ~ CUpPOBMHM Ha  poOodiii  moBepxHi. Po3pobiena
KOHCTPYKIliSI TIAPHIPHOI Jomati 3i 3pi3arouor0 KpaWKow IMOBHHHA
3a0e3MeunTH IHTEeHCUBHE MepeMilllyBaHHs CHPOBHHHU B IUTIBII, 3a1100iratoun
YTBOPEHHIO Harapy Ha poOo4Mii MOBEpXHI Ta CTaOLI3yBaTH BHUTpATy
CHPOBUHHM IIISIXOM ONTHMi3allii 4acToTh o0epTaHHs Baja. BcraHoBiIeHH:
Ta JAOTPUMAaHHS ONTHMAJBHOI YacTOTH OOEpTaHHS Bajy TEIUIOOOMiHHMKA
3a0e3MeunTh PIBHOMIPHUH pO3IMOALT HIapy CHpoBHHM (0€3 OroieHHs
NIOBEPXHi) Ha poOOYOi OBEPXHI TEIII00OMIHY.

3anpornoHoBaHa WLIApHIPHA JIoNaTh 31 3pi3al0yuol0 Kpalkow Mae
CyMapHy TOBIIMHY INapy pifuHu 1pu yactori 50 xB! — 2,65 MM, a npu
350 x8! — 1,5 MM, NOpiBHAHO 3 CTaHAAPTHON LIAPHIPHOIO JIOMATTIO
(ToBumHa mapy Big 5,0 mm 1,5 mm) npu Butpati npoaykry W = 50 ni/rop.
TakuM 4MHOM ITiATBEPIXKEHO PIBHOMIPHICTD PO3MOJLTY LIAPY CUPOBHHH BiJl
LIapHIPHOT JIOMaTi 31 3pi3arouor0 Kpaikoro 3 3a0e3MeYeHHsM PiBHOMIPHOTO
HarpiBaHHs BChOTro ii 00’€My Ha poOOUMii TOBEPXHI anapara.

[epeBaroro BIpoBaKEHUX KOHCTPYKTHBHO-TEXHOJOTIYHHUX PIIICHb
€ 3aCTOCYBAaHHS Cy4YaCHHMX IH)KEHEPHHUX pO3pOOOK Juisi iHTeHCHUdikarii
MPOLIECIB MiAIrpiBaHHs pociIuHHOI cupoBUHU. OKpiM TOro, 3abe3nedyrouun
MOKpAIIEHHS. TEXHIYHMX TapaMeTpiB CKPeOKOBHX TEIUIOOOMiHHUKIB,
T IBUIYIOYH X KOHKYPEHTOCIPOMOXKHICTh, 3MEHIITYIOYH COOIBapTICTh TPH
rapaHTOBaHIH AKOCTI OTPUMYBAHOI (PYHKITIOHATBHOI TPOAYKIIii.

Broockonanennit CKpeOKOBHH TEIUIOOOMIHHUK PEKOMEHIYETHCS
BUKOPHCTOBYBAaTH [UISl LIBHAKOTO HArpiBaHHA POCIMHHOI CHPOBHHH 3
3aCTOCYBaHHSAM IMAJHUX TEMIIEpAaTypHUX pexmMiB 10 65 °C  Ta
oxonomkenHs g0 —15 °C. Hampuknaa mepen KOHIIEHTPYBAHHSAM IDIOHAOBO-
STITHOTO Iope Uil 3a0e3MeueHHs MaKCHMAaNbHOro 30epekeHHs IX
MOYaTKOBHX BJIAacTUBOCTeW. [lopymieHHS Oynb SIKHX KOHCTPYKTOPCBKO-
TEXHOJIOTIYHAX TapaMeTpiB HEMUHydYE TIPH3BEAC [0 3HIDKECHHS SKOCTI
OTPUMYBaHHUX BHUPOOIiB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

