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PO3POEKA HAITPSIMIB OIITUMI3AIIII ITPOIIECIB
MOJAPIBHEHHS XAPYOBOI CHPOBUHHU
B PECTOPAHHOMY I'OCITIOJAPCTBI

Ha mnimnpueMcTBax pecTOpaHHOrO TOCIONAapCTBA IMEepepoONIsIETHCS
3HAYHHI ACOPTUMEHT M’SICO-POCIMHHOI CUPOBUHU. Y HBOTO BXOJATH Pi3Hi
BUIM  M’ACHOI ~ CHPOBMHH  (SUIOBHYMHA,  CBHHHMHA,  OapaHuHa,
CLIBCHKOTOCTIONAPChKA MTHILS, prda Ta iH. Buam). [lnomooBoueBa cupoBuHa
MIPE/ICTaBlIieHa KapToruiero, OypsKOM, MOPKBO, NHOYJIEI0, YaCHUKOM,
COJIOJKUM TieplieM, OakjgakaHaMM, Kabaukamu, MOMimopaMHu 1 OaraTbMma
IHIIMMU BHJAMHM IUTOAIB 1 OBOYIB. BIiMIHHOI PHCOI MIiANPHEMCTB
PECTOPaHHOr0 TOCMOAAPCTBA € HASBHICTh y HUX 3HAYHOI PI3HOMAaHiTHOCTI
NPOAYKTIB TPH HEBENMKHX o00cArax IixHbOI mepepoOku. Bimg3naueHa
0COOJIUBICT HE J03BOJISIE B MOBHii Mipi NOIIUPUTH Ha HUX TEXHOJIOTIYHUI
JIOCBI/I TepepoOKH CIJIbCHKOIOCIOAAPChKOI CUPOBHHH, IO MA€EThCS Ha
MAPUEMCTBAX XapUYOBHX r'ajy3el IPOMHUCIOBOCTI.

TexHomorii MPOMHUCIIOBOI TMEPEpOOKH M’SCO-POCIMHHOI CHPOBHHU
BiJIPI3HSIOTHCS OUThI €()EKTMBHUM BUKOPUCTAHHSM YCiX 11 KOMIIOHEHTIB,
MEHIIOI MUTOMOIO EHEPrOEMHICTIO Ta TPYAOMICTKICTIO MpOLECIB
nepepoOku. IcHylowa curyaiiss OOyMOBJIEHa BEIMKHMH  TEXHIKO-
€KOHOMIYHUMH MOXKJIMBOCTSIMA BHUPOOHHITB, IO MArOTh 3HA4YHI OOCATH
nepepoOKH  OJHOTHITIHOI ~ CUpOBHMHH.  [ligmpuemcTBa  PECTOPaHHOTO
TOCIIOAAPCTBA, SIK BlI3HAYAIOCS BHIIE, MAIOTh HE3HAUHI 0OCSTH MepepoOKn
PI3HOMaHITHMX  THUIIB  Xap4yoBOi  CHPOBHMHH, IO HE  JO3BOJISE
BHUKOPHCTOBYBATH B HUX TEXHOJOTIi IPOMHUCIOBOI IEPEPOOKH IPOIYKTIB.

3 yCbOro acoOpTHMEHTY M’SICHOI KyJliHapHOI i 00imHBOI MPOMYKIii
PECTOpaHHOT'O TOCIIONAPCTBA HAMOLTBII TOBHO TPENCTaBIICHI Omoma 3i
CMa)KEHOI'0, TYIIKOBAHOTO Ta BIJBAPEHOTO M’sCa SUIOBUYMHM 1 CBUHUHH.
AHali3 KyliHapHOTO BHKOPHCTAHHS OKPEMHX YACTHH TYII CBiTYHUTH IO
Te, IO OCHOBHMM TEXHOJOTIYHAM HAMpPSIMKOM TIEPEPOOKH M’ SICHOL
CHPOBHHH € BHPOOHMITBO 3 HBOTO, TaK 3BaHHX, CMaXEHUX CIYCHUX
M’SICHHX BUPOOIB, a TaKOX, M SICHUX (PapImiB i HAYMHOK U OOPOIIHSHIX
BHpoO6iB. [Ipu mpoMy 3 TyImIi SUTOBUYMHHA MOXE OYTH BUKOPHCTaHE JJIS [HX
minert 6mu3pko 40% M’sica Bif i Macw, a 3 TyII cBHHUHE — O1m3bK0 29%.

[IpoBenenuii anami3 KyJliHAPHOTO BUKOPHCTaHHSA TYII SJIOBHYUHHU
JI03BOJISIE  BINBHAYMTH Te, WO MpW ii mepepoOmi Ha MiANPHEMCTBAX
pECTOpPaHHOTO TOCHOAApCTBa yTBOpIOIOThes  3,2-3,4%  BigxondiB, sIKi
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NpENCTaBlIeH CYXOKWIUIIMH, XpSIIaMH, TUTIBKAMH # IHIIMMH BHIaMH
BIIXOMiB OOpOOJCHHS, 3aYMIICHHS Ta JKWIOBKH M’sica. Tpaauiiiiai
TEXHOJIOTIi M’SICOMPOAYKTIB MACOBOI'O Xap4yBaHHS He Mepen0avaroTh iXHIO
nepepoOKy B XapUyoBHX IIIIAX.

[lix yac BUPOOHMITBA KYNTiHAPHOI MPOAYKIiI, HA MiJIPHEMCTBAX
PECTOPaHHOrO TOCTOAPCTBA BUKOPUCTOBYETHCS HaluacTillle YHIBEpCcaIbHe
YCTATKYBaHHS, II0 B OKPEMUX BHUIMAJKAX BHSBIAETHCS MANOC(EKTHBHHUM.
Bim3HaueHe  BiHOCHTBCS, HAcaMmIepel, O M’sICOpyOoK, TI0 €
YHIBEpCAJIbHAM 1 NMPAKTUYHO €JMHUM BHJOM IMOAPIOHIOBAYIB PI3HUX BUJIB
M’SICHOI CHPOBHHH B 3aKJajJaX PeCTOpaHHOro rocmomapctsa. JlaHuit Bua
TEXHOJIOTIYHOIO YCTATKYBAHHS MiJNPUEMCTB PECTOPAHHOTO TOCMOIAPCTBA
y CBOIO 4Yepry OOMEXKYye TEXHOJOTIUHI MOMXIHMBOCTI €()EKTHBHOIO
BUKOPUCTaHHS 1 IEpepoOKH M’SCHOI CHPOBUHHM 3 BEIHKHM BMIiCTOM
3’€THYBaJIbHOI TKAaHUHHU.

3 ypaxyBaHHSM BUIIE3a3HAYEHOr0 HaMH OYyJO TPOBEACHO DSl
JIOCITI/PKEHb Ta BU3HAYEHO:

— BIUIMB KyTa 3aTOYEHHS PKYYMX KpaiB Jie3 HOXKIB Ta KpaiB OTBOpiB
PELIITOK Ha MUTOMY POOOTY pi3aHHs Pi3HUX XapYOBHX MPOJIYKTIB;

— BIUIMB KyTa NiIHOMY TBHHTOBOi JIHII Ha MPOJYKTHUBHICTb,
M’SICOPYOOK Ta IUTOMY NMPOAYKTUBHICTD IITHEKY;

— CTPYKTYpY €HEpreTHYHHX CKIQJOBHX MpOLECY MNOAPIOHEHHs
PI3HUX TPOAYKTIB, SIKa [O3BOJSIE BU3HAYUTH TPIOPUTETHI HANPSIMKH
BJIOCKOHAJICHHSI pOOOYUX OpraHiB M’sicopy0oK;

— BHM3HAYEHO 3aJISKHOCTI, SKi XapaKTepH3YIOTh BIUIMB HlaMeTpy
OTBOpIB HOXOBHX PELIITOK HA JUCIEPCHUI CKIaja (apiliB, MUTOMY ILIOULY
MOBEPXHI YacTOK (aplly, TpaHWYHY HANpyry 3CYBY, 3JaTHICTh (apiriB
YTPUMYBATH BOJIOTY Ta BHXIJl CMXKEHOI KyJIiHAPHOT MPOIYKIIii;

— BIUTMB KUIBKOCTI MOAPIOHEHb Ha AMCIEepPCHHH ckiaja (apus, iX
MATOMY IUIONIY MOBEPXHi, I'PAHUYHY HANPYTY 3CYBY, BOJOTOYTPUMYIOUY
3/IaTHICTB Ta BHUXiJ TOTOBOI CMa)KE€HOI KyJIiHAPHOI MPOTYKIIii;

— BIUIMB IUIONII TMOBEpXHi (apuriB Ha HOro BOJIOrOYTPUMYIOUY
3/1aTHICTh, TPAHUYHY HAIIPYT'y 3CYBY Ta BHUX1J TOTOBOI MPOMYKIIii.

Ha mincraBi mpoBefeHUX AOCTIIKEHh HAMH OYIIO po3poOiieHO Ta
BJIOCKOHAJICHO:

— MOZEPHIi30BaHI piXKy4i po0OOYi OpraHd A0 M SCOPYOOK 3 TYIHM Ta
TOCTPUM KyTaMH 3aTOYCHHS KpaiB OTBOPIB HOXKOBHX PEIITOK Ta PIKYIHX
KpaiB Jie3 HOXIB;

— MOJIEPHI30BaHI TPaHCIIOPTYIOUi po0OYi OpraHu Ui MOAPiOHEHHS
(hapriB 3 pi3HOI Xap4UOBOi CHPOBHHU;

— palioHaNbHI MapamMeTpyd NPOLECiB MOAPIOHEHHS pI3HUX BHIB
Xap4YOBOI CHPOBHHH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

