B.O. BepxonanueBa, KaH/a. TeXH. HayK, nou. (THATY, Menimononv)
J.B. ImuTpeBchbKMii, KaHA. TEXH. HAYK, nol. (XA VXT, Xapxis)

AKTYAJIBHICTbD 3BEPII'AHHS ATl I3 3ACTOCYBAHHSAM
OXOJIOJKEHHA Y PEPMEPCBKUX T'OCIIOJAPCTBAX

Ilin wdac peam3amii CBiXOI TPOJAYKIi BHHUKAE MUTAHHS
HEOOXiTHOCTI OXOJOMKEeHHS srify micias 30opy. [lpu mpomy, sKmio
peatizailis BpOXKaro #ae 4epe3 TOProBeNIbHI Mepeki abo 3aKiIaJaeThCs Ha
30epiraHHs, OXOJIOKEHHsI TPOCTO HEOOXIJHO.

VY cBiXO310paHHHUX STiJ HE MPHUIUHAIOTHCS OIOXIMIYHI Tporecy,
CMPSIMOBaHI Ha MiJrOTOBKY J0 MOAANBINOro BiaTBOpeHHs. 11[06 3MeHIMTH
IIBUIKICT IMX TMPOIECIB, HEOOXiHO CTBOPUTH TIEBHI yMOBH: HE
JIOIyCKaTh TIepe3piBaHHs sriJ, 30upardd iX BHOIPKOBO 1 peryssipHo;
yKIaJaTH SITOOM Bifgpa3dy > Ipu 300pi B Tapy HEBEIHMKOro 00CATY,
YHUKAIOUW Hajaidi iX mepekialaHHs i COPTYBaHHS; 1 (IO IIy)Ke BaKJIMBO)
SIKOMOT IIBH/IIIIE ITiCIIst 300pY MONEPEAHbO OXOJIOIUTH.

SIKII0  YMOBH TPaBHIILHOTO 300py, MOMEPEIHBROTO OXOJOMKEHHS,
COpPTYBaHHS 1 TIaKyBaHHsS BHKOHAaHi, TO TMOjaiblie 30epiraHHs MNpu
MIATPUMII IOTPIOHUX TeMIepaTyp Oylie MaTé XOpOLIMH pe3yJbTar.

Haii6inpin nomumpenuid cnoci® 30epiraHHs sriy — BHUKOPUCTAHHS
XOJIOJIMIILHOrO o0JafHaHHs. bioxiMiuHi mpolecu Oe3nocepeiHbo 3aJIeKaTh
BiJl TEMIIEpaTypd, camMe TOMY BaXJIMBO MIATPUMYBATH HEOOXiHi
TEMIIEPATYPHUM pPEXUM B  KaMmepax. JSIKIIO NPOAYKT 3aMep3He,
¢iTomaToreHa MikpogIopa miiIaeTbesi pyiHYBaHHIO.

Sroau B YkpaiHi 30UparoThcsi B TIEBHI Ce30HU. TOMY aKkTyaJlbHUM €
MUTaHHS 30€epexeHHs] iX SIKOCTI B iHIIE, 3UMOBY mopy poky. depmepu
BUKOPHCTOBYIOTH [UISl IbOrO CIeLiaJibHe OOJaIHAHHA, $K€ 3aBIIKH
CyJacHHM TEXHOJIOTiSIM 3HAYHO MOJOBXKYE TePMiH 30epiraHas MpOmyKTy —
30epirae #oro 30BHIMIHI i BHYTPINIHI BIIACTHBOCTI. .

Y pe3ynpTaTi BHBOAMMO OCHOBHY (epMEpChKY 3aBIaHHSI —
MaKCUMAJBHO MIBUIKO OXOJIO/KYBATH IPONYKT, 0O HE MOYaBcs MpOLec
JIo3piBaHHS Oe3mocepenHbO IICHS BpOXKAWHOI mpuOmpaHHi. | npyre
3aBHAaHHS — 30UIBIIMTH CTIWKICTH ATIAHOI TPOAYKIiI JO0 PI3HUX
OaKTepiaIbHUX OpraHizMaMm.

[lmixg Oyme sromm Ouxae, THM CaMAM B HBOMY 3IiHCHIOIOTHCS
mporecu no3piBanHs. LIIBuake i SKiCHE OXONOMKEHHS TAIBMYE TIeH TpoIiec,
TaKk SK B II'ATh Pa3iB MEHIIE ATOAW IMOYHHAIOTH MPOITYCKaTH uepe3 cebe
KHCEeHb — BIJOMHI OKWCIIOBa4. BimmoBigHo, y I1wioga 30epiraerbes
BHYTPIMIHA CTPYKTYpa, 30BHIIIHI TKAHWHM, IITMEHTALis], IIIJTBHICTS 1 iH.
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Orxe, HeOOXiHO BpaxOBYBaTH II€BHI  acleKTH  JIaHOTO
TIpoLecy: KiHIeBa TeMIiepaTypa ST1THOTO MIPOJIYKTY; qac
OXOJIOJDKYBJILHOT'O TpOIleCy (BPaxOBYIOUM, IO JTOTPUMYIOTbCS BCi
XapaKTepPUCTUKH TEeMIepaTypyd 1 BOJOrOCTi); MIBUAKICTh MOIIUPEHHS
TIOBITPSIHUX Mac; DPIBHOMIPHICTh Takoro IONIMPEHHS IO BCIH TuIOMIi
XOJIOAWIIBHOI KaMEpH.

depMepaM BaJIMBO BpaxOBYBaTH, IO 4Yac, BHUTPAYEHHH MIiX
BpOXKalHUM 300poM 1 Oe3rocepeHbO CaMUM OXOJIODKEHHSIM, — JIy)Ke
BaXJIUBUH TapamMerp Yy BCid TexHosorii 30epiraHHs TpPOIYKTYy B
XOJIOJIMIIbHIA Kamepi. BinbliicTh pi3HOBHAIB ATITHHUX IUIOAIB TMOTPiOHO
OXOJIO/DKYBATH sikHAHIBHAIIE. OCOOIMBO Ti BUIM, SKi IIBUIKO ITiIAIOTHCS
BIUIMBY OaKTepiil, KHCHIO.

Ille oaWH acmeKT, BaXJIMBHH I 30CPSKEHHS SKOCTI STi —
JOOXONO/pKeHHsl. TyT HeOXiJHO AOTPUMYBATHCS YiTKE 4ac, KOIM Aroja
JOOXJIAXIAeTcsl 0 KIHIEBOI TeMIepaTypd, B ki Oyme 30epiraTtucs.
30ibIIEHHST TIPOLIECY JOOXOJODKEHHS, Hampukian, 3 2 1o 15 romud
3HAYHO TiJIBUIIYE KiHIEBUH 00CIT NpOAYKIT — nmpuOim3Ho Ha 10 BiCOTKIB.
Ho cnoBa, siOiyka, ITOOXONO/DKEHHS SIKMX TpoBoawiocs roauH 150, B
KIHIIEBOMY IIiICYMKY OTPHMYIOTh HaJ0aBKy B 15 BIJICOTKIB /0 CBOro
KiHI[EBOTO BUXOY.

AXTyallbHICTh TPOLIECY BaXKJIMBa B HACTYITHOMY acHeKTi, SKHUii
TIOSICHIOETBCSL  XIMIKO-MOJICKYJISIPHUMHU ~ PEAKUisIMM  BCEPEUHI  IUIOJY.
IlIBuake MOOXONOKEHHS HETaTMBHO II03HAYAETHCS HA BHYTPILIHIN
CTPYKTYypi mioaa. TuM caMUM BCEepeIHHI SroIu BiIOYBAalOThCS YHCICHHI
peakiiii, banaHc sIKUX MOpyIIeHuiH. B pe3ynbTaTi mopyiyeTbesi peuoBUHHUN
0oOMiH, SIT0J]a BCepeuHI BTpayae OUIBLIICTh CHONYYHUX TKaHWH. JluxajbHi
MOXIIUBOCTI IIO/IIB TaKOXK MOPYIIYIOThCS. €IMHUN BapiaHT — 30UTBLIMTH
9ac JOOXOJIOHKEHHS MiCIIs OXOJIOMKEHHS KOPOTKOYAaCHOTO.

daxiBIli BKe JaBHO PO3POOMIN KiTbKa PEKOMEHNAIIHHUX aCIEKTiB,
SIKI aKTyaJIbHO JOTPUMYBATHCA BCIM QepMmepaM, sKi XOUyTh 3MEHIIUTH
IICyBaHHS MPOAYKTY Ha Buxomni. s cnmuBm — TemmepaTypa ii 30epiraHHs
KimpKka 30imbIneHa — +7 TpaayciB; UIA KiCTOYKOBUX ST (HATIPHKIAL,
BUIICHbP YM 4YEpeImHi, albpukoch) +3 Tpamycu; TEPCHKH 1 CYHUIS —
MIPOAYKTH, SKi ONTUMAIBEHO 30epiraTv Ipy MOKa3HUKY +4 TpaxycH.

JOTpUMYIOUHCh ~ TEMIIEPaTypHOrO  pPEeXHMY, MOXKHa  JIETKO
MIPOMOBKUTH 30epiraHHsd BaKIMBUX KOMIIOHEHTIB Yy PI3HUX STiTHUX
MPOAYKTAX.

TakuM 9rHOM 30UTBIIMTH TEPMiH 30€piraHHs IUIOIB ATi/l — TOIIOBHE
3aBmaHHS (pepmepiB, sIKi XOUyTh 30eperTm MakCHMalbHy Macy HpPOIyKTY.
Jis mboro 3acTOCOBYIOTHCS CHEMialbHI XONOMUIBHI KaMepH, OCHAIICHI
arperaTaM JUisl IIBHAKOI'O OXOJIOKSHHSL.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

