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XAPAKTEPUCTHUKA ITPOLECY CYIIIHHSA TACTUJIO-
MAPMEJIAJHUX BUPOBIB 3A YMOB IHOPAYEPBOHOI'O
BUITPOMIHIOBAHHSA

[actuno-mapmenanHi  BUPOOM TPEACTABIAIOTH COOOIO  IpyImy
MPOAYKINi IIMPOKOTO ACOPTHMEHTY, 3HAYHO PI3HATHCSA MO PEHENTYPHHM
CKJIQJIOM, TEXHOJOTI€H0 TMPUTOTYBAHHS Ta CIIOKUBYHUMH BJIACTHBOCTSIM.
3 yChOro acCOPTUMEHTY KOHIUTEPCHKOT'0 BUPOOHHUIITBA HAWOUIBII IIHHUMU
€ 3edip, NacTUIa Ta MapMenas. IX 0COONHUBICTIO € HECKIIAIHICTh TEXHOIOTI1
Ta Tpocrora BupoOHMTBA. [lacTHio-mapmenanHi BUpOOM MaroTh
i /IBUILIEHY BOJIOTiCTh Ta HIXXKHY KOHCUCTeHIIt0. [{is tonanHs nuM Bupobam
TOBapHOI'O BUAY iX CYILIATh.

OCHOBHOI0 METOI0 CYIIIHHS MAacTUIIO-MapMeNaJHUX BUPOOIB €
BUJAJICHHS HA/UIMIIKY BOJOTM 1 YTBOPEHHS HA IOBEPXHI TOHKOI
KpHUCTANI4HOI Kipoyku. IHIII 3MiHM B IIMX BUpPOOax BigOyBarOThCS Bif
TEIJIOBOI'O BIUIMBY 1 MPOTIKAIOTh y OLIBIIOMY CTYIEHIO B 3aJIEKHOCTI Bij
PEKUMIB CYILITHHS.

Bubupatoun mMeros CyliHHs BU3HA4YILHIM (DaKTOpOM, SIK TPABUJIO, €
TEXHOJIOTTYHI OCOOIMBOCTI MaTepiaiB, IO B 3HAYHIHN Mipi 3aJIeXkKaTh Bijl popMu
3B’s13Ky BOJIOTH B Matepialii Ta TepMOYYTIIMBICTH BUpOOiB. Hapasi B ocHOBHOMY
3aCTOCOBYEThCSl KOHBEKTHUBHE CYIIIHHS TACTHIIO-MapMENaHUX BUPOOIB. Y TOM
K€ Yac MIHPOKO IIPOBOJATHCS JOCTIIKEHHS 3aCTOCYBaHHS OUTBII IHTEHCHBHUX
METO/IIB CYIIIHHS, 30KpeMa pamariiiHoro (iHppauepBoHoro) meroay. CyniHHs
iH(paYepBOHMM BHUIPOMIHIOBAHHSIM MPUCKOPIOE 3HEBOJHEHHS 1 CIIPUSE
TIOJTITIIIEHHIO SKICHUX TOKAa3HUKIB POAYKIIi. [HTeHCHpiKalis 3HEBOIHEHHS 32
TaKMX YMOB IIOSCHIOETHCS 3HAYHMM 30UNTBIICHHSAM TYCTHHH TEIUIOBOTO
MIOTOKY, & TaKO)K NPOHUKHEHHAM KOPOTKOXBUJILOBOI'O BHIIPOMiHIOBAHHS Ha
neBHy rmOuHy. lle 30ymkye pyx aTroMiB i MONEKYMN, MPHU3BOIWUTH O
30iNBIIEHAS HATpiBaHHS MaTepiamy, IO ONPOMIHIOEThCA. I[H(pauepBoHE
BHUIIPOMIHIOBAaHHSA BiJIPi3HSAETBCS Bil IHIINX BHAIB EIEKTPOMATHITHUX
KOJIMBaHb YaCTOTO), TOBKUHOIO XBHIJII Ta MIBUJIKICTIO MOIIUPEHHS.

Y KONOifHI KamiJsApHO-TIOPHUCTI BOJOTi MaTepiaid MOXKe IOCHTH
n00pe TMPOHUKATH TUTBKHA KOPOTKOXBIUIEOBE BUIIPOMiHIOBaHHS. [IpH mibomMy
TPaHULCIO CHEKTPAIBHUX 30H JOOPOro Ta MOTAHOI'O NMPOHUKHEHHS MOXKHA
BBaxkaT 1,4 MMK. [H(payepBoHEe BUIPOMIHFOBaHHS MOTIMHAETHCS TOBEPXHEEO
MapMenaJHuX BUPOOIB, IO MiJTBEP/DKYETHCS MIBHIKMM TPOTPIBAHHIM 1
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BHUCHXAHHSIM IIOBEPXHEBUX INapiB abo IUIABJICHHSIM iX IpW HagMIipHIHA
IHTEHCU(]IKAIT TETUIOBOTO PEXKHUMY.

[Ipouec cymriHHS MOXHA XapaKTepH3yBaTH 3MIHOIO CEpeIHbOI
BOJIOTOCTI ~ Martepialy B 4Yaci, 3MIHOIO IIBHIKOCTI CYIIIHHS Ta
TEeMIEPATYPHUMH KiHETHKAMHM, IO TOKAa3yloTh 3MiHY TeMIepaTypH
Marepialy 31 3MiHOK HOro BOJIOTOCTi. 3a3BWUail KiHETHKA CYIIiHHS
XapaKTepU3YEThCSl JBOMA TIEPiOJaMHU: TEPiOJOM TOCTIHHOI TIBHIKOCTI,
KOJIM BOJIOTICTb MaTepially 3MIHIOETBCS MO TpsAMii JiiHII, Ta mepiogom
Majaryoi IMBUAKOCTI. Tak, CymiHHS A0aydyHOro (GOPMOBOrO MapMmenamy
MPOXOIUTh B TIEPIOJi Maat040i MIBUIKOCTI, KIHETHKA MA€ OJJHY KPUTHUHY
TOYKY, IiCNIs SIKOi ciigye HaOMMWKEeHHs 1O PIBHOBAXHOI Bojorocri. 3
MiIBUIIICHHSAM TEMIIEPATYpH MPOIEC MPUIIBUIIIYETHCS Ta 3aKiHIYETHCS 3
MEHIIHUH MPOMIKOK Yacy.

[lin wuac MJOCHIDKEHHS CIEKTPY IIOMJIMHAHHS —3allyKPOBaHOI'O
MapMeJialy BCTAHOBJICHO BIIOMTTSI MPOMEHHUCTOrO MOTOKY Bijl TIOBEPXHI Ta
NIOTJIMHAHHSL OTOPOXKEI0 CYIIWJIBHOI KaMepH, IO CIPHUSE ITiIBUILCHHIO
TEMIIEpaTypyd BCEPEAMHI KaMepH TIOBITPSIHOTO CEpeloBHINA. XapakTep
KIHETMKU CYIIIHHA II0Ka3ye, II0 HOBEPXHA BHUPOOIB MiAg 4Yac CyLIiHHA
MapMenaay AyXKe LIBHAKO IpOrpiBaeThcs, BUIIAPOBYBAHHS IIOBEPXHEBOI
KalJIsIpHOI BOJIOTH BiIOYBaeThcsi Maibke MUTTEBO. [lpoiec CyIiHH
XapaKTepU3yeThCsl BUNAJICHHIM a1copOLiiiHO-3B’513aHOT BOJIOTH.

[epemitienns aacopOILiHHO-3B’513aHOI BOJIOTH KOJIOTIHUX MaTepiaiiB
MANOPSAKOBYEThCsl 3aKoHaMm audy3il. BryrpimHs nudysis B Mapmenaii
3aJIeKUTh BiJ| TPAJiEHTa BOJOTOCTI Ta BII CTaHy TEMIIEPAaTYpHOTO OIS
Marepiany B mpoleci cyiriHHs. UuM Bullle TpajiieHT BOIOTOCTI, THM OlbIa
BOJIOTOITPOBIHICTH MaTepially i THM IHTEHCHBHIIIIE MPOXOANTh CYIIHHS. Pyx
BOJIOTM B MaTepiali HampaBlIeHO BiJ LEHTpPY Jo nepudepiiiaux mapis. [lo
Mipi BUCUXaHHsI TOBEPXHEBUX IIAPIB TEMIIEPATypHE T0JIe 3MILIYEThCS B TIIHO
MaTtepiany. [Ipu boMy MOXkKe BUHHKHYTH 3HAYHUNA TEMIIEPATYpHUH TPATi€HT
BCEpEeIHHI MaTepiamy, i Mg Ji€l0 TEPMO-BOJIOTOIIPOHUKHOCTI MOXKE TTOYaTHCS
TIepeMilIeHHs] BOJIOTH B 3BOPOTHOMY HAIPSIMKY: BiJ 30BHIIIHIX IIapiB 10
BHYTPIIIHIX, IO 3aTPUMAE TPOLIEC CYIIiHHS.

TakuM 4YHHOM, TIpM CYIIIHHI [ACTIJIO-MapMelIaJHUX BHPOOIB
NpPOTIKAIOTh  JIBa OCHOBHHX IIPOIIECH: 3HEBOJHEHHS CTyIHS Ta
KpHUCTaTi3aIlisi  caxaposH. BaxmmBo  3a0e3meunTH  BIiOMOBIIHICTH
IHTEHCUBHOCTI IUX IIPOIECiB. SIKII0 KpuCTai3allis MpoTiKae qyxke IMIBHIKO,
KOIIM IIe He MOCATHYTO IMEeBHOI MEXi 3HEBOJHEHHS, TO Ha MOBEPXHI BHPOOL
YTBOPIOETBCS 3aHAATO TOBCTA CKOPWHKA, IO 3aTPHMYE BHIIAPOBYBAHHS
BOJIOTH 3 BHYTPIIIHIX MIapiB. 3a yMOB, KOJM iHTEHCHBHICTh CYIIiHHS ITyXKe
BHCOKa, 1[0 Ma€ Micue NpH iH()padepBOHOMY BHIIPOMIHIOBAHHI, MTOBEPXHS
BHPOOI IDTABUTHCS Ta CTAE JIUTIKOIO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
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	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
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