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MAPKETHHI'OBI JOCJIIKEHHS IIOMUTY HA YA
Y CYIIEPMAPKETAX XAPKOBA

BuBYCHHS CHOXXHBUOT'O MOIMUTY € ONHIEI0 3 HAWOULTBII CKJIaTHIX
npoOJieM MapKEeTHHTOBHX JOCIHiKeHb. JlOCHi/KYroun TIepBUHHUI Ta
MOTOYHUI PUHKOBHH TMOIHT, PUHKOBUII MOTEHIIIA MOTPiOHO BUSIBIIATH TaK
3BaHUI 3a7I0BOJICHHUH 1 He3ajoBoneHui nonut. [lonut ciuix po3rsaaty sk
IUTATOCTIPOMOXKHY ~MOTpeOdy, TOoOTO moTpedy y JIaHoMy ToBapi, IO
peaizyeThes y MeXax, AKi 3aJ[aHi KyliBeIbHOK CIIPOMOXKHICTIO CIIOXKHBAYa
200 MaKCUMaJILHOIO BETMYMHOIO TIPOTIO3UIIIT.

BuBuyatoun momut Ha 4yail OyJ0 IPOBEJEHO aHKETHE ONMTYBaHHS Y
BenukKx cynepmapkerax: «Kmac», «POCT» ta «MeTpo kel eHf Keppi».
Jnst mocnmifkeHHS MOIMTY Ha 4Yail Oylo NPOBEIEHO aHKETHE ONMUTYBaHHS
(Omank aHKeTH HaBeleHO Y Joaarkax). ONMUTYBaHHS MPOBOJUIOCH Y
Benukux cynepmapkerax: «Kmacy, «POCT» ta «MeTpo kem eHj Keppi».
Byno onurano 300 pecrioHAEHTIB, B pe3y/bTaTi 4oro OyJid BU3HAYEHI THIT
Yaro, KU KOPUCTYETHCS HAWOUIBIIUM ITOMUTOM; THUHAMIKY CIIO)KHBAaHHS
Yal0 Ha JeHb; BiJHOIICHHS CIOXXHBAa4iB JO apoOMaTH30BaHMX 4YaiB Ta
BHUKOPHCTAaHHS BUPOOHMKAMH IITYYHHX apOMAaTH3aTOPIB.

[lix yac BU3HAYEHHsS HAWOUIBII BXWUBAHOIO THUIY 4Yal Oyio
BCTaHOBJIEHO, 10 117 pecrnongentiB (39%) CIOXUBAIOTh YOPHHH daif,
111 pecnonnenTiB (37%) cHoXuUBaIOTh 3eNeHHH dail, 39 pecroHAeHTIB
(13%) crioxwuBaroTh TpaB’siHi 4al, a aust 33 pecnionnentis (11%) Bianosiny,
110 A1 HUX He Ma€ 3HAYECHHS THUII Yalo.

BcranoBieHo, 110 YopHUi Yait HaOUTbIe CIOKUBAIOTD JIFON Y Billl
Bix 31 Ta BuIE 3 Pi3HAM AOXOIOM, POJOM 3aHSTh, HE3aJEKHO BiJ CTaTi Ta
ciMeitHOro craHy. 3eneHui Jaif HaiOiIbIIe CHOKUBAIOTH JIIOAW BIKOM Bifg
21 mo 30 pokiB, 3 cepeaHiM TOXOIOM TIEPEBAYKHO KIHOYOI CTAaTi HE3aJIeKHO
BiI pomy 3aHATH Ta CiMEHHOro craHy. TpaB’sHI dai CHOXHBAIOTh
TIEPEeBAKHO JIFOMM TIEHCIHHOTO BiKYy 3 HH3BKHM JJOXOIOM HE3aJICKHO Bif
crari. Cepen onmuranux 11% BinmoBinmm, Mo A HIX HEMAa€ 3HAYCHHS KN
Yaif BOHM CIIOKMBAIOTh, 116 MOXKHA IMOSCHUTH THUM, LIO LI JIIOAM BEAYTh
HEeCTaOIIBHUH CIIOCIO KUTTS Ta He30aIaHCOBaHE XapUyBaHHS.

Cepen BmomoOaHb CIOXKHBAUIB Har0 Cepel 3PYIHOTO YITaKyBaHHSI
HaMOUIBII TIepeBakatoTh KAPTOHHI KOPOOKH — 35%, MaKEeTHKH 1711 pa30BOTO
3aBaproBaHHA — 30%, MeTaneBi 6anku — 25%, KymyroTs BaroBuii gait — 10%
OIUTAHUX.
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[lix yac BUBYECHHS MTUHAMIKU CIIOXKHMBAHHS Yal0 Ha NCHb BH3HAUMIIH,
mo 50% omuranux (150 mromeif) BXWBarOTH Yail 2 pasu Ha JeHb, 25%
ormutanux (757romeit) cnokuBaroTh yaih 1 pa3 Ha jmeHb, 15% onmraHMX
(45 nromeit) BXXUBAIOTH 3 YaIlKK Yaro Ha JeHb, 10% omuranux (30 srozeit)
CHOXXUBAIOTH OiJIbIIE TPHOX Pa3iB HA JEHb.

YacroTa CMOXKHBaHHS Yar0 CBITYUTH TPO Te, MO MOMHUT HA Yai
3pOCTaE Ta € 33/I0BOJICHUM.

3a pe3ynpTaTaMU ONMHMTYBaHHS MOXKHA CKa3aTH, IO BHIIWIA PiBEHb
TpuMaeTbes Ha kommnanisx «llipamiga» ( TM Ahmad Tea) — 8%, «Maii»
(TM «Maiicekuit Yait» — 5%), «Jlicma» — 10 %, «FOwnineBep YkpaiHa»
(TM Lipton — 15%), «IIpunmeca SIsa» — 16%, «Hyleys» — 16% onutaHux.
Innn — «Ipunneca Kanmgi», «Ackonbay», «Batik», «Curtis» obupaiots 30%
OIMUTAHUX.

BaxMBUM  €JIEMEHTOM KyNbTYpH TOPTiBII SBISETHCS METOX
HpojaKy TOBapiB. MeTox Mpoaaxy — lLie CyKyIHICTh NPUHOMIB 31 CHEHHS
OCHOBHUX OIlepalliii Mo peasizaiii ToBapiB MOKYNIsIM. Y CylepMapKeTax M.
XapkoBa iCHYIOTh Mara3uHHi Ta 1o3a Mara3uHHi popmMu npoaaxy Jaro.

IMpomaxx  pi3HUX  TOBapiB, 30KpeMa Yar, 3a  (HOPMOIO
caMo00CITyrOBYBaHHS ~ JIO3BOJISIE ~ OTPHMATH  BIAYYTHY  €KOHOMIYHY
e(eKTUBHICTh BiJi CKOPOYEHHS J>KUBOI Mpali Ha OIUHHUIIIO pPO3IPiOHOro
TOBapoOOOpOTY; BiA MiJBHIICHHS (OHIOBIANAYI 32 pPaxXyHOK Kpaimioro
BUKOPHCTAaHHS TOPrOBOI IUIONIMHM Ta IHIIMX €JIEMEHTIB MaTepiajibHO-
TexHIYHOT 0a3u MarasuHiB. [Ipu camMo0OCIyroByBaHHI TIOKYMII cami
BiIOMpAaIOTh MOTPiOHMI M TOBap, a MPONaBIli, sSKi CKJIaIal0Th OCHOBHY Ta
camy 0araTo4YMCeNbHYy KaTeropilo POOITHHUKIB, CKOPOUYYIOTBHCS, BHACIIJIOK
YOro CKOPOUYIOTHCS (GOHIM 3apOOITHOT IUIATH Ta BUTPATH O0OPOTY.

SIkio ToBapHM 3aKpUTI CKIOM, IIeT0QaHOM Ta JOCTYN 10 HHUX
peryiroe mponaBelb, TO L0 (OPMY NPOJaXKy HE MOXKHA BBaKaTH
BiIKPUTOIO BUKJIAAKOIO.

VY cydacHHX yMOBax MpOJaXXy TOBapiB ()OPMOIO MPOJaXy TOBApiB
BBKAIOTh MEpYaHAAI3MHr. MepuyaHmall3MHT — KOMIDIEKC 3aXOJiB,
CIPSIMOBaHUX Ha NMPUBEPHEHHS YBAarW MOKYIIIIB, HAPUKIAA — POBEIECHHS
«public relation», po3MmililyBaHHs TOBapiB y TOProBOMY 3aii, 0(OpMIICHHS
TOPTOBUX TIPUIIABKIB, PO3MOBCIOKEHHS PEKIAMHHX IPOCIIEKTIB, IUIAKaTiB
Ta iHIIE .

[lpoBeneHHs MAapKeTMHTOBHX JOCHIKEHb, 30KpeMa BHBUYCHHS
NONHUTY € BaXJIMBUM  KOMIIOHGHTOM  MPOTHO3YBaHHA  NPHUOYTKY
MIIpHEMCTBA Ta MO0aXKaHb CIOXKWBAYiB IIOJO0 BIOCKOHAJCHHS Ta
TIOJINIIEHHS MTPOAYKITiT BUPOOHUKAMH.

184



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

