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AHAJII3 TYPUCTUYHHUX MMOCJIYT ®PAHIII TA ICIIAHIT

Ho ocranaporo uvacy @panmist ta Icmanis Oynu — ymroOneHHMHU
KpailHaMH TYpUCTIB 31 BCHOro CBITY. TOMy Ha 3aHATTSX 3 JUCLHIUTIHH
«TexHomoriss HagaHHS TMOCAYD» MH 31 CTyJAeHTaMH poOMUMO aHami3
OCHOBHHUX TYPUCTHYHHX KpPaiH, Ta TOCIYT, SKi BOHH HAJAI0Th.

OpaHIris — aepkaBa Ha 3axoii €Bpomu, pecmyOsika, 10 MEXye Ha
niBHIYHOMY cxoni 3 benbriero, JIrokcemOyprom i HimeuunHoro, Ha cxoni 3
Himeuunnoro, IlBefimapiero, miBaeHHOMY 3axo/i 3 Icnaniero i AHIOpporo,
Ha MiBICHHOMY cxoni 3 Iramiero Ta MoOHaKO Ha TMIiBJHI OMHBAETHCS
CepemseMHHM MOpeM, Ha 3axoidi — ATJIaHTHYHUM okeaHoM. Cromwmid i
Ha#ObIIe MicTo — [Tapmxk.

JlocmipKeHHsT IPOBOAMIIOCH 38 KPUTEPiSIMH: BU3HAYEHHS TIPUPOTHIX
Ta BOJHHUX PECYPCiB, CE30HHICTh KpaiHH, XapaKTEPHCTHKA TYPUCTHYHHX
LEHTPIB, PIBEHb IOTENBHO-PECTOPAHHOIO Oi3HECY, BUAU MiJNPHEMCTB Ta 1X
rpajalisi 3a «3ipKOBICTIO», peirisi Ta HaI[lOHAJbHI CBATA, @ TAKOXK aHAaJ3
3a0e3Me4eHOCTi Ta OJJHOPIIHOCTI CepBICY Y KpaiHi.

3riZiHO 3 BUCHOBKaMH MOHITOPIHTY, OTPUMaHI pe3yJIbTaTH CBi4YaTh,
mo @paHiist € JOCUTh NPHUBAOIUBOIO JUIS TYPUCTHYHHUX BiJIBiyBaHb,
3aBJISIKM CIIPUSTIIMBIN reorpadiuHiii o0xacTi, moOMipHOMY KJIiMaTy, cMa4Hii
HAIIOHANBHIM KyXHi, BHCOKOMY PI3HOBHIY KYypOPTHHX 30H — SK TO
y30epexOKs, MEramodiCd 4Yd TIPCHKOJWKHI — TEpUTOpii, ICTOPUYHUM
mam’siTKaM apXiTeKTypH, PO3BHHEHIH 1H(pacTpyKTypl MICT, JiKyBaJbHO-
npoiTaKTHYHUM [EHTPaM Ta MICIISIM JTyXOBHOTO PO3BHUTKY.

Y ®pannii nepeBaxkaroTh roTei cepenHbporo kiacy. Posmomin 3a
sipkamu Takuii: 40,6 % — «oxmHa 3ipka», 32,2 % — «uBi 3ipku», 18,3 % —
«Tpu 3ipkn», 5,3 % — «uotupu 3ipku», 3,6 % — «I1’ATh 31pOK».

Croromui rorenmpHe rocmomapcTBo DpaHIii — omHe 3 HAWOUIBII
PO3BUHEHHX Y CBiTi: OpaHIlis BXOAUTH 10 KpaiH-JiJIepiB CBITOBOI TOTENBHOI
iHAyCTpii, Matodi 3aranpHUI HOMEepHHUH (oHA Oonpmie 1 MITH.

Y @panmii B TOTETBHO pecTOpaHHIN cdepi KpaiHH Mparioe Oibine
300 tmc. yomoBik, a B ce30H — g0 700 Tmc. oci6. 3abe3mnedueHicTh
rotrensHIMHA Micisiva — 23 micig Ha 1000 won. Hacenenss; y ®panmii
39 tuc. rorenis, 106 THc. pecropanis, 47 tuc. kade. Hamiuyerbcs 6mu3pk0
130 xIryOHHX TOTEINIB.

3rigHo cratuctuku CBiToBOi TypuctmyHOi opranizamii OOH
(UNWTO) mo MiXHapogHOMY TypHCTHYHOMY NOTOKy, y 2018 pomi
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Opamnris 3aiiHsuia meprre micie 3 88,2 muH. BimBimyBadamu. [IpuOyTok
KpaiHu BiJ Typu3My ckiaB 43,1 mMiapa. mod.

Icnanist — nep>kaBa Ha IMiBIEHHOMY 3axoii €Bporu. 3aiiMae OUTbIITY
yactuny [lipeHeiickkoro miBoctpoBa, baneapceki Ta IliTiy3pki ocTpoBU B
CepensemHomMy Mopi, KaHapchki OCTpOBH B ATIAaHTHYHOMY OKeaHi. [craHis
omuBaeThes CepeaseMHUM MopeM i ATIaHTHYHHUM okeaHoM. Ilo cyxomony
Icmanis mexye 3 Ilopryramiero Ha 3axoxi, 3 ®paHiier0 — MO TPeOCHIX
[Tipeneticbkux rip, 3 AHmOppoOIO, 3 ['ibpantapom Ta 3 Mapokko.

3aBIsIKM CBOEMY reorpadivHOMY TOJIOKEHHIO KITIMaTH4YHI YMOBH B
Icanii Bkpaii pisHomaHniTHI. Hampuknan, IlipeHelichkoMy MiBOCTPOBY
MpUTaMaHHI TPU OCHOBHI KJIIMaTH4yHi THIMUM — KOHTHHEHTaNbHUH,
Oxeaniunmii i Cepe13eMHOMOPCHKHH.

AwHani3 pUHKY TOTENBHUX 1 PECTOpPaHHMX IOCIYT ITPOBOJMBCS 32
TAKUMH KPUTEPISIMU: 3aralibHi BiJIOMOCTI TIPO JiepKaBy, IPUPOIHI pecypcu,
XapaKTepUCTHUKa TYPUCTHYHUX ILIEHTPIB, TOTEJIbHO-PECTOPaHHE
rOCIIOJIapCTBO, BUJIM TiIIPHEMCTB XapuyBaHHs [craHii, onuc TpaHcmopTHOT
iHQpacTpyKTypH Jiep>KaBu, Pelliris Ta HaI[lOHAIbHI CBSTa, TypOIEpPaTOpH i
TypareHTH, aHaji3 3a0e3MeueHOCTi Ta OAHOPITHOCTI cdepu cepBicy Icnanii.

3a JaHuMHK JOCHIJDKeHHsT OyJ1u 3po0JieHi BUCHOBKH IIPO Te, 110 IcnaHis
Jy)Ke rapHa KpaiHa Ui TOTeNbHOro Oi3Hecy. Y HIiil € 0arato 5-Tu 3ipKOBHX
roTenis, ki Bizomi Ha Bech cBit: Jardines De Nivaria, Marbella Club Hotel Golf
Resort & Spa, Ushuaia Beach Hotel, Vincci Seleccién Aleysa, Hotel Boutique
& Spa, W Barcelona, AC Palacio Del Retiro, Autograph Collection, Costa
Adeje Gran Hotel, Protur Biomar Gran Hotel & Spa Ta ini.

B Icnanii Takox € pecropaHu, siKi MawTh 3 3ipku Minuien:
DiverXO, El Celler de Can Roca, Arzak, Martin Berasategui, Sant Pau.

OCHOBHI TYpUCTH4HI IEHTpHU IcnaHii po3TamioBaHi B TAKMX MiCTax:
Manpun (Bimomuii [Tanamom 3B°s13Ky, My3eeM J€KOPaTUBHUX MHUCTEILTB Ta
Mopcekum My3eeM), bapcenona (mpuBepTae yBary TYPHCTIB BEIMYE3HUM
kadenpanpaum  Cobopom Ca’sitoi  €nanii), Kocra-bpaBa (kypopTHa
gactuHa mobepexoks), Kocra-lopama (xypopt Canoy), Kocra-mens-Con
(TypucTryHa 30Ha, AKa Bigoma TakuMHu KypopTtamu: Toppemoininoc, Toppe-
nens-Map, Ecrenona). MoHiTOpHHT 1OKa3aB, 1m0 IcmaHis Mae Benmnde3HUN
TIOTIiK TypHCTiB (82,2 MITH YOI 32 PiK).

AHai3 roTeNbHIX, PECTOPAaHHUX Ta TYPUCTUYHUX mocTyr Dpanmiii
Ta Icmanii Jae MOXIHBICTH TPOBECTH AHAJIOTIIO 3 HAIIOK KpaiHOM Ta ii
MIPUPOTHUMHU PECYPCAMH, MOKIIMBICTIO IO IPUHHATTS 1HO3EMHHIX TYPHCTIB,
POCTY cepBicy Ta pi3HOMaHITTSI TOTEJiB Ta PECTOPaHiB HAJIEKHOTO PiBHS.

JocBin iHMUX KpaiH Ty)Ke BaXIWUBUI UL PO3BUTKY TYPUCTHIHIX
mociyr B YKpaiHi, Ta IHIIMX MOB’S3aHHUX TIOCHYT JUIS 3POCTaHHS IMIIKY
KpaiHu B CBITI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

