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YAOCKOHAJIEHHA SAKOCTI
JUTAYUX TOBAPIB OCOBUCTOI'O TPU3HAYEHHA

lirienivni TOBapH, Taki K AUTAY OJHOPA30BI MIATY3KH HacaMIepes,
€ JyXe BKIJINBUM acCIEeKTOM JUIS 3/I0POB’S HEMOBIST, TOMY IIO BOHH
KOHTaKTYIOTh 31 IIKIPOIO HEMOBJAT 3 CAMOr0 HAapOIDKEHHS IUTHHH, TOMY
JIy’Ke BaXJIMBO 100 BiH HE TIJIbKM JapyBaB KOMQOPT Ta He MpPOTiKaB, a i
3axHIIaB BiJ| Mojipa3HeHb. Hamu mpoBeneHo aHami3 Ta 3°sCOBaHO, IO MPH
3aCTOCYBaHHI KOHIIGHTpAaTy ajloe-Bepa MIKipa HEMOBIAT M030aBISIETHCS
Moipa3HeHb, CTa€ 3aXMIIEHOI BijJ TENIONIKOBOIO JEPMaTHTy Ta He
BUKJIMKae aineprii. B ocHOBy KopucHOI Mojeni TOCTaBieHa 3ajada
CTBOPEHHS OJHOPA30BOr0 IMIiATY3Ka THUIy TPYCHKH, B SIKOMY BHYTPILIHiH
map 3JaTHUW TepeAaBaTH IIKipi HEMOBIST 3aXMCHI IHTPEMI€HTH, a came:
KOHIICHTpAT aJloe-Bepa, 10 3a0Ce3MCUUTh IMIABMIICHHS CIIOKUBUHX
BJIACTMBOCTEW  JWTSYMX  OJHOPA30BUX  TIJATIY3KiB, PO3LIMPEHHs  iX
ACOPTUMEHTY, a TaKO)X OTPUMAaHHA IUTSIYMX ONHOPA30BHX HiJATY3KiB 3
BUpPa)KeHUMH BiacTUBOCTAMU. [locTaBnena 3amada NOCATa€eThCs TUM, IO Y
BIIOMOMY JUTSYOMY OJHOPAa30BOMY MIATY3KY, SIKMH BKJIIOYaE BEpPXHIiH
KOHTaKTYIOUMi 3 TUIOM 1Imap, cepeHid aOcopOyrouwit 1  HIKHIN
HEMPOHUKHUI mapu. BepxHili KOHTakTywO4UMid Imap MPOCOYCHUI
KOHIIEHTPATOM AJIOE-BEpa METOAOM TOHKOJHCIIEPCHOTO PO3IHICHHS.

Y  zarajpHOMY BUDNSAI  CHOCIO  BHUPOOHHIITBA  JUTSYOTO
OJIHOPA30BOr0 IMATY3Ka 3AIHCHIOETCS HACTYITHMM YMHOM: BHT'OTOBJIEHHSM
OKpPEMO BEPXHBOI'0 NMPOMIIAKTHYHOrO IIapy, MPOCOYEHHAM KOHIIEHTPATOM
aJloe-Bepa METOAOM TOHKOOHWCIEPCHOTO PO3NMJICHHS, BHCYIIyBAaHHAM
npoQiIaKTUYHOTO IIapy, TAaKOXK OKPEMO BHIOTOBJICHHS CEpPEIHBOTO 1
HIDKHBOTO TIapy, 3’ €MHAHHAM yCiX IIapiB MiATY3Ka Ta MaKyBaHHSM.

Jnst  BUTOTOBIEHHS JHUTSIYOrO ONHOPA30BOTO IMIATY3Ka THILY
TPYCUKH, BHKOPHUCTOBYETHCS PI3HHHA 00’€M KOHLIEHTPATY alloe-Bepa, Bif
8 mi mo 24 mn omiiiHOro po3umHy 50 Mr/Mi IUis HaJaHHsS LIKipi Pi3HOI
IHTEHCUBHOCTI JKUBHJIBHOT'O €PEKTYy.

TexHIYHUN pe3ynbTaT, SIKHA OOCATAETHCS TIPH BUKOPUCTAHHI
KOPHCHOI MOJENi, JO3BOJUTH IiJABHUIIUTH CIOXHMBHI BIACTUBOCTI JUTSIIX
OJIHOPA30BHX MiATY3KiB, PO3IIMPHTH ACOPTUMEHT  BOJOTOIMOTIMHAIOYMX
3aco0iB, a TakOX OTPUMATH MJWTSYANA OJHOPA30BHHA TMIATY30K 3
KUBUJILHUMH BJIACTUBOCTSIMH.

OpraHojenTuyHa eKCIepTH3a HOBHX JUTAYMX TIATY3KIB 3
KOHIIGHTPATOM aJloe-Bepa IOKa3ayia, IO 3aBASKHA BHYTPIIIHBOMY LIAPY
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MIPOCOYCHOMY KOHIICHTPATOM aJIOE-Bepa IMOKPAIIYEThCS Oe3MeKa TUTIINX
OTHOPA30BUX TITIEHIYHUX 3ac00iB, BOHH CTalOTh TilOAJICPITCHHUMH, HE
MalOTh BHPAXEHOIO 3amaxy Ta He IOAPa3HIOITh MIKIpYy HEMOBIAT. A
HABITAKH 3aXUIIA€ IIKIPY Bif JYIICHHS, )KUBUTh, 3aCTIOKOIOE Ta 3arO0k0.

Buxomsiau 3 pe3ynbTariB  (Pi3MKO-XIMIYHHX JTOCHTIJKCHb HOBHUX
JMTSAYUX TACY3KiB 3 KOHIIEHTPATOM aJlo€-Bepa BHUSBIIEHO, IO MiATY3KH
BIJIMOBiIalOTh HOPMATHBHUM JOKyMEeHTaM. IIOBHE BOJIOTOMOITHHAHHS
miaryska cranoputh — 273,0 T, 3BopotHa copbuis — 4,0 T, uyac
BOJIOTOIIOINIMHAHHS miAry3nuka — 0,6 ¢, BigMmapyBaHHs ¢apOu He
BimOyBaeThes. Lle o3Hayae, mo po3poOIieH] MIATy3KH — € SIKICHAMH, BOHU
LIBHAKO BOHMpAarOTh BOJOTY Ta HE MpPOTIKaIOTh, 0aTh MOXYTh OYyTH
CHOKIHHUMH 33 CBOIX HEMOBJIAT.

Excnieprisa Ge3neyHocTi nokaszana, mo po3po0iieHi MiAry3ku MaroTh
Kpalui pe3ysbTaT y BUIIPOOYBaHHAX 32 BCIMa MOKa3HMKAMU HOPMAaTUBHHX
JMOKyMeHTIB. OIuH 3 HaMBaKIMBININX MOKA3HUKIB OE3MEKH IIe 3arajbHHi
IHIEKC TOKCHUYHOCTI, y MiAry3KiB 3 BITAMiHHMM CKJIQJIOM BiH JOpPiBHIOE
83,4%. Takox MiAry3KH He MICTATh apoMaTu3aTop. BUIiNEeHHS 1IKiATMBHUX
PEUOBUH, 11 (0] MiCTﬂTI)Cﬂ y BOJIOTI'OIIOTJIMHAJIBHUX Feﬂey’I‘BOp}OIO‘{I/IX
pEUOBMHAX Ta WEJIONI031 1 BaTi HE MEPEBHINYIOTh HOPMH 3a3HAueHi Y
HOPMATHBHIHN IOKyMEHTAIii.

MikpoOGionoriyHa ekcliepTh3a IoKa3aja, M0 AWTAYl MiAry3KH 3
KOHLICHTPAaTOM aJioe-Bepa BIANOBIJAIOTh KOPCTKUM MIKpOOIOIOriYHUM
HOpMa — OakTepiii Ta rpUOKIB B HUX HE 3HAMCHO.

Buxopmsum 3 pe3yiabTaTiB KCIEPTH3, @ CAME: OPraHOIENTHYHOI, (hi3HKO-
XIMIYHOI, BUMOT O€3ITeKH, MiKpOOiOIOriHOI MOXKHA 3POOHTH y3araaIbHIOIOUHi
BHCHOBOK, IO PO3pOOJIEHI OUTSAYl IMATY3KH 3 ONTHMI30BAHMM CKJIAZOM
KOHIIEHTPATy ajioe-Bepa — Oe3rmeuni Ta sKicHi. BOHU He TIJIBKM BOJOMIIOTH
CTaHJapPTHUMH BIIACTUBOCTSIMH, a ¥ MOKPAIIyIOTh CTaH miKipu. KoHIeHTpart
ajioe-Bepa JIO3BOJISIE 3arOiTH PaHH, >KMBHUTh, I030aBIII€ JIYIICHHS, BOJOJIIE
NpOQUTAKTUYHAMY BJIACTHBOCTSAMU TIPOTH TICNIOIIKOBOTO JepMaruty. Ha
CBOTOIIEHHS 32 BiICYTHOCTI BITYM3HAHOTO ACOPTUMEHTY JUTIYNX OTHOPA30BUX
MATY3KIB CTpaXkIa€e He TUTHKKA eKOHOMIKa KpaiHu, a i CoKuBadi, SIKi 3MYIIIeHI
KYITyBaT{ IMIOPTHI HMiATY3KH 32 BICOKOI IiHM Ta HE 3aBXKAW BIIMIHHOI SIKOCTI.
3BigcH BHHMKAaE€ HEOOXITHICTH CTBOPEHHS Ta BIPOBAIKEHHS Y BUPOOHHUIITBO
BITYI3HSIHUX JUTSYMX OTHOPA30BHX ITTY3KIB BiAMOBITHOI BIIMIHHOI SIKOCTI Ta
OUTBII JOCTYIHI 3a IiHOBOK IONITHKOIO. Po3pobmeni  miaryskm 3
KOHIICHTPATOM aJloe-Bepa y TOPIBHSHHI 31 3BMYAHHWUMHA MiATy3KaMy, MaroTh
TIOKpPAIIEHH] BIACTUBOCTI. Po3paxoBaHmii KOMIUIEKCHHH TTOKA3HHUK JTOBOIWTH,
10 HOBi PO3pOOJIEHI MATY3KA 3 ONTAMI30BaHUM BITAMIHHHM CKJIA[IOM MAroTh
MIBUIICHI CIIOKWBHI BJIACTUBOCTI Ta BIIOBITAIOTh IIHUPOKOMY CIIEKTPY
CY4aCHUX BUMOT.
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	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
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