P.1O. [IaBmiok, 1-p TeXH. HayK, npod. (X[VXT, Xapxig)
H.II. MakcumoBa, nor. (X/[VXT, Xapxkis)

C.M. Jlocema, nou, (X{VXT, Xapxis)

O.C. Horapcekmii, acuct. (X/[VXT, Xapxis)

BIL/IMB KPIOMEXAHOJIECTPYKIIIi HA BUWJIYYEHHS
NEKTUHOBHUX PEYOBHH I3 TIPUXOBAHOI HEAKTUBHOI
®OPMH Y BLUIbHUM CTAH

Mera poboTy — BU3HAYECHHS 3aKOHOMIPHOCTEH 1 MEXaHI3My BIUTHBY
3aMOpPOKYBaHHS Ta MEXaHONESCTPYKI[l Ha BHBLIbHEHHS MEKTHHOBUX
pedoBuH i3 3B’s3aHOi (HOPMH Yy BiIbHY Ta BOJOPO3YMHHY, a TaKOX
LEITI0JIO3H, OPTaHIYHUX KHUCIIOT, OUIKY INpW OTPHMaHHI IacTOIONIOHHX
rOMOTeHi30BaHuX 3amopokeHnx BAJ] i3 sirig (4opHOi cMoponuHu, Oy3uHH
YOPHOI, BHIIIHI).

[onoBHE 3aBaHHS MPU CTBOPEHHI HOBOI TEXHOJOTIT OYyJI0 HE TiJbKH
noBHe 30epexxeHHs: BAP, aje i akTuBallisi NEKTUHOBUX PEYOBHH, TX OLIBII
NOBHE BWIIYYCHHs 3 CHPOBUHHM, MiJBHIICHHS IX JApariieyTBOPIOIOYHX
BJIACTHBOCTEH. BiJOMO, 1110 MEKTHHHU, 1110 MICTATHCS B POCIMHHIA CHPOBUHI
(sromax, oBodax, Gpykrax) He Ayxe J00pe 3B’SI3YIOTh B KOMIUICKCH 10HH
BaXXKMX METAIB 1 paJiOHYKIi¥, & TaKoK MAalTh HEBUCOKY
JpariieyTBOPIOIOYY 34aTHICTb. Lle 3B’53aHO 3 THM, L0 IEKTUHOBI PEYOBUHH
B IUIO/IOOBOYEBIH CHPOBUHI 3HAXOAATHCS B HEAKTHBHIN (opmi. Binbricts
KapOOKCUIIBHUX TPYII TOJICaxapuIHOTO JaHIIOra BKe 3B’si3aHi abo 3
ioHaMu MeTaiB (4dacrimie 3a Bce Mg i1 Ca), abo i3 3aIHIIKaMi METHIIOBOTO 1
eTWIoBOro crupTiB. KpiM TOoro, goctym [0 LUX TPy CTEPUYHO
YCKIaMHEHUH IHIIMMH  TONiMepHUMH  (apabaHu 1 rajakTaHu) i
MOHOMIPHUMH MOJIEKYJIaMH BYTJIEBOJIB POCIHHHOI KIITHHH.

Y XJAVXT na xadeapi Xxap4oBUX TEXHOJIOTIH MPOMYKTIB i3 TUIOIIB,
OBOYIB 1 MOJIOKA Ta iHHOBAIlilf B 03[J0POBUOMY Xap4yBaHHI Oylia po3poOiieHa
KpIOTEXHOJIOTis  3aMOpOXKEHMX sirifi  Ta  (GiTogodaBok 13  HHUX 13
3aCTOCYBaHHSIM PiJKOTO Ta ra3onomiOHOro a3ory.

KpioTexHoJorisi macTonoaiOHux 3aMopoxeHux (iTogo0aBOK i3 sITij
TIOBHICTIO BHKITIOYAE TEIDIOBY OOpPOOKY 1 3aCHOBYETHCS HAa BUKOPHCTAaHHI
razonomiOHOrO a3oTy, AK JDKepella HHU3BKHX TeMIepaTyp Ta I1HEPTHOTrO
CepeIoBHIa, Ha CTAMisIX repepoOku sria. Po3pobiieHa TeXHOMOTis BKIIIOYa€e
HACTYITHI OCHOBHI €TamW: IHCHEKIII0, MHTTS, KpiO3aMOpPOXKYBaHHA 3
BUKOPUCTAHHSAM PIiAKOrO Ta Ta3OMOmiOHOTO a30Ty, HApiOHOAHCHepCcHE
monpiOHeHHs. HaHOTEeXHONOris XOJOAWIBHOIO KOHCEPBYBAaHHS, sKa
NPOIIOHYETBCS, TapaHTye HOBI BIACTHBOCTI 3aMOPOXKEHHM MPOAYKTaM —
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30epiraroThcs Bei BiTaminu Ta iHmi BAP, a Takok BoHa TPH3BOIUTE IO iX
OUTBIIOT eKCTPAKITiT 13 pOCIUHHOI cupoBUHH (B 1,7-3 pasm).

Brepiiie BCTAHOBIICHO, IO TPU BHCOKHX 1 MOBUIBHUX IIBUAKOCTSX
3aMmopoxyBaHHs 10 -18...-20 °C i nmpu nmomanbmomy moapiOHeHHI (ToOTO
BHKOPUCTAaHHI TPOIECIB MEXaHOJACCTPYKIII 1 MEXaHOAaKTiBaIlii) srixa
BiIOYBa€ThCA CyTTEBA JErpajailis 1 JeCTPYKIis OiomoiimMepiB  —
MEeKTHHOBUX PEYOBUH, IIETIONO3M 1 OiNka 1 BWIYYEHHS IX 3B S3aHUX
npuxoBaHux ¢opm. Tak, MacoBa yacTKa MEKTHHY 301MbIIyeThCs B 4—5 pasu
OiJibIe, HIXK Y BUXIHIH CHPOBHHI.

Ile moB’s3aHO 3 THM, 1110 B POCIMHHIN KIITHHI OCTAHHI 3HAXOIATHCS B
3B’S3aHOMY CTaHi B KOMIUIEKCI 3 iHIIMMH MONIMEPHUMH (HAIIPUKIIa, apabaHu,
rajJlaKTaHh) 1 MOHOMEPHUMH MOJIEKYJIaMH BYTJIEBOJIB, & TAKOK JITHIHOM 1
OLITKOBUMH PEIOBUHAMH 1 TIPH TPAUIIIHHIX METOAX BU3HAUCHHS IEKTHHOBHX
PCUOBMH BOHM TOBHICTIO HE BUIIy4alOThCs. [IpM BHKOpHCTAaHHI MpOIECIB
aKTHBallil TNEKTUHOBMX PEYOBMH 32 JOMOMOIOK KPio3aMOpOXKYBaHHS 1
JIPIOHO/IMCTIEPCHOTO  MOAPIOHEHHST BiAOYBa€ThCsl 3HA4YHA TpaHchopMallis
NEKTUHOBUX PEYOBMH 13 3B’SI3aHOTO CTaHy Y BUIBHMH 3a paxyHOK
He()epPMEHTATUBHOTO PYHHYBaHHS BOJJHEBUX Ta 10HHHX 3B’SI3KiB B KOMILIEKCAX.

VY CTaHOBJIEHO TaKOX, II0 3HAYHA YACTHHA MPOTONEKTHHY (55—70%0)
TpaHCOpPMYETbCST B PO3YMHHHMN INEKTHH (HOro KiJbKICTh 30UIBLIYETHCS
B 2-4 pa3u 10 BiJHOUICHHIO JI0 BUXIHOIO PO3YMHHOIO MEKTHHY Y CBIXKIi
SITO/I1) 1 TAJIAKTYPOHOBY KHCIIOTY 338 PaXyHOK HE()epPMEHTATHBHOIO KaTali3y
BOJHEBUX 1 10HHHMX 3B’S3KIB B HPOTOMNEKTHHI. [Ipo Lie CBIIUUTH TakoX i
CyTTEBe 30LIIbILICHHS OpraHivyHuX KUCIOT Ha 43,5-45,8%.

Y 3B’sA3ky 3 UMM, MOXXHA MPUITYCTHTH, IO 30UIBLIYIOTHCS 1
JIparjeyTBOPIOI0Yl BIIACTUBOCTI MIOpE 13 STiM, 5SKi 0OPOOISIOTHCS ILISIXOM
Kpi03aMOpOXKYBaHHsT 1 BHKOPHCTaHHSIM IIPOLIECIB MEXaHOAKTUBAMii 1
KpiomMexaHojecTpykiii. BcTaHOBieHO, M0 MapalieNbHO BiJOyBaETHCs
JNEeCTPYKIis 1 Jerpajarmis LENIoJO03H, a TaKoXK OiNKy, Mpo IO CBiTYHUTH
3MEHIIEeHHS 11 KimbKocTi Ha 8-13% 1 30inplIeHHS 3arajbHOI KiIBKOCTI
uykpiB Ha 9,5-12,3% 1 30ULIbLICHHS APariieyTBOPIOOYOI 37aTHOCTI Ha
25-40%. BinOyBaerbcsi 30UIBIIEHHS BUIBHUX AMIiHOKHCIOT Ta HPOCTHX
MENTHIIB Maibke B 2—3 pa3u. B pe3ynpraTi eKCliepuMEHTY BCTaHOBIIEHO,
0 Kpio3aMOpOXKYBaHHS Ta APIOHOMMCIIEPCHE MOAPiOHEHHS AT YaCTKOBO
MIPU3BOANTE 1O TMEPETBOPEHHS 3B’SA3aHMX aMIHOKUCIOT Y BUIBbHI, TOOTO
MOXHA TPUIYCTHTH, WIO TPOXOAUTH YACTKOBHH Tifgpomiz OiakoBoOl
Mosekynu (Mexanoni3) (ua 45-50%).

OpneprkaHi pe3yabTaTH CTAIH OCHOBOIO TIPH PO3POOIIi KPIOTEXHOMOT 1
OTPHIMaHHS MACTONOAIOHMX Kpio3aMOpOXKEHHX HamiBpaOpuKaTiB 3 STif
YOpPHOI CMOPOAWHH, OY3MHHU YOPHOI Ta BHIIIHI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
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	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
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	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

