CUCTEMH OXOJIOJKEHHSA XOJO0AWIbHUX KAMEP
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HayxoBwii kepiBHHK — KaH. TeXH. HayK, jo1l. J.II. Ceme HIOK
XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBJI

JUit BimBoAy Temyia 3 OXOJIODKYBAaHHX KaMmep XOJOJWJIbHUKA
BUKOPHUCTOBYIOTh TPH Pi3HI CHCTEMH: Oe3mocepeHe PO3CIIbHE 1 110 BiTpsHE
oxosomkeHHs. Hepiiko BHKOPHUCTOBYIOTH 1 KOMOiHOBaHe, TOOTO 3MilIaHe
0XO JIODKEH HA.

ITix gac Ge3mocepeAHBOTO OXOJIOMKEHHS PIiAKHH X0JIOJOAreHT i3
KOHJIEHCATODA, NPOUIIOBIIM  PETyJIOI0YHI BEHTHUJIb, HaJIXOIUTh
OesnocepemHb0 y BumapHi OaTapei, pO3TAalIOBaHI B OXOJIOMKYyBaHUX
OPUMIMEHHSIX. 32 PaXyHOK TeIJa HaBKOJIMIIHBOTO IOBITPS XOJIO JOAreHT
KAOUTh 1 THM caMHUM OX0Jiopkye Horo. [lapm Xomonmoarenty 3 Oatapeit
BiICMOKTYIOTBCSI KOMIPECOPOM. Y 3aJeXHOCTI Bi TOTO, SKHM YHHOM
MOJA€ThCA  PIAKMHA  XONOJOareHT y BUIapHi Oartapei, cucteMu
6e3mocepeHHOTO 0 XOJIOIKEHHS i APO3A1JII0 Thesl Ha O€3HACOCHI 1 HACOCHI.

3a yMOB pO3CUIBHOTO OXOJODKCHHS 3HIDKCHHS TeMIlepaTypu
MOBITPSL B KaMepax NOCATAE€ThCs 3aBASKM TEIUIOOOMIHOBI MiX HOBITPSM i
XOJIOAHUM PO3COJIOM, L0 HUPKYJIOE B OaTapesx, po3TalloBaHUX OiJis CTiH
abo mix ctenero. Po3scinm, y cBOI uepry, 0X0JOLKYEThCA B CHELiaTbHOMY
pesepByapi, y SAKOMY BCTAHOBJEHHH BHIApHUK Oe3MOCepeIHbOTrO
oxonomkeHHs. Lupkymsnis po3cosry B 6atapesix 3A1HCHIOE ThCS HACOCAMU.
Poscin y milfi cucTeMi OXOJIO/DKEHHS BiJAirpae pojib  MPOMDKHOTO
TeNJIOHOCIA, TOOTO CIyXHTh MEpeAaBaueM TeIUla BiJ MOBITPS KaMep 10
X0JIOZI0ATCHTY y BHIIAPHHUKY.

[Tig yac MOBITPSHOTO OXOJIOPKEHHSI B KaMEpU HAJXO MTh MOBIiTPA,
OXOJIOJDKYBaHE Yy CHELiajJlbHAX amnaparax — MOBITPOOXOJIO PKyBadax.
OX0JI0/DKYIOUH KaMepH, MOBITPSI O TEILUTFOE ThCS 1 3B0JI0XKYy€ Thesl. [Ipo xo nsaun
yepe3 IIOBITPOOXOJIO/UKYBad, BOHO 3HOBY OXOJIOMXKYETHCS 1 YacTKOBO
ocymyeTbes. [IoBITpoOX0J0 pKyBadi OyBalOTh CyXi 1 MOKpi. Y CyXoMmy
MOBITPOOXOJIOJDKYBa41 MOBITPSI O XOJIO [UKYETHCS BHACTINOK 3ITKHEHHS 13
CYXOI0 TOBEepXHEI0 Oatapeil (3 KMIITYMM XOJIOIOAareHTOM a00 XOJIO THUM
po3cosioM). Y MOKpUX HOBITPOOXOJIODPKyBauaX MOBITPSI OX0JIO HKY€ETHCS
HUIXOM  OE3M0CEepeHbOT0  KOHTAaKTy 3 XOJOJHHUM  PO3COJIOM, IO
PO3IPHUCKYETHCS, 200 XOJOMHOIO BOJOI0. B manmit yac 3actocoByrots B
OCHOBHOMY cyxi HOBITPOO X0JIO DKy Baui, IO JIOBHUM YHHOM
Oe3nocepeHEOTO OX0JIO/UKeHHS. [loBiTpsSHE OXOJIOMKEHHS € JIOCHTH
MEPCICKTUBHAM SIK JUIA TEPMIYHOT OOpOOKH MPOAYKTIB (0XOJIOJIKEHHS 1
3aMOPO’KYBaHH:), TaK 1 [UI1 IXHFOTO 30epeKeHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

