INEPEBAI'M 3EPI'AHHS ®PYKTIB 1 OBOUYIB
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HayxoBuit kepiBHHK — 1-p TexH. HayK, npod. B.O. Iloramnos
XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

36epiranHs  (QPyKTIB 1 OBOUYIB B PEryJbOBAaHOMY Ta30BOMY
cepenoBumi (PI'C) i3 3amaHUM BMICTOM KHCHIO, BYTJICKHCJIOTO Ta3y Ta
a30Ty € OJHAM 3 €()eKTUBHHU X CIIOCOOIB X0 JIOJMJILHOTO 30epiraHHs Ta HOTO
MOJATBINNM YIOCKOHAJCHHAM. MeHma ypaxeHicTe (QpykTiB i oBOUiB B
yMoOBax Mo () iKOBAHOTO Ta30BOTO CEPEJOBHIINA 00yMOBIICHA 30epeKEHHIM
iX mpupOIHOT CTIMKOCTI B pe3y IbTATi YIOBLIIFHEHH I IPOIIECIB 03piBaHHS 1
BiIMUpPaHHS KJIITHH.

OcHOBHI nepeBaru 30epiraHHsA (QPYKTiB i OBOUIB y peryIbOBAaHOMY
ra30BOMY CEpeJOBUINI Meped TPaIMUIHHUM. XOJOMILHAM 30epiraHHsIM
HOJIraloTh Yy HACTyIIHOMY: HONEPEIKAIOTECS «HHM3bKO TeMIIepaTypHi»
3aXBOPIOBAaHHS, SKHUMH YypPaXaloTbcs JesKi copTH (PYKTIB 1 OBOUIB,
3MCHIIYETBCS ~ ypPaXEHICTh  (QPYKTIB 1  OBOUIB () i3i0JIOTIUHUMHU
3aXBOPIOBaHHSAMH; Kpaile 30epiraeTbcs cMak i apoMar QpyKTiB i OBOYIB,
BTpaTU MpH 30epiraHHi B peryip0BaHOMY Ta30BOMY CepeIOBHIII B 2—3 pa3u
MeEHIIe, a TepMiHu 30epiraHHs 3Ha4HO OisbIe 3aBIAKU O b1 TOBUIBHOMY
JIO3piBaHHIO 1 Kpamomy 30epexeHHI0O BIACTUBOI (QpyKTam 1 oBOYaM
cTilikocTi 0 iH}ekuiiHuX i ¢izionorivauM xBopod, PpykTH 1 0OBOYI mpH
30epiranHi B PI'C BUKOpPHUCTOBYIOTh HAaKONHMYEHI 3amacu TIO>KHUBHHUX
peuyoBuH. B3aemonis ¢pykTiB i OBOYIB 3 HaBKOJHMUIHIM CepelOBHULIEM
3IIMCHIOEThCS LUIIXOM Ta3000MiHY: IMOTIMHAHHSIM 3 HaBKOJHIIHBOTO
CepelioBUILA KHMCHIO 1 BUJAUICHHS BYIJIEKUCIIOrO Ta3zy, BOJASHOI mapu i
JIETKM X OPTaHIYHUX PEYOBHH. €UHUM JPKEPEIOM €HepTii, HeoO XiaHo1 s
MiITPUMKH KJIITHHHUX CTPYKTYp 1 TNPOTIKAHHS Oi0XIMIYHHUX MPOIECiB B
36epiraro Tbes PpyKTax i 0BOUaX, € M Xa HHSI.

I"a30Bi cyMillIi 3aCTOCOBYIOTh PI3HUX BH/IIB, ajJl¢ Y BCiX BUIAJKaX B
X OCHOBI — @30T, BMICT SIKOTO B CKJIaJli CyMillli CTAHOBHUTh BiJ 79% 1o 97%.
VY npaxTuiti 36epiranns mioaiB B PI'C BUKOPUCTOBYIOTBCS ra30Bi CyMillli 3
PI3HMM BMICTOM KHCHIO, BYTJICKHCIJIOTO Ta3y Ta a30Ty, ajic B OCHOBHOMY
CyMIlI JABOX BHJiB: HOpMaJbHI 1 CyOHOpMasbHi. B HOpMalbHHX ra30BUX
cyMimax BMICT ByrJekucioro rasy Big 5% mo 10%, xucHro Bix 11% mo
16% 1 azoty 79%, B cyOHOpManbHUX BimmoBigHO Big 1% nmo 5% CO,, Bin
2% nmo 3%, O,, Bim 92% mo 97% N,. TakuMm YHHOM, 3aCTOCYBAaHHS
texnosorii PI'C 30epiraHHs oBOYiB Ta (QPYKTIB Ja€ MOXKIUBICTh
TIOKpAIICHHS SKOCTi 30epiranHs Bpoxkaro B YKpaiHi.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

