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HayxoBuii KepiBHUK — KaHJ. TeXH. HayK, jo1. LB. JleGexnnenn
XapkiBChKUI JIepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

3 "acy, KOJM JIOJMHA BIEpIIe MifHsulacs B HEOO, OCHOBHI BUMOTH
0 MaTepialiB JITaJbHUX amapariB He 3MIHWJICS — BOHHM NMOBHHHI MaTH
MaJly Bary Ip¥ BUCOKIl MUTOMIi MIITHOCTI, TBep JOCTi Ta KOPCTKOCTI.

Iepmri miTaku Mamu Kapkac i3 JIeTKOI JEPEBHHH — COCHH, JIUIIH,
Tormoys. JlepeBo OBOJI MIMHWIA Ta JIETKWA MaTepial, SKHA JIeTKO
00pobiaTH, KiIeirn Ta 3’€mHYyBaTH MiX coboro. 3okpema B PamgHCEKOMY
Cor031  OCHOBHMM  KOHCTPYKUIHHUM  MaTepiaoM  aBiaOymiBHHIITBa
3anuIIaiacs JepeBHHA aX J0 KiHL Apyroi cBiToBoi BiiHu. Kapkacu kpuu,
¢Gr03eKIB Ta €JEepOHIB OOTATYBajMCS TKAHWHOIO, KA MPOIHUTyBasacs
JIAKOM JUJIs1 BOJIOTOCTIKOCTI Ta HE MPOIMyCcKaia MOBITPSL.

Y 1911 p. B Himeuunni Ansppen BigbM BHHAHIIOB aioM iHiEBUH
cruiaB 31 BMicToM 4% Cu Tta 0,5% Mg, B sIKOMY MiCJI1 «CTapiHHA» CYTTEBO
i IBUIIYBAJMCA MEXaHI4HI BJIACTHBOCTI. AJIOMIHIEBI CIUIaBH, 30KpeMa
mopamominu J1, 116, 118, TBepaime Ta >KOPCTKilIe IepeBa Ta MaroTh
OinbIry muToMy MilHICTE. Bke y 1918 p. B HiMmeuuuni 30y qyBaym mepIoui
Y CBITI I[IJIb HOMETAJICBHH JTiTaK.

IMicnst Mmoo maHHSA 3BYKOBOTO Oap’epy BHHHUKIO HMHTAHHS CHIBHOTO
HarpiBaHHS KOPIIyCy JiTaka IIOBiTpsAM, TOMY aJIOMiHi€Bi CIUIABM CTaid
MOCTYIOBO BHUTICHATUCS OiNbII MIMHUMH Ta TYyTOIJIABKUMH THTAHOBHMH
CIulaBaMH. 3 IIIMHOM 4Yacy JITaKd CTaBald Bce OUIBII TUTAHOE MHUMHU.
Hanpuknaz, BMicT TMTaHy B Jitaky boinr-707 — mene 0,5%, a B boinry —
777 Bxe 8,5%, B In-76T — 12%.

B aBialifHUX KOHCTPYKIIIX 4acTO BUKOPHCTOBYIOTHCS MarHi€Bi
CIUIaBH, IIUTbHICTh SKUX B 4 pa3su MEHIIA HOK y cTajeld Ta B 1,5 pa3u MeHIue
AMOMIHIEBHX CIJIAaBiB. 30KpeMa B JESKAX TBHHTOKPUIAX IOJSI MarHi€BUX
neTaneil 3a Macoro ckmamae 10 23%, a pakera « aapKoH» KIacy «HmoBITpPs-
moBITPs» Ha 90% CKITafae Thes 3 MarHi€BUX CILIABIB.

VY 60-x pokax OyJio yTBOpPEHO KOMITO3WUTHI Martepiaid, apMoOBaHi
PI3HMMH 3MiI[HIOBaYaMH, sIKi MaJH OUJIBII BUCOKY MIITHICT Ta KOPCTKICTS.
Haiibimpime po3MOBCIO/DKEHHS B aBia- Ta PAaKeTHIA MPOMHCIOBOCTI
OTpUMalM KOMIIO3UTHI MaTepiali Ha OCHOBI BHCOKOMIIHHUX BOJIOKOH,
30KpeMa CKIIOBOJIOKHO, OOPOIIIACTH KU, BYIJIE [L1aC THKH.

VY TenepimHif Yac MPAKTHKYe€TbCA 3aMiHa METAJNCBHX JeTajeit
JMITABHUX anapaTiB ACTATSIMA 3 KOMIIO3UTHUX MatepiasiB. Hampukian,
panHi Mozneni jitakiB A310 BMimyBamu Bcboro 5—6% CKIOBOJOKOHHHX
KOMIIO3UTHUX MatepianiB. B cyuyacHux umitakax A350 KxoMIO3uTHI
Matepiaan ckiamarTs 52% Bix Horo Baru, 20% — amominii, 14% — THTaH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

