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CBiTOBHH HOCBi BYMTH, IO TIPyHoBa poOOTa HYACTO [a€ Kpari
pe3ysibTaTH HIX iHmMBigyampHA. 3ramaeMo xoda 0 mpucmB’s «['yptom i
OaTteka serme OmTH». J[0o mepeBar rpymoBoi poOOTH MOXHA BiTHECTH
PI3HOMAHITHICTh i7Iel Ta MiAXOIB, PO3MOALT 000B I3KIB, MPUHHATTS O1IBII
BUBAKCHHX PIIIEHb TOIIO.

CTyneHTChKHI KOJNEKTHB TakoX € rpymnoro. KpiM HaBuaHHA MU
MaeMo OpaTH ydacTb y CYCHIIBHOMY JKHTTi YHIBEpCHUTETY, 30KpeMa, y
MIPOBEJICHHI CBAT, PI3HUX KOHKYPCIB Ta iHIIMX 3aXoAiB. [1iAro TOBKa 10 HUX
nepenbadae po3MOIUT poseil Ta 3aBhaHb y rpymi. [Ipm mboMy BaXIMBO HE
JIMIIe BpaXoByBaTH Oa)XaHHS CTy ICHTIB, asie if Opatu 10 yBaru 31i0HOCTI Ta
pucu  xapaktepy KoxkHoro. Ile MokHa 3poOMTH 32 JIOIOMOIOKO
CHXOMETPHYHOTO.  TeCTyBaHHA. ABTOPOM MPOBECHO TECTyBAHHS
CTYIEHTIB CBO€i Ipymu, sIKMM HangaBajmcsa 5 g iryp (puc.) 3 mpomo3uuiero
nporyMmepyBati ix Big 1 go 5. @irypa Nel — T1a, mo mnomobaetscs
HanOipme, a Ne5 — mnaiimenme. KoxHili 3 Hamanux ¢opm BiamoBimae
0COOHCTICTh 3 BIACTUBUMH il pucamu xapakTepy. Tak, Tpuky THUK — mizep,
HalliJeHuil Ha mepeMory, aje OyBae KaTeropuyHUM, He JIOOUTh BU3HABATU
MOMUJIKA Ta MOXE HTH OO0 CBO€I METH «IO TojioBax»y iHmMHUX. Kpyr —
YyJIOBUHA KOMYHIKaTOp, HOOPO3WWIMBHNA, 31aTHUH BiguyBaTH 4yXuid O ib
sSK CBi BiacHuii. Bommouac Kpyru He BiApBHSAIOTHCS Ppillydic Tio,
HAMaralThCsl YHUKATH 3aiiMaTH TBEepAy IMO3MLil0. 3Mr3ar — KpeaTHMBHA
0COOHCTICTh, TCHEPATOP HOBUX ifIeH, aje 4acTo HE JOBOJUTH CIPAaBY JO
kiHms. KsagapaT — HEBTOMHHA TPYIIBHUK, BiAMIHHHUH BHKOHAaBellb,
OpraHi30BaHMH, aKypaTHWH, aje 3aHaATO palioHAJPHUI Ta eMOLiHHO
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Puc. IIcuxoreomeTpH4HUI TECT

PesynpTaTd TecTyBaHHS JONMOMOXYTb HaM OUIbII e(QEeKTUBHO
PO3MOAIIATY 3aBIaHHS Ta 000B’A3KMU 1]l YaC BUKOHAHHSA IPYNOBOI pOOOTH.

1 . s . . ..

INcuxoreometpis sk cucrema ckianacst B CIIIA, 1i 3anponoHyBana ¢axisels 3 coLiaabHOI
ncuxosorii C’ro3en Jlemninrep. TouHICTh AlarHOCTHKHU 3a JOTIO MOTOIO TICHX Or€0METPUIHOIO
MeToy mocsrae 85%.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

