MIABUIIEHHS E® EKTUBHOCTIPOBOTH XOJIOIWIbHOT
YCTAHOBKMH 3 NEPEOXOJOJKEHHAM XOJOJOATEHTA

Kponusuuns kuiit M.O., rp. XM-47
HayxoBwuii kepiBHUK — KaHJ. TeXH. HayK, fom. O.B. IleTpe HKo
XapkiBChKUI JIepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

OO0OB’A3KOBOI0  YMOBOIO Uil 3a0e3MedeHHs eKCITyaTamiiHo |
HaAIfHOCTI TMapoKOMIIpeciiiHOl XOJTOAWIPHOTI YCTAHOBKM € TIpOIIEC
MEePEOX0JIO [KEHHS. PiAKOTO XOJIOJ0AreHTy, SKHH B CBOIO UEpTy 3IaTHHUH
MOKPAIINUTH 110 Ka3HUKH CYMapHOTO KoedillieHTa KOpUCHOT Aii X0JI0MIbHOT
YCTaHOBKH.

Bimomo, mo Ui 3JiCHEHHA TIpoLECY MNEPEOXoJIo IHKCHHS,
X0JIOJIOATeHT MOBHHEH OYTH MOBHICTIO B pigKOMY CTaHi 0e3 myxupIiB. Y
CyYacHHX XOJIO/WIbHHX YCTAHOBKAX IIEPEOXOJIODKCHHS XOJIO IOAaTCHTY
MOXHA pealli3yBaTH Pi3HUMHU croco0aMu (peryibOBaHi Ta HEperyJIbOBaHi)
Ta oOsamHaHHAM (OCHOBHMM a00 [OJaTKOBUM) SIKUM TPUTAMAaHHI SIK
MepeBary Tak i HeJo JTiKH.

IIpy BuOOpPI TOro 4M IHIIOTO CIOCOOY INMEPEOXOJOPKEHHS Ta HOTro
amapaTypHoro oQopMJeHHS HEOOXITHO BpaxOBYBaTH J¢ SIKi BaXIHBI
ACTICKTH.

Ipomec mepeoxoyomKEHHS XOJOJOareHTy e(eKTHBHUH TiNbKH B
TOMY BHIAAKy, SKIIO BiH JOCATA€TbCA MicJs pecuBepa. MakcumanbHe
i JBUIIEH HS €)EeKTUBHOC Ti BUKOPHUCTAHHS €HEPTii Moke OyTH NOCATHY Te 3a
PaxyHOK Mepeo XoJio [pKeHHs XoJsogoareHTiB R404A i R507A. ditunrw,
(G UL TPH, OTVISIIOB1 CTEKJIA T PETYISATOPH, @ TAKOXK BHITAPHUKH € MPUIHHOIO
HepenafiB THCKy B PIAWHHIA JiHIL, 1[0 MOXe NPUBOJUTH 1O YTBOPEHHS
npocenbHoI mapu. [lepeo XoJio IpkeHHsI, sIKe BUKIMKAaHE PO3CIFOBAaHHIM Terja
PIIMHU B HaBKOJMIIHE CEPEJOBHINE, MOXE YCyBaTH ICHYIOUi Mepemnaau
THCKY B PIAMHHIA JiHi1, HE JAIOYM TUM CaMHUM YTBOPIOBATHCS IPOCEIbHIH
napi. HaBkonmmias Temmepatypa B 0o0NacTi piIMHHHMX JIHIA 3BHYAWHO
HIDKYE TeMIIEPaTypH PiIWHM, 11O, y CBOIO 4epry, NO3WUTHBHO BIUIMBAE Ha
MIEPEOXOJIO [HKSHHS. ~ XOJIOIOAreHTy. SIK TpaBUiio, IIePeo X0JIO JPKCHHS
X0JIOJJOATeHTy BinOyBaeTbcs B PIMWHHIN JIiHII, TOMY IO HABKOJMIIHS
TeMmrepaTypa TaM Huxk4de. Po3ramyBaHHSA pPigMHHOI JHIT MOXe 3HAYHO
HmigBUIIYBaTH e(eKT mepeoxosomKkeHHsl (cmagHa abo TOPHU30HTAJbHA
Tpy0a), BepTUKaNbHI TPyOM MOXKYTh 3HUXKyBath 1ed edekt. Ilpu
IUTAaHyBaHHI HEOOXiTHO O0OOB’S3KOBO OpaTd JO YyBard pO3TAlIyBaHHS
pimHHOI UiHIl, TOMYy IO BOHO Bimirpae BaXJIMBY poOJb. SIKmo
HiIBUIIY€THCA CTYIiHb IEPEOXONIODKCHHS, TO 30UIBIIyeThCS TAaKOXK
OPONyCKHA  3JaTHICTh  BEeHTHIA.  [lpm  30UmpImIeHOMY  CTyTeHi
MIEPEOX0JIO [DKCHHSI MUTOMHUHA 00’eM TiA 4ac pPO3IIMPEHHS 3MEHIIYETHCH.
Ilpu mocrtiliHOMY niaMeTpi OTBOPY BEHTHJII HAaBiTh 30iJbIIeHA MacoBa
BUTpAaTa XOJOJOAreHTy, Oyne pealbHO JOCSKHOIO 1, BIiMIOBIAHO,
MIPOIyKTHBHICTH X0 JIOJMIIBHO I YCTAHOBKH Oy 116 TOJaTKOBO 301NIbIICHA.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

