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B1pata Bomorm mpm gedpocTamii YacTKOBO MPHU3BOIUTH 1O
3HIDKCHHS Xap4o0BOi HIHHOCTI, TIOM FKIIEHHS KOHCHCTEHIIii 3aMOpOKEeHOT
OpOAyKmii 1 TIOTIpIIEHHS  OPraHONENTHYHHX IOKa3HHKiB. Tomy
BOJIOTOBiada mpu Jedpocrami € OZHMM 3 BaXKJIMBHX I10Ka3HHKIB
OPUIATHOCTI IUIOJOOBOYEBOI MPORyKmii 10 3aMOpOXyBaHHS Ta ii
croXknB4oi sikocTi. Ha BOoNOTroBinmauy BIJIMBAE MEXaHIuHE MOIIKO HKSHHS
KIITHHHUX MeMOpaH, siIke BUHUKA€ B pe3ysbTaTi (azoBOTo mepeTBOpEHHS
BimbHOI 1 3B’s3aHOi Bomum B mia. [lig mdiero HU3BKUX TeMmIepaTyp
Bif0yBa€eThCS BHMOPOXKYBaHHS BiTbHOI BOJM 1 YACTKOBO 3B SI3aHOI 1 TOMY
KOHIICHTpAIlisl PO3YMHEHHX PEYOBHH 3pPOCTAE. A ODKE BHUHHMKAE DPi3HUIS
MDK OCMOTHYHHAM THCKOM PO3YUHIB B MDKKJIITHHHHKAX 1 KIITHHAX, IO
CIIPUYMHSE MIrpalilo BOJOTH 3 KIITHH 1 YTBOPEHHIO BEIUKHX KPHUCTATIB B
MDKKJI THHH UK X.

Metoto po6oTtu OyJ0 IOCTiDKEHHS M HaMIKH BOJIOTOBIayi B mepii
COJIOIKOMY, 10 3aMOpoxkyBaHHs Ta uepe3 10, 90, 180 1270 nid6 30epiranHs
npu temmepatypi Minyc 20+£2 °C. JocnimxeHHS NpPOBOIMJIMCS Ha
palioHoBaHux coptax mnepiro IliBmHs VYxkpainu. BinGip 3paskiB mepiro
COJIOIKOTO MPOBO UBCS B TE XHIYHOMY CTYII€H1 C TUTJIOCTI.

Y  pesyipTaTi  NPOBENCHHMX  NOCIHKEHb  BHSABJICHO, IO
BOJIOTOBiJaua B IUIOJAX TMEpLUI0 COJOAKOTO COpPTy ATIaHT 10
3amopoxyBanHa ckiaima 0,4%, a Coneuxo — 0,38%. B mnpoueci
3aMOPOIXKYBAaHHS CIOCTepirajgocss pi3bke 30UIbIIEHHS BOJIOTOBiAAaYi B
MOPIBHAHHI 31 CBDKUMHU myogamMu B 2,8 1 2,5 pasu i ckmano 1,12% i 0,96%
BimmoBinHo. [licast TphO X MICSIIiB 30epiraHHs el MOKa3HHUK 301JIbIINBCS B
mwomx copry ArmaHt o 2,59% i B miomax copty CoHneuko 2,36%.
AHanmidyoud JaHi TOJAJBIIMX JIOCTIPKEHb MOJKHA BIAMITATH, IO
BostoroBifaava Ha 180 i 270 noOy Oyja HeBeqMKa i CKiaJia B MJIOJAX COPTY
Ammant 2,74% i 2,97%, a B tmiomax copty Coneuko 2,61%, i 2,85%
BiMMOBinHO. J/lMHaMiKa BEJIWYMHU BTPATH BOJIOTH 3aJIC)KUTh Bil TEPMIiHY
30epiraHHs 1 Ma€ JIHIAHY 3aJIKHICTh ISl COPTY ATIAHT 3 KOe]illiEeHTOM
netepmiamnii 0,97 1 w1 copty Coneuka 0,95. ODke, MOXKHa CTBEP/DKYBaTH,
IO BOJIOTOBiJZa4a MOXE CIYyTyBaTH KPUTEpiadbHAM IOKa3HHUKOM
MPUAATHOCTI IJI0I00BOYEBOT PO Ay KIii O 3aMOPOXKYBaHHSI.

316



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

