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HayxkoBuii kepiBHUK — KaH 1. TeXH. HayK, goi. [I.I1. Ceme HIo K
XapKiBCbKUI JIepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBI

OkpeMe Miclie B XOJIOWIBHIN TeXHilll 3aiiMae TeMa 3aMOpOKyBaHHS i
30epiraHss srig, QPyKTIB i OBOYIB, rpubiB. SIK i B IHIIKX Taiy3sX Xap4oBol
MPOMHUCIIOBOCTI, OCHOBHE 3aBJAaHHS XOJIOMILHOTO O0JIaHAHHS 30€perTd He
TUTbKHA 30BHIIIHIA BHIVIIJ 1 CMak MPOMYKIi, a W HeoOXimHi i1 310pOB’s
BITAMiHM 1 MiKpoOeJlieMeHTH. Ycmix 30epiraHHs IUI0J00BOYEBOT POy KIIil
3aJIOKUTh Bi TOTO, SIKi YMOBH OYIyTh CTBOpeHi misi 30epiraHHs. OCHOBHi
YUHHUKH — [I€ TEMIIEpaTypa, BOJOTICTB 1 CKJIaJ ra30BOTO CEPeI0BHUIIA.

Temmepatypa mim 4ac 30epiraHHs MOBHHHA OyTH TakKoio, MPHU SIKid
MPOLECH JKUTTEAIUILHOCTI Oy O CHIIBHO 3arajbMOBaHi, ajie He BUSBILUIACS
(b 1i310JI0TI4HI pO3TIaIH.

BasximBEM TpoIecoMm, o Bi0yBaeTHCS MICHA 300Dy, € BUIIApOBY BAHH
BoJIoTH. BoHO Benme N0 3HIDKCHHS MacH, B’STHEHHS, HOTIPIICHHS TOBAPHOTO
Bursiny. Illo6 3arampmyBaTh O10XIMIYHI MPOIIECH, 3aMOOITH YTBOP CHHIO
MIKpOOIB 1 3MEHIIIUTA BTPATH BOJIOTH, OBOYi 1 PPYKTH Ticis 300py HEOOXiHO
MIBUIKO OXOJIO Ky BATH.

OckiTbkd B 0arath0X MPOyKTax Micis 30MpaHHs BiI0YBAETHCS MPOTIEC
I XaHHSI, IPH PO3PaxXyHKY 0X0JIODKYOUHX IPUCTPOiB HEOOXIIHO BPaxOByBaTH
TEIUIOTY JMxaHHs. [IpOJYKTH, [0 BHMAararTh IIBHIKOTO OXOJIODKCHHS,
MOBHHHI HAIXOJMTH B amapaTd TyHEJIBHOTO TUIy, J¢ 3a0e3nedyeThest
MIBUJKICTh TOBITPS 10 5 M/c. [l TOBUILHOTO OXOJIOKCHHS MPHHHATHI
mBuaxocTi 0,5-2 m/c.

CkJaJy Ta30BOTO CEPEOBHUINA BIUIMBAE HA XapakTep i IHTCHCHUBHICTH
JWXaHHSA IIIOJI00BOYEBOI MPOMYKIii mpW 30epiraHHi i, B pe3yibTaTi, Ha
30epexeHICTh. SIKIIo MpoJIyKIlis 30epiracThesi B TEPMETUIHUX EMHOCTSIX, TO 32
PaxyHOK JMXaHHS CaMUX IUIOJIB i 0BOUiB BiOyBaeThest HakommaeHHst CO; i
3MeHIIeHHsT  KUTbKOCTi Oy,  3HIKYEThCS  IHTCHCUBHICTH  JMXaHHS,
CHOBUTBHIOETBCS JO3piBaHHA 1 CTapiHHA. ICHye KilbKa croco0iB 30epiraHBs
IUTOJIB B MOJIIMEPHHUX CEJIEKTUBHO -IIPOHUKHIUX IUTIBKAX: B JIPIOHUX yIIaKOBKAX,
B SIIUKAX 3 MOJICTHJICHOBUMH BKJIAJMIIAME, KOHTCHHEpAX-MIlllKax 3
T y3IHHAMH BCTAaBKaMH, i/ TOJMETHICHOBUMH HAKUJIKAM M 3 CHIIIKOHOBUMH
BCTaBKaMu. 30epiranHs B Mo u¢ikoBaHUX rasoBux cepeposumax (MI'C) i
perynpoBaHux razoBux cepenosumiax (PI'C) mos3Boisie 3HWU3WTH BTIpaTH B
2-3 pasm, 30UTbmMTH TepMiHM 30epiraHHs, aje He BCi BHIM Ta COPTH 37aTHI
30epiraTics B TAKUX yMOBAX.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

