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3aMOpOXKyBaHHS CE30HHOI INI0JJOOBOYEBOT IPOAYKIIi € e eKTUBHUM
CydYacHHUM cItocoboM 30epiranHs, SKUil fa€ 3MOTy MaKCUMaJIbHO 30eperTH ii
MOYATKOBY SKICTh Ta BUCOKI BJJACTUBOCTI 1 MO’KUBHI PEUOBHHH.

Ilpn  iIMOyJIbCHOMY — 3aMOpOXYBaHHI  Xap4OBHX  HPOIYKTIB
YTBOPIOIOTHCSI KPUCTAJHM JIbOJy HabaraTo MEHIIi po3MipoM, IO AO3BOJIIE
3aMOpOXKYBAaTH MPOIYKTH Yy JEKiNbKka pasiB mBumme. Lle crpuse icToTHiH
3MiHI TeIO(3BMYHMX XapaKTepHUCTUK O0O0’€KTa, KIHETHKH MPOLECY
3aMOP 0Ky BaHHS.

3acTocyBaHHA MHPHCTPOIO Ui  IMITyJIBCHOTO  3aMOPOXKYBaHHS
Xap4yoOBUX TPOJYKTIB JO3BOJSIE CHPOCTHTH KOHCTPYKI[iIO, 3aBJUIKA
00’€JHAaHHIO IUJIHApa 3 TEMJIOOOMIHHMKOM KOPHUCHOTO HABAHTAXKEHHS B
OJMH  €JEeMEHT:  TelJoi30/bOBaHy  KaMepy  3aMOpOJXKyBaHHS  Ta
BUKOPHCTaHHIO SIKOCTI BUTHCHIOBa4a BaKyyMHOTO Hacoca, 3MEHIINTH
BTpaTW €HEprii 3a paxyHOK TeIJIoi3oisiii KaMepu 3aMOpOKyBaHHS Ta
BaKyyMHOTO pecusepa, TTBUIIU TH IHTEHCHBHICTh mpo1ecy
3aMOPOKYBaHHSI 3a PaxXyHOK BCTAHOBJICHHS BaKyyMHOTO pecHBEpa, SIKUi
3aMHUKA€ LUKJI 3aM OPOIKY BaHHSL.

TexHOJIOTIYHUIT IPOIIeC IMITYJILCHOTO 3aMOPOXKYBaHHS BiOYBa€ ThCs
HACTyIHMM  YHMHOM: 3aBaHT@XEHHS  MaTepially, SKUH  mOimisirae
3aMOPO’KYBaHHIO, B TEPMOCTATHYHMI HPUCTPIH; 3HWKCHHS TeMIepaTypH
Matepiady [0 TeMIepaTypd 3aMep3aHHs 1 BHUTPUMKa Horo s
BUPIBHIOBAaHHA TEMIEpPaTypd IO BCbOMY O0O0’€My  OXOJIOJXKYBaHOTO
Matepiaiy; IMicias IbOTO BCEPEAHMHI TEPMOCTATy BiJOYBA€EThCS MOCTYIOBE
(iMITyJIbcHE) CKMJAHHS THCKY, IO BUKIMKA€ MUTTEBE 3aMEp3aHHS BOJU
BCEpeMHI1 4acTOK MaTepiay.

Ilpy MOCTYyNOBOMY BIICMOKTYBaHHI TMOBITPS 3 TEXHOJIOTIYHOT
€MHOCTI 3aifiBa BoJora 3 MaTepiajy BHUIAPOBYEThCA 1 oOCiJae Ha
oxoJiopKyBadi. [lics mbOro 700 X0JIO [PKYEThCSI, TOMY BOJIOTa Y MaTepiali
He HajuinkoBa (mpuHIMO cyoOmimamnii). IlepeBaroro maHOro croco0y
3aMOPOXXYBaHHS € MHTTEBE IIPOMEpP3aHHS MaTepialy MO BCbOMY 00’eMy,
IpU 1BOMY KPHCTAIM JbOJy HE BCTUTAIOTh BHPOCTH, 3aJIMINAIOYUCDH
IpiOHUMH, ToMy mmicis JAedpocTarii Xap4doBi NMPOIYKTH MalOTh CBDKHI
BUIJIII, 0€3 HeOaKaHOTO SIBHIIA COKOBImIaYi.

308



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

