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3HIWKCHHS CHEPTeTHYHHX BHTPAaT NpH 3a0e3Me4eHHi CTymeHs
JMCTIEPTYBaHHsI, MO AOpPiBHIOE 3—4 MOXIMBO JOCSTTA TPH BUKOPWCTAHHI
CTPYMHHHOTO [ucnepratopa. Ilpunnun foro nii 3acHOBaHO Ha CTBOPEHHI
MaKCHUMalbHOI PI3HHUII MDK I[IBHIKOCTSMH 3HEKHUPEHOTO MOJIOKa Ta
BepmkiB. Jlng peanizamii Takoro MpuHOUIY OyJo po3poOJIeHO KaMmepy, Y
SKif TONEpeNHbO 3HEXKHUPEHE MOJOKO MOJAETHCS [0 MicHsd Haio imbImoro
3BY)KCHHS KaMepH, Y SKOMY JI0 HBOTO Kpi3b TOHKHH KaHAJ IO JAETHCS
HeoOXiJHa KiTbKiCTh BEPIIKIB.

3riHO  pe3yJbTATIB AHAJNTAYHUX  JIOCTI/[DKEHb  3a0€3MeduTH
3MEHIIEHHS CEPEeAHbOTO PO3MIPY JKUPOBHX KyJIbOK 10 TEXHOJOTIYHO
00yMOBIIEHHX 3HaU€Hb MOXJIIMBO MHpPH MIBHIKOCTI IOJa4di 3HEKHPEHOTO
MOJIOKa, 0 Mae cknamatd 55-85 m/c. [lpu npboMy koedilieHT CTpPyMUHHOT
rOMOTeHi3alii, 0 BpaxoBy€ XHUPHICTh Ta WIBHJIKICTb BEPLIKIB, AiaMeTp
KaHaJly X 110 ia4i MOBMHEH MaTH MaKCHMaJbHi 3HaueHHs . [1no1a kamepu B
Micli HaWOIBPIIOTO 3BY)XKEHHS Mae€ cKilagaTd 4—6 MMZ, OpU LBOMY UL
3a0e3neyeHHs] MIHIMaJbHOTO CEpPEeAHbOrO JAiaMeTpy JKUPOBHUX KYyJbOK
PEKOMEHJy€TbCSI BUTOTOBISITH KaMepy, BHYTpPILIHI MOBEPXHi AKOT MarOTh
KOHIYHUI 1podisb mOBEP X0 Hb.

3a0e3nevnTH 3HIKCHHS CHEPTEeTHYHHX BHTPAT IPOIECY MOKIMBO
IpHU BUKOPUCTAHHI KaMepH, o Mae GopMy kKoHOIny. JKUpHICTH BEpIIKiB,
IO BHKOPHCTOBYIOThCS IJI1 NPOBEICHHSI HOpMami3alii B CTPYMHHHOMY
TOMOTEHI3aTOPi MOJIOKA 3 PO3AUTLHOIO TI0 JAY€l0 BEPINKIB Ma€ OyTH BHIIOIO
3a 30-35%, OCKIIbKM NpH BHKOPHCTAHHI BEPIIKIB 3 MEHIIOI JKUPHICTIO
CHOCTEPIrae ThCsl 3HAYHE 3POCTAHHS CHEPTCTHYHUX BUTPAT UCIICPTYBAaHHS.
ITnoma kamMepu B MicCI[i HaWOUIBIIOTO 3BYXXCHHS MU 3a0e3TCUeHHS
SHIDKCHHS CHEp FeTHIHU X BHTPAT [IOBUHHA Gy TH GilbIe 6 MM 2.

Otxe, 1t 3a0€3MeYCHHs 3HIDKCHH ST eHePTe THIHU X BHTPAT IPOIIECy
IIPpH OAHOYACHOMY OTPHMAaHHI MPOIYKTY 3 CepelHIM IiaMeTpOM XKHPOBHX
KyJIbOK y MEXaX TeXHOJIOTIYHO oOyMoBieHuX 3HadyeHb (0,8—1,2 Mkm), B
X0 1 MO JANBINUX JOCIIDKEHh HEOOXITHO MPOBECTH ONTUMIi3alliio Gopmu
BHYTPIITHIX ITOBEPXOHb Ta IJIONII KaMepH CTPYMHHHOTO TOMOTEH{3aTopa B
MiCIli Ha¥i0 1JIIIOTO 3BYKCHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

