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Texaosorit o06’emHOrO0 1pyky (3D) BHKOHYeThCS METOOM
MOCTIIOBHOTO HAaHECEHHS BaJKaMU MPOAYKTY 3 OTHOYACHHM IX CIIKaHHSIM
IPH YOPAaBIiHHI NPONECOM 3a JOTOMOTOI0 KOMIT'IOTEpHOI HpOTpamHu.
Texaosoris 00’eMHOTO APYyKy MpOIyKTy BIEBHEHO 3aBOIOBAajia Micue Yy
BUPOOHHMIITBI IPOLy KTOBUX BUPOOIB.

JUist TmpoBemeHHS JIOCHI/KEHb BHTIKAHHSA B’ SI3KO-IIIACTHYHOTO
OpOJyKTy 3 HaKiHeYHHWKa (COIUIa) rojoBKH 00’eMHOTO (opmyBaua Oyia
po3pobiieHa 1 BUTOTOBJIEHA €KCIIEPUMEHTAJbHA YCTAaHOBKA (MPOTOTHII
roloBkd (opmyBada 3i 3MIiHHUMH HakiHewHHKamu). KoHcTpykmis
YCTAaHOBKM CKJAJA€ThCA 3 LUIIHIPA, BHKOHAHOTO 3 HEPXKaBIFOWOi CTai.
3BepxXy HMIIIHAP 3aKPUTHI KPHIIKOIO, fKa HANpPaBJA€ OTBIp M1 INTOKA
HopuIHs (pUc.).

Puc. ExcnepuMeHTaJIbHA YCTAaHOBKA /JIS1 JIOCJi/ZKeHHs1 IapaMeTpiB
BHTiKAHHA B’SI3KO-IUIACTHYHOTO NMPOAYKTY: 1 — rupi; 2 — HAaNpsiMHA KPHIIKA;
3 — mrTok; 4 — KpoHWTelHH; 5 — wuaiHap; 6 — mopmeHb; 7 — Kiabue
yuliJibHIOBa4Ya; 8 — KpUIIKA HaKiHeYHMKa; 9 — HaKiHEUHHUK 3 KAaHAIOM;
10 — mumra mratuBa; 11 — HanpsiMaa KpoHmTeiina; 12 — ¢gikcyoui 60aTH;
12 — xponmreiin
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

