THHOB ALIIAHI TEXHOJIOT' Y HI PIINEHHSA Y BUPOB HUITBI
HAIIB® ABPUKATIB 31 CTABKOBOi PUBH

Crapkos B.O., rp. [IM-15
HaykoBwuii kepiBHUK — KaHI. TeXH. HayK, gon. B.M. Ue pBonmii
XapKiBCBbKUI JiepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

Pubni HamiBpaOpukatn € ODHMMH 3 HAWOLIBII MOMMPEHUX
Xap4YOBUX MPOAYKTIB 3aBIIKH MOXIMBOCTI IX IIBHJKOTO MPHUIOTYyBaHHS,
0COOJMBO B JaHMH dYac, KOJM TIPUCKOPIOETBCS PHUTM KHUTTI CydacHOI
JMIOAMHU. Y TOHl € Yac pUHOK YKpalHU IpEJICTABICHUH, B OCHOBHOMY,
KOTJICTAMH i3 M’SICHOI CHPOBMHH. Y 3B’I3Ky 3 IUM, HaO0yBae 0cOOJIHBOi
HeoOXiHOCTI OOTPYHTYBaHHA 1 YJOCKOHAJICHHA TEXHIYHHX PIMICHb 3
BUPOOHHMIITBA 3aMOPOKECHUX HAIiBGaOpUKATIB 31 CTABKOBOI pHOH.

IpicHoBonHa puba MIiCTHUTP MOBHOLIHHI OiNKW, OIONOTYUHO WiHHI
JKUPH, )KUPOPO3UNHHI BiTaMiHM 1 PAKTHIHO HE MIiCTUTh TakKi AeiluTHI, HA
CHOTOJHIIIHIA JIeHb, MIKpOEJIEMEHTH SK #ojJ, Opom, cejeH, sKi €
HEOOXiIHUMHU  CKJIAJOBHUMHU pEHenTyp (QYyHKIIOHAJIbHUX TPOMIY KTiB
Xap4yyBaHHS B €KOJIOTIYHMX YyMOBaX pO3BUTKY cycmniibcTBa. Tomy
MOJIMIICHHS CEHCOPHUX NOKAa3HUKIB 1 (YHKIIOHAIbHUX BJACTUBOCTEH
OpoAyKUii 3 MpPICHOBOAHOI PUOM MOXIHMBO 3a PaxyHOK JOJaBaHHS
POCIIMHHOI CHPOBHUHH, SIKi € JUKEPEIOM KIIiTKOBUHU, MiHEpaIbHIX PEYOBUH
Ta BiTaMiHIB.

OcHOBHa 4YacTHMHa CTaBKOBOi PUOM peanidyeTbcsi HACEJEHHIO B
uinoMy BUNBIAL. TpaauniiiHi TeXHOJOTH nmepepoOKu CTABKOBOI pubM He €
palioHaJbHUMHK, TOMY MO B Tmpoleci o0OpoOkM Ha MiANPUEMCTBI
HAKOTIMUYYEThCS BEJIMKA KUTBKICTh BiIXO/IB, & came IIKipa, TOJIOBH, IJIABII ,
KICTKa, 1[0 MPU3BOUTH 10 3HAYHOT BTpATH YaCTUH TyIIOK pubu. Lle crnpusie
aKTHBHIH po3poO0Ili HOBHX TeXHOJOTIH 0e3BiIX0HOT MepepOoOKH CTABKOBOT
puowu.

Jns BuroToBieHHs PHOHMX HamiB()aOpUKATIB BHKOPHCTOBYIO ThCS
M’scopyOku, Qapumimanku, (GOpPMYBaJbHI  MAalIWMHHA, CKOBOPOJH,
(GPUTIOPHHUIT, X0JIOJUIIbHI KaMepH, MaKyBaJibHI MPUCTPOT TOIIO.

Jna Toro, mo6 riJHO KOHKYpYBaTH Ha CBITOBOMY PHHKY, HEOOXiHO
MPOTIOHYBATH TOKYIIIIO IHHOBAIlIMHUE MPOAYKT. [HHOBaMiiHA MPOIYKIIisS
HamiBpaOpHKaTiB MOBHHHA MATH HACTYITHY XapaKTCPUCTHKY:

1. Bucoka sKicTh: 30€pEKEHHSAM BITAMIHHOTO CKIamy, 30epeKeHHS
CMaKy Ta KOJbOPY, OJOBKEHU I TepMiH 30epiraHHsl.

2. EKOJIOTTYHICTH TapH Ta BiXO0 IiB CHIOXKMBA HHS.

3. besmeka CHOXHBaHHA: BiACYTHICTh apoOMaTH3aTOPIB, MITYYHHX
OapBHUKIB, KOHCEPBAHTIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

