3ACTOCYBAHHSA AITAPATIB I3 HBY-HATI'PIBAHHAM
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HayxoBuii kepiBHUK — KaH /1. TeXH. HayK, gou. /I.B. JIMmurpeBch kuii
XapkiBChKUH Aep>KaBHUH yHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

OnHuM 31 NUIIXiB aBTOMaTW3allii, MexaHizamii W iHTeHCH iKaIil
BUPOOHHMYOTO TpOLECcy Ha MAIPHUEMCTBAX TPOMAJACHKOTO XapuyBaHHSI, a
TAKOX MOJIIIICHHS IXHBOTO CaHITAPHOTO CTaHy € BHPOBA[KEHHS
HaJBrcOoKodacToTHOro  HarpiBamHs (HBY), T00TO0  BHKOpHCTaHHS
€JICKTPOMarHiTHOTO HOJISl Ha ABUCOKO T 4aCTO TH.

VYcranoBkn 3 HBY-HarpiBomM KimacuiKylOTbCS —3aleHO Bil:
MOTY>KHOCTI, TPOyKTUBHOCTI, BHOIPKOBOCTI HArpiBaHHSA, PiBHOMIPHOCTI
HarpiBaHHs, BHCOKOI 4YacTOTH HArpiBaHHA, BHCOKOTO KoedilieHTa
YTBOPECHHSI MIKPOXBUJIbOBOi €HEprii; KOHCTPYKTHBHOTO BHKOHaHH,
crocoOy Jii, TeXHOJOTYHOro npu3HadeHHs. OcHOoBHUM ereMenToM HBY-
amapartiB € TCHEepaTop HaIBHUCOKMX dYacTOT (MarHeTpoH), y SKOMY
eNEKTPUYHA CHEPTis MOCTIHHOTO UM 3MIHHOTO CTyMY HEPETBOPIOETHCS B
CHEprilo eJIEKTPOMATHITHOTO TOJ HaIBHUCOKMX YacTOT, IO 1 CIIPHYUHSIE
IHTEHCUBHU I 1 pIBHOMIPHUI HAarp iB MO BCbOMY 00 ’€Mi MPOIYKTY.

Y nmammit wac HBY-00poOka 3acTOCOBYETBCS B PECTOPAHHOMY
TOCIOJAPCTBI 1 XapyoBifi MPOMHUCIOBOCTI y HACTYNHUX IIpoOIecax:
po3irpiBaHHS 1 TPUTOTYBaHHSA CTpaB, pPO3MOPOXKYBAaHHSA, CYIIIHHA,
KOHCEPBYBaHHS, 3HE3apaKeHHs, eKCTparyBaHHA. [[s CTBOpeHHS OiNbII
pamioHaNbHUX TEeXHOJIOTIYHUX TPOILECiB BHKOPHUCTOBYIOTH KOMOiHAIifO
HBY-nHarpiBy 3 iHIIMMHU €HEPTOHOCILIME: Tap, rapsde IMOBITPs, po3irpiTuit
XKHD, BAKYyM, YIbTpa3ByK., [U-BHIpOMIHIOBaHHS, IO JIO3BOJIIOTh YCYHYTH
JIesiKi HeJIOJIIKW TPOTPIBY TPONYKTIB TakuM crocoboM. OmHi 3 HUX —
BiJICYyTHICTb y POy KTiB CIIEIU(iTHO | CKOPHHKH Ta KOJBOPY.

CyTTeBUMU TIepeBaraMy, Ha NPHUKIAAI MPAKTHK Ta JOCITiKEHb, €
BUKOpHUCTaHHSA amapariB 3 HBY-marpiBoM, mo m03BOJsIE€ 3MEHIINTH
MOpPIBHSHO 3 Tpa MIIMHUMH METOJaMH: 4Yac TEXHOJOTIUHUX LHUKIIB Y
20-65 pa3iB; BUpOOHNYI TeXHONOTTYHI NJoIIi y 3—5 pa3iB; 00cCiIyroByrounit
nepcoHan Ha 20-25% Ta it MONETIUTH Hpamo poOITHUKIB BUPOOHMIITBA;
gac 0OpoOKH NHPOAYKTIB y OeCATh pa3iB; BUTPATH eISKTPOEHeprii Ha
25-50%; mmomnty, 06’eM i BaTy IPOMUCIIOBOTO YCTaTKyBaHHS y 2—4 pasy;,
BUTpaTH Macu cupoBuHH Bif 3—10% g0 0,5 Ta i B3aramni HOJINIIKTH SAKICTH
1 30 IbIMTH BUXiJ TOTOBOI Mpoaykuii. Jloka3 Toro, MO YCTATKYyBaHHS 3
HBY-nHarpiBoM € yHIBepCalbHUM AT BEUKHX Ta MAJIHMX ITiIPHEMCTB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

