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Ha migmpuemMcTBa 1m0 mepepoO1i 3epHa 3i0paHuii 3epHOBUI BOPOX
Ha/XOUTh 3 OPTAaHIYHAMH i MiHEpaJbHUMH JOMINIKAMH — 3€PHOM IHIIMX
KyJIbTyp, YaCTHHKAMHU COJIOMH 1 KOJIOCKIB, HACIHHSIM Oyp SHIB, IICKOM,
TpyJ0YKaMu TPYHTYy Tomio. JIOMIIKM 3HAYHO TOTIPIIYIOTh SKIiCTh
MPOJOBOJGYOTO Ta HACIHHEBOTO MaTepially, MOTIPIIyIOTh YMOBH HOTO
30epiranns i nepepoOku. HecBoedacHe 1 HesKICHE OYUIIECHHS HACIHHEBOTO
Matepiajdy TpHU3BOIUATH 10 MiJBUINEHHS HOTO BOJIOTOCTI, camoO3irpiBaHHS,
ILTICHSIB IHHS, MTOTIPIICHHS ITOCIBHUX 1 TOBapHHUX IKOCTEH Ta iH.

[Micna36upanbHa oO0poOka 3epHa mnependadae HOTO OYHINECHHS,
COpPTYyBaHHS 1 CYIIIHHA 3 JIOBEJCHHSIM HOT0o MOKa3HHWKIB 10 Oa3MCHUX
koumuii. Ilim yac mepepoOKM Ha TOTOBY MPOMYKIIO 3€pHO J0JaTKOBO
OYMINAIOTh BiA MJOMIMIOK i COPTYIOTH 3a po3MipaMu (KPYNHICTIO) Ha
¢bpakuii.

JUit  migBUMINEHHA  HPOJYKTUBHOCTI  MPOLECY  OYMUINEHHS,
MOKpAIIeHHs! SKOCTI BHIAJCHHS JOMINIOK Ta 3MEHIISHHS MEXaHIIHHX
MOLIKO/PKEHb 3€PHOBOI MacH MPOIOHYEThCS BHUKOHATH MOJEPHI3aLlii0
KOHCTPYKI T icHyl040oro 3epHoBoro cemnaparopa A 1-BI{C-25.

Po3risiHyta KOHCTpYKWiI 3 TOPU3OHTAJILHUM  PO3MIMICHHSIM
cuToBOTO OapabaHy Mae psa IepeBar mnepel IHIIMMH: 3MEHIIY€EThCS
CKyMUEeHHS Ha CHUTax JIETKOi NOMIIIKK 3 MaJIOI0 CHIKICTIO, BHACTINOK il
NpoBiIOBaHA Ta  pO3MilleHHST CUTOBOro OapabaHy, MOMJIMBICTb
iHTeHcH(iKyBaTH Tpouec; 31 30UbLMIEHHAM 4YacToTH  oOepTaHHS
30UIBIIYETHCS BiALIGHTPOBA CHJIA, IO CIPHUSIE IPOCIFOBAHHIO.

Heno niku cenapaTtopa: mpu 3HaAYHOMY 3a0pyAHEHI CUT 301JIbIIY € ThCS
BMICT CMITHOI NOMIIIKM Ta MOJJMBE MOTPAIUIIHHS OYHIICHOTO 3epHA Y
(dbpaxiiro 10 KpynmHUX JOMIIIOK.

Ha ocHOBi mocnimkeHHS CTaHy NUTaHHS 3a MartepiajJaMH CTaTTi
k.T.H. E.C. T'oHuapoBa, i yJOCKOHaJeHHS KOHCTPYKIII cemapatopa
A1-BIIC-25, mpomoHy€eThbCs BCTAHOBHMTH JIOJATKOBO T'YMOBI OYHCHHKH
peurit, sSKi MpaoTh HACTYITHUM 4YuHOM. [Ipu 00epTaHHI pelreTta ryMoBi
JWCKH BHIITOBXYIOTh 3aCIPArIi B OTBOpPaX YacTKH, KOPIYC IIapHIPHO
3aKpillJICHHI Ta TPUTHCHYTHH IBOMa NpykuHamu. KonwmBaHHS KopIycy
TaKOX TracsaThcs neMIdepoM. 3aBIIKH PyXoMOMY KOPITYCY MOJKIHBE HOTO
BiJIKU TAHH 51, IO TTOJICTIIIY € Te XHIYHE 00CIyTOBYBaHHs CelapaTopy.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

