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BUPOBHUITBA MEJOBOI'O HAIIIB® ABPUKATY
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HaykoBwuii kepiBHUK — KaHI. TeXH. HayK, mon. T.O. KoxicHuye HKo
JlHinpoBCchKuii HaioHANBHKUH yHiBepcuTeT iM. Onecs ['oHuapa

3a paxyHOK OUIBIIOT KUIBKOCTI y ()PYKTOBHX HOPOIIKaxX 0Ii0JIOTIIHO
aKTUBHHX PEYOBHH OyJO BIOCKOHAJICHO CIOCI0 BUPOOHMIITBA MEIOBOTO
HamiBpabpuKaTy.

BupoOHnnreo HamiBpabpukaTy IOYMHAETECS 3 TOTO, INO TICTO
HOTEePEeIHBO TOTYIOTh HA TICTOPO3KAUyBaJbHINl MAIIMHI Ta HAMOTYIOTh Ha
kaganky. Ha xamibpatop (3) BcTaHOBMOEThCA Kadaika (2) 31 HAMOTaHHM
TICTOM, sIK€ 3’€ THY€THCSI HAXPECT 31 MOMEPENIHBOI0 Ta MPOKOUYETHCS depe3
napy KamOpyBaJdbHUX BajkiB. /[ 3amo0iraHHs NpWIMOAHHA TiCTa O
KOHBeepa, mependadeHuii Oopommuomnocunad (1). Jami TictoBa cTpiuka
bopmMyeThCS KamiOpaTOpOM.

[Mica xanibpaTopa romyactum O6apabaHoM (4) HAHOCATHCS MPOKOJH,
IOTIM 3a JOMOMOTO0 HOXIB (5 Ta 6) BUPI3aIOThCS MPAMOKYTHI a00 KpyTii
3arotoBkd. I[lpu (opMyBaHHI NPSAMOKYTHHX 3aTOTOBOK Di3aHHS CTPIUKU
BiOyBa€eTbcs HAOOPOM JMCKOBUX HOXIB (6) i momepedyHuM HoxeM (8).
3aifBi OOpi3KM TicTa BINJANAIOTHCS Ha CTOPOHY IPUCTPOEM BUAAJICHHS
00pi3kiB Ha ctopony (7). ChopmoBaHi TICTOBI 3aroTOBKH, 3a JAOTIOMOTOIO
yknaganpHuka (9), ykmamarotecss Ha ymctd (10) mmpunoro 600 M.
AnapatypHO-Te XHO JIOTiYHA cxema BUPOOHHIITBA MEIOBOTO
HamiBpaOpUKaTy HaBeeHA HA PUC.
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Puc. AnapaTypHo-TexXHO/JI0Ti4YHA cXeMa BHPOOHHIITBA
Me/10BOro HaniBg adpukarty
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

