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Jns  Oe3nepeOiifHOrO  MOCTAa4aHHS  HACENICHHS  MPOIyKTaMH
XapuyBaHHA 1 NPOMHUCIOBOCTI CHUPOBHHOIO HEOOXiIHO MaTh JOCTATHI
3aMacy KO)KHOTO BUJY MPOIYKTY.

barato 3epHa, KapTomii 1 OBOYIB HPOTITOM POKYy HOTPIOHO
TBAPMHHUIITBY. 3HAauHa YacTWHA BpOXKal0 IMOBUHHA OyTH 30epexeHa y
sKOCTi mociBHUX GoHAIB. Hapemniti, 1y HOpMAaIbHOTO PO3BUTKY €KOHOM KU
1 KM TTI HACEJICHHS Y BHIAJKy HEBpPOJXKAI0, CTUXIHHUX JIMX TOMIO HEOoO XiIHi
pe3epBH.

3arajpHe YSBICHHS Npo 30epiraHHs 3amaciB y KpaiHi mo Mipi ix
MPOCYBAHHS JI0 CIIOKUBAYA.

Jlumie  HeBeNMKAa  YacTHHA  CUIBCHKOTOCHOJAPCHKOT  MPOJIyKILii
Oe3nocepesIHb0 HAIXOWTh BiJ BUPOOHHUKA 1O IHIAWBIMY aTbHOTO CIOXKHBAYA.
binbmry gacTuHy i (a JesiKi BUIM CHPOBUHHM TIOBHICTIO) CIIOYATKY 30epiraroTh,
MiIpansoByI0Th  ad0 MepepoOJIOTh Yy  PI3HUX JIAHKAX HapOIHOTO
TOCIIOJIAPCTBA.

30epekeHHs MPOJYKTiB POCIMHHHUITBA [0 4Yacy iX BUKOPHUCTAHHS —
HaWBakJMBIlIA crpaBa. MoJHa MiABUIIYBAaTH BPOXKAWHICTh YCiX KyJIbTyp 1
pi3ko 30UTHITYBATH iXHI BaJIOBI 300pH, aJic HE OJEPKATH TOTPIOHOTO e eKTy,
SKIIO Ha PI3HUX eTarax IpOCYBaHHS IMPOAYKTIB O CIIOKHBada BiOY Iy ThCS
Oinbmri BTpaT! MacH i skocTi. [Ipy HeBMiIoMy MOBODKEHHI 3 IPOJYKTAMH B
micisI30 upanbHUit Iepio 1 BTpaTH MOXKYTh OYTH JOCHTh BEJIMKHMH.

Hespaxxaroun Ha pO3BHTOK HAyKH 1 TEXHIKH, Yy CBITOBOMY
rOCIOMAPCTBI CIOCTEPIrafoThesl BTPATH 3HAYHA YaCTHHA BpOXKaw. 3a
JMAHAMYW MDKHApOJHHUX OpraHi3amii 1o TPOJOBOJLCTBY 1 CUIBCBKOMY
TOCIOJIAPCTBY BTPATH 3€pHA 1 3epHOMPOJIYKTIB HpH 30epiraHHi IMOpIiTHO
cTaHoBIATh 10-15%, BTpaTn KapTotui, oBouiB i TuiomiB 20—30%. Btpatn
MPOAYKTiB mpu 30epiraHHi — HACHiJOK iX ¢i3uuHAX 1 ¢ i3i0MOTTIHIX
BlacTHBOCTe#. TiNmbKM 3HAHHA TPUPOAM TPOAYKTY TPOIECiB, sKi
BiIOyBalOThCI B HBOMY, PO3pOOJEHHX PEKUMIB 30epiraHHA JI03BOJIIE
3BECTH BTPATH JI0 MIiHIMyMy i THM CaMHM CIIpHUs€ PEaTbHOMY 3POCTaHHIO
BPOJKaHOCTI.

Po3pi3HsrOTH ABA BUWM BTPAT POAYKTIB IpH 30epiranHi: BTpaTH MacH i
BTpaTH AKOCTi. Y OUIBIIOCTI BHIIAJAKIB BOHH B3a€MO3ajeXkHi, TOOTO BTpaTH
MacH CyTpPOBOUKYIOTBCS BTpaTAMH SKOCTI 1 HaBmakw. [lo mpupoxdi BTpatH
MOy Tb OyTH () I3UIHIMU 1 OI0JIOTIIHUMU.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

