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OnHauM i3 HaWBaXKJMBHX TEXHOJOTIIHMX IPOILECIB B MOJOYHIH
TIPOMHCIIOBOCTI € TOMOTeHI3aI i MOJIOKa. I'oMorenizamis
BUKOPUCTOBYETBCS TPH BHPOOHWITBI TNHTHOTO CTCPHIII30OBAHOTO Ta
MACTepU30BAHOTO  MOJIOKA, KHCIOMOJIOYHHX MpPOIYKTIB, MOpPO3HBA,
MOJIOYHHX KOHCEpBIiB, BHTOTOBJECHHI CHpPY TOmO. I oMoOreHi3aTopaMu
NPUHHATO HAa3WBAaTH OOJATHAHHA, sSKe IpPH3HAYCHE I IO ApiOHEHHS
JWCTIEPCHI X YaCTOK, IO 3HAXO IITHCSA B UCTIEPCIHHOMY CepeIOBHIIi.

Ha cporomHi mmst roMmoreHisarii MoJloka 1 MOJIOYHHX MPOIYyKTiB B
OCHOBHOMY BHUKOPHCTOBYIOTh KJIalaHHI roMmoreHidatopu. OmHak aHami3
KIaIIaHHUX TOMOTCHI3aTOPIB MMOKa3aB, [0 BOHU MAOTh iCTOTHI HEIOJIKH:
3HayHi rabapuTHi po3Mipm 1 Macy, BHCOKY METaJOEMHICTh, BHCOKI
EHEeprOBUTPATH, IIBUJKHAH 3HOC POOOYMX MOBEPXOHb KJANAaHy 1 JOCHUTbH
BHCOKY BapTiCTh 00J1a THAHHS .

JUit  mucnepryBaHHS KHPOBOi (a3d MOJIOKAa TaKOX IIHPOKO
3aCTOCOBYIOTh YJIHTPa3BYKOBI TOMOTEHI3aTOpH, B SKAX TOMOTEHi3allis
OCHOBaHa Ha YJbTPa3BYKOBill KaBiTamii. 3a JOMOMOTOIO YIBTPa3BYKy
MOXHA OTPUMYBATH HE TIJIBKU eMYJbCii, ane i npibHOmICIepCHi cycneHsii.
VYipTpa3BykoBa TOMOTEHi3allii Mae psAI INepeBar, i TOJOBHA 3 HUX —
MOJIMBICTh KEpyBaTH MPOIECOM, PEryJIOI0YM YacToTy 1 aMIUITydy
KOJIIBAHb .

Ille oaMH THI TOMOTEHI3ATOPIB, AKWUH MIHUPOKO BUKOPUCTOBYIOTH, —
potopHo-niynbcaniiauit  amapat (PIIA). [punuun poGoTH poTOpHO-
MyJNbCAIlIHHOTO amapaTa MOJITa€ B HACTyNHOMY. MOJIOKO Mif THCKOM
MOJAETbCS B NMOPOKHMHY pOTOpa i NMPOXOJWTh 4Yepe3 KaHaud portopa i
cratopa. Ilpu obeptaHHi poTopa HOro KaHaJud  MEPio JMIHO
NEepeKpUBAIOTECS ab0 CIHIBIAJAIOTh 3 KaHalaMu craTopa. B mepuomy
BUMNAAKY B MOPOXXHHHI POTOpa TUCK MiJIBULIYETHCS, a B APYroMy — 3a
KOPOTKHI TIPOMDKOK 4acy CKHJA€ETHCS .

OpHak MOJIOKO, sIKe TOMOTEHi30BaHE B POTOPHO-MyJbCallifHUX
amapartax, BIAPI3HAETbCA JOCHTh LIMPOKUM CHEKTPOM  PO3MOJIUICHHS
KUPOBUX KyJbOK 1 Ma€ JIOBOJI BEJMKI YaCTKH JKUPY, a L€ B CBOIO 4epry
HEraTHBHO BIJIMBA€E HAa BHUTOTOBJIEHHS JESIKUX BHUJIB HPOJYKTiB
Xap4yBaHHS.

Ha neif yac mepcrneKTHBHUMHU IS BIIPOBADKEHHS Y BUPOOHHIITBO €
HOBI MPHUCTPOi I TOMOTEHi3alii — yJapHO-CTPYMEHEBIi, MyJbCalliiiHO-
CTPYMEHEBI Ta IMITYJIbCHI TOMOTEHI3a TOPH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

