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Po3nin 3epHa 3a po3MipamMu Ha IpociBarodiil MOBEPXHI € HAHO I I
PO3MOBCIODKEHUM MPUHOMOM OUYHUINEHHS Ta COPTyBaHHS 3epHA. IIpu mpomy
HEOOXiZTHO BHKOHAaHHS YMOBH: 3a0e3ledyeHHs MIiHIMalbHOT KUTbKICTh
HEMOBHOLIIHHU X 3€pEH B OCHOBHIH (paKilii.

Haii6impm edexTMBHMMH 3 IIbOTO KJIACY MAIIMH € TpaBiTamiiHi
IUIOCKOPEIITHI MalIMHU, pelieTa B SKMX BUKOHYIOTh KOJMBaJIbHUHA PyX 32
rapMOHIYHAM 3akoHOM. KoimBaHHS MOXyTs Oy TH TOPHU30HTAIFHHMH, ab0
i Ky TOM JI0 TOPU30HTY.

MopepHi3oBaHH 3epHOCENapaTop MICTUTh BCTAHOBJICHE HA paMi
IUIONMHHE PEIIeTO, BIOPOMpUBiA, 3’€IHAHUN 3 pemeTOM, HMPUCTPild It
3aBaHTAa)XCHHS 3¢PHOBUX MaTepiaiiB, pO3TAIIOBAHU I HAJl PELISTOM Ha HOTO
Mo4YaTKy, Ta BHBAaHTAXYBAJBHUN TNPHUCIPiIH 1A BiABeIeHHS (Qpaximiid,
rajbMylo4i eJeMeHTH, II0 pO3TAallOBaHI Yy IIAXOBOMY TOPSAIKY Ta
BCTAHOBJIEH1 Ha HEPYXOMill BIJHOCHO paMH 3epHOcenaparopa Jeli, siKa
pO3TallOBaHA MapajeNbHO pemleTy 1 3akpillsieHi Ha Hid, NpUIOMY
raJjbMylo4i €JeMeHTH BHUKOHAHI y BUIIAAI V-MOXIOHUX NJIACTHH, SKi
3aKpinjeHi Ha Jielli TOCTPOI0 KPOMKOIO JI0 HAlpsIMKY BHBaHTaXyBaJbHOTO
MPUCTPOIO Ta BCTAHOBJIEHI 3 3a30pOM HaJl PEIIETOM 1 pO3MILleH1 il KyTOM
MEHILIUM BiJ MPSMOTO J0 MOB3I0BXKHbBOI BiCi pelieTa.

3aBIIKM TOMY, IIO TaJIbMYIOYi eNeMEHTH 3aKpilJeH1 HaJl peuie ToM
(a He Ha HLOMY) 0€3 MEXaHIYHOTO 3B ’S3Ky, IPU MEPEMIlICHH1 NPOCiBa0u0i
MOBEpXHI Brepea-Ha3a] (KOMMBaIGHUN pyX Bil BIOPONPHUBOIY) BiAHOCHO
HEPYXOMUX FaJIbMyIOYHX €JIEMEHTIB BiJ0OyBa€THCS MEPio IMYHO (3 IepiogoM
KOJIMBaHb ) PO3PIMKCHHS IIapy 3¢pHA y HANPSMKY HOTO PYXy 3 YTBOPCHHSIM
KaHaTiB — TMOPOKHWH, B SIKi MPOBAMOITHCS 3epHa JApioHOT (pakimii 3
MOBEPXHI IIapy 3epHa; KpiM TOTO, MPHU 3yCTpidi pyXoMOro mapy 3epHa 3
HEPYXOMOIO  TOBEPXHEI  TaIbMYyIOYOr0  €JIEMEHTY  BiIOyBaeThCs
BUJIABJTIOBaHHSA 3CpHUHM i3 00’eMy mrapy Ha mnoBepxHo. [lpm mpomy
BUIITOBXyI0Ya CHJIa TIPOMOPIIiiiHa 00’eMy (pO3MIPY) YACTHHKH.

TakuMm 4YWHOM, OUTHII KPYIHi (Ta JIeTKi) 3epHA MEPEMIIIyIOThCS 10
peuieta — BiIOyBa€eThCs MEPEMIIIyBaHHS IIapy, HOTO 3PiMKESHHS 1 3aBIIKH
IIOMY 3MCHIIYEThCS OIp TMEPEMINICHHI0 NpiOHMX YacTHHOK JIO
npociBatoyoi moBep xHi. EQEeKTHBHICTh cenapallii Mpy MbOMY MiABHILY €THCS
130 UTBIITy € TBCS POy KTHBH iCTh 3epHOCENapaTopa.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

