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CyuacHi 0araTomoBepxoBi roTeli — KOMIUIEKCH 3 y’K€ BHCOKUM
piBHeM KoM{QOpTy, IPONMOHYIOTh IIHUPOKHMA Ha0lp MOCIyr, MarTh
po3BuHeHY iH(GpacTtpykTypy. [oTenpHi OyaiBIi TOBHHHI CTBOPIOBATH
IPOCTOPOBI PAaMKH 3 YpaxyBaHHAM cCHeIU(IYHHX (YHKOIH, a TaKoxX
JIONOBHIOBATH iCHyI04Ye a00 MPOEKTOBAHE BHPAXKEHHA JAHOTO MICBKOTO
KOMIIIEKCY. 3BHUaliHO, 11 3aJIeKUTh BiJ BUAY TOTENO, i TOMY OJHY POJIb
Bifirpae apxirekTypa OyaiBiIi B MicTi Ta iHIIy —y MOps ab0 B ropax.

Hepiako roTeni BHUKOHYIOTb OCHOBHY MICTOOYIiBHY (QYHKIIO B
OymiBHMNOTBI i 3a0yI0Bi BeIMKOTO Bifpi3ka MaricTpaini, paifoHy, a iHOAi It
mizoro Mmicta. B ocHoBHOMY me OaratomoBepxoBi OynmiBmi. Y psmi X
BUMAAKIB OOJIK MICTOOYNIBHUX BHMOT TMPHU3BOAUTH JIO OOMEKEHHS
MOBEPXOBOCTI TOTEJiB Ta ICTOTHO BIJMBa€E Ha iX 00’ €MHO-TIPOCTOPOBY
KOMIIO3HULIIO.

3aBTpaliHiii JeHb roTeabHOI IHAyCTpii BU3HAYAETHCS BXE CHOTOIHI
IiJ] BINIMBOM KJII€EHTCHKOTO monuTy. Cepes OCHOBHHX HAIPSAMKIB PO3BUTKY
rajgy3i — ILeHTpaJji3alii yOpaBliHHS, IOSBa CIeEliali30BaHUX IO TeNiB,
Opi€eHTOBaHUX Ha OOCIYyroBYBaHHs NMEBHUX CETMEHTIB PHHKY, 00’ €HaHHS
00’eKkTiB  PO3MIIIEHHsI 3  TOPTOBO-PO3BAXAJbHUMH Ta  OQIiCHUMH
KOMIUIEKCaM¥, OYyIiBHUIITBO amapTaMEHTIB Uii TPHUBAJIOTO MPOKUBAHHS,
KEPOBaHHU X TOTEeJIbHUMH OTIEPATOPaAMH.

BaxiuBy posb Biairpae BOpPOBaPKEHHS MEPEIOBUX TeXHOJIOTIH,
3aBIKH SIKHM 3Ha9HO CIIPOCTHBCS MPOIeC OpOHIOBaHHS TOTEIBHUX HOCIYT.
Crheniais HO CTBOPEHI OTepalliiiHi cucTeMu 3a0e3MeuyroTh ()yHKIIOHYBaHHS
BHYTPIIIHIX CIy)0 TOTeNI0, HANPUKIAL, JO3BOJIIOTH €(PEKTHBHO
YIPaBIAITH HOMEPHUM (OHAOM. 3MiH 3a3Ha€ TeXHIYHE OCHAIIECHHSI HOMEPIB.
Jlo mociyr KJ€HTIB — BUCOKOIIBHU IKICHE 3’€IHaHHA 3 [HTepHETOM, MOPTH
MK TIOUEHHS PI3HOTO POy TEXHIKH, MaHesi YIPaBIiHHS OCBITICHHSAM Ta
[HITUMH 3pYIHOCTAMH.

CpOoTOoJIHI B CBITI Bce OUIbIE yBarkM NPUIIISETHCS MTHTAHHAIM
€KOJIOTl; IOMITHa TEHJACHIIS 1O CTBOPCHHS «3CJCHUX» IiINPHEMCTB,
BKTIOYarouH i chepy roctuHHOCT. TypOOTa MPO HABKOJMIITHE CEPEIOBHUIIEC
— OJIMH 3 NEePCIEKTUBHU X HAMPSIMKIB PO3BUTKY TOTeJbHOI iHAycTpii. BaraTto
OpeHmiB TepeOyIOBYIOTECS W OHOBIIOIOTHCS, 100  3ampONMOHYBATH
MOCTOSUIBISIM HE TiJBKH KOM(OPTHHUIL, ajie i MOBHICTIO € KOJIOTTYHH CepBic.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

