TEXHOJIOI'IA OB’€EMHOTI'O IPYKY (3D)
XAPYOBUX INPOAYKTIB

Boratupsos 1.O.,rp. 41 Mb,

Kinenko /I.€.,rp. 21 CI'M

HaykoBuii kepiBHUK — KaHI. TeXH. HayK, 1oil. B.C. B oiiko
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Texaomnoris BUpOOHUITBA Xap4YOBHX MPOAYKTIB y TemepimmHIA dac
MIOBUHHA BIMIOBIIATH BHMOTAaM TIE€PCNEKTUBHOCTI, THYYKOCTi, BHCOKOIi
IPOIyKTUBHOCTI, SIK TOTO MOTpeOye TexHiuHmit mporpec. Ilpukiamom taxoi
TexHonorii € o6’emuuit apyk (3D), sKuii BHKOHYETHCS METOJOM
MOCIJIOBHOTO HAHECEHHS BaJKaMH MPOJYKTY 3 OJHOYACHUM IX CIIKAaHHIM
IPH YTIPaBIiHHI IPOLECOM 32 AOTIOMOTOI0 KOMII FOTePHOI IPOTPaMH.

Bumesraana TeXHOJIOrISI BUMAara€ BHUCOKOI TOYHOCTI BHUKOHAHHS
mnpouecy. Yepes e mpouec 00 eMHOTO IPYKy XapUOBUX MPOIYKTiB MOBUHEH
MatH po0pe MaTeMaTW4HE 3a0e3MedYeHHs I PO3PaxyHKy Ta ONTHMIi3arii
TE XHOJIOTIUHU X 1 eKCILTy aTAllifHU X TapaMeTpiB.

I3 2003 poky cmocTepiraeThcs 3HAYHE 3pOCTaHHA y Tpomaxi 3D
npuHtepiB. Kpim Toro, Bapticte 3D mpuHTepiB 3HU3MiIacs. TexHOJOTIs
TaKOXX 3HAXOJUTh 3acTOCYBaHHSA B c¢epi IOBeNipHUX BUPOOIB, B3YTTH,
IPOMHCIOBOTO M3aifHy, apXiTeKTypH, NPOEKTyBaHHS Ta OyAiBHHI[TBA
(AEC), aBTOMOOUILHOI, a€pOKOCMIYHOI, CTOMATOJIOTIYHUX Ta MEIUYHHX
rajy3sx, a TAKOK Y Xap4OBii MPOMHUCIOBOCTI.

CyuacHi TeXHOJIOTIT 3pO0OMIN JKUTTA JIIOIMHU Habarato NpueMHIlIe,
koMbopTHile i jerme. Termep B MOeTe Oubliie Yacy MPUIULITH CiM 1,
MPHEMHOTO MPOBEJCHHA Yacy i mpocto x00i. HanpykyBatn MoxHa Oy b -SIKy
CTpaBy, TOJIOBHE pO3paxyBaTd MPOIOPLii 1 JoJaTH HEOOXiJHi IHTpeAieHTH.
Ilo cyTi, ue Toil ke MPUHTEP, B IKOMY OaraTo po3IApyKOByBald AUILIOMHU,
TIIbKU 3aMiC Th YOPHMJIA BiH BUKOPUCTOBY€E Xap4OBi iHTPEI€H TH.

I pectopanu, B AKUX TOTYIOTh TUTbKH Ha 3D-puHTEpaXx, BXe iCHYIOTh.
BriacHuKM BIIEBHEHI, [0 TEXHOJIOTISA JIOTTOMAra€e eKOHOMUTH TPOJAYKTH i HE
pobutn 3aiiBi ctpaBu. 3D-mpyk bki — oaHa 3 HaibaxaHimmXx cdep
3acTocyBaHHs 3D npuHTEpIB.

3a jomoMoror TexHoJoTiH 3D-/IpyKy BKe CTBOPIOKOTHCS JETANl I
PI3HMX MEXaHI3MiB, MOCTH 1 HaBiTh I[iJli OYMHKH. AJIC, CXOXKE, TEXHOJOTIS
Mae Habarato OUIBIIMI MOTeHIliad, 1 BOHA MOXXE OYTH BHKOpHCTaHA B
Xap4oBiii mpoMucioBocti. 3D-apyk Mae GaraTo mepesar nepen 3BUYaliHIM
npykoMm. Hampukiazn, cBoOoa TBOPUYOCTI, BEJIMKA Pi3HOMAITICTh MaTepiallis,
YHIBEp CANBHICTD 1 3HWKCHHS TPYJIOMICTKOCTI, MPOCTOTA Y BUKOPHUCTAHHI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

