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XapKiBCbKUI JIepKaBHUH YHIBEPCHTET XapuyBaHHs Ta TOPTiBII

CrcTeMHHIT aHAJI3 TOB’SA3y€E Ta y3arajbHIOE BCi 3aC00M BOCKOHAICHHT
IPOIECy BUPOOHHIITBA XAPIOBO PO Ay KIIii, IO TO3BOJIIE OJIEPKATH KUTBKICHY
OI[IHKy ¥ BHM3HAYWTH LULIXM oNTHUMi3alii. ImiramiiiHe MoJeMOBaHHS €
aJCKBATHAM IHCTPYMEHTOM aHANi3y CKIAJHUX CHCTeM, [0 SKHX MOXHA
BirHeCTM xap4yoBi BupoOHUNTBA. IMitamiliHe AOCHIDKEHHS  JO3BOJIE
MOETHYBATH OCOOJIMBOCTI €KCIIEPUMEHTANIBHOTO MiXoay i crenudiky 3aco6iB
KOMIT'F0TepHOT migrpuMKkn. [IporpaMHmMii KOMIUIEKC Vensim Mae MiarpyHTsIM
MMOTOKOBY KOHIICTIIIF0 CUCTEMHOI AMHAMIKH, 3a SIKOi 00’€KT — 1e AMHaMidHa
CHUCTEMa, IO CKIAJAETCS 3 HAKONMYyBadiB, MOB’S3aHUX MK COOOMO
KEePOBAHUMHU TNOTOKaMHU. BHKOpHCTaHHS MITAUiifHUX CHCTEMHO -AMHAMITHUX
MOJIeTIel J03BOJISE ONITUM i3yBaTH MPOLIEC BUPOOHUIITBA XapUOBO1 POy Kl 3a
00paHNMU peakiisMU HUIIXOM KOMIT FOTEPHOTO €KCIEPHMEHTY 31 3MiHOIO Ta
KOMOIHYBaHHSAM 3HAUCHb KPUTEPiiB, 3a0€3Meuy0uHt SIKICHU PO Iy KT.

Meta po0OTM — TiABMINEHHS NPOAYKTHBHOCTI OONagHaHHS 3i
3MEHILEHHSM HOTO EHEProeEMHOCTI Ta MeETAJOMICTKOCTi. Po3mIsHyTO Taki
MIPOLIECH XapUOBUX BUPOOHHULITB, K iH(payepBOHE JKapiHHS Ta BIOpOBaKy yMHe
CYyLIiHHS B paMKax CHCTEMHO-AMHAMIYHOTO MojemoBaHHsA. Ha ocHoBi
MPOBEICHUX EKCIIEPUMEHTIB Ta IMITAIifHOTO MOJENIFOBAHHS IOBEJICHO, IO
BUKODHCTaHHs B amapati iH(pauepBOHOIO >KapiHHS BigOMBaua MpOMEHEBOTO
MOTOKY TPU3BOAMTH 10 30UIbIICHHSA peamsanii Oipmrexkcy Ha 20%,
30UTbIIEHHST MPOIYKTUBHOCTI Tpoliecy iH(ppauepBOHOTO KapiHHA Ha 60%,
3MCHIICHHS eHeproeMHocTi Ha 60% Ta MeTanoMicTkocTi Ha 40%.

Jlna mporeciB  KOHBSKTUBHOTO, BiOpaIlifiHOTO Ta BiOPOBAaKYyyMHOTO
CYUIHHS IMITAIIIFHIM MOJICITIOBAHHSM JIOBEJCHO IO KUTbKICTh 3aBaHTAXKEHB 3a
8 roa pobov0i 3MIHM 33 CTAHOBHUTHL BimMOBimHO 2, 4 Ta 6. Ile MpHU3BOIMUTH 10
3POCTaHHs MPOIYKTUBHOCTI Ipoliecy cyminus Ha 100% Tta 200%, ckopodeHHsA
eHeproeMHocTi Ha 33%, CKOpOYCHHS MeTaJoMiCTKOCTI Ha 48% 1a 57%.

TakuM YHHOM, BHKOPHCTAHHS IMITAIMHUX MOJEJIEH JO3BOJISE
ONTHMI3yBATH TIpoIleC BUPOOHWIITBA  Xap4yoBOi MPOAYKUil MUIIXOM
KOMIT'FOTEPHOTO CKCIICPIMEHTY 31 3MIHOI0 Ta KOMOIHYBaHHIM 3HAa4CHb
KpUTEPiiB, 3a0e3Medy 104N SIKICHUH PO IYKT.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

