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TOB «lllagsHCBKI MiHepambHI BOAM» — CyYacHE IAIPHEMCTBO B
€KOJIOTIYHO YHCTOMY paioHi 3axapmarri, ske BHpoOmte QacosaHi
MPUPOJHI CTOJIOBI 1 JIIKyBaJbHO-CTOJIOBI MiHepajbHi BoIM Ta QacoBaHi
nuTHi npupoaHi Boau 3 2000 p., i € omHUM 3 JigepiB cepen BUPOOHUKIB
¢dacoBaHnx MiHepadpHMX BOA Ha 3axapmnarri. IlimmpumemcTBO KOMMaHIl
«lastHCHK1 MiHEpaNbHI BOAW» 3HAXO JUTHCS TMOPSA 3 BIIOMHM CaHATOPiEM
«astay, icTopis sxoro mounmHaeThes me 3 1818 p., komn TyT, Ha Oasi
JDKEpesl BYTJIEKUCIHMX TiIpOKapOOHATHHX 3ai3UCTHX MIHEpaTbHUX BOJ,
¢ yHKIIOHyBasla 3HAMEHUTA BOJIO TIKapHSA «3aMKOBA KyTIiJIbY.

Ha cporomHimHiii AeHP MiAIPHEMCTBO Ma€ Cy9acHy BHPOOHHUY
0azy, sika CKIaJa€ThCs 3 JBOX ILIEXiB PO3IMBY, BUpOOHHYOI Jaboparopii,
CKIaJChbKUX Ta o¢icHux mnpumimens. Ha Teputopii minmpuemcrsa
sHaxomAThest cBepayounn 07-07, 07-07 MT, OesmocepemHbo 3 SKHX
po3nuBaloTh/pacyoTh NUTHY npupoaHy Boay «lllasucbka J[kepenpHa» i
npupogHy ctosoBy Boay «llasHka». JliKyBaJlbHO-CTOJOBA MiHEpasbHA
Boja «lllasiHChka» MOJA€TBCS HAa  MIJUPHEMCTBO  OE3MOCEPEIHBO
Tpy6omnpoBooM i3 caHatopito «IllasiH», a JiKyBaibHO-CTOJIOBY MiHEpajbHY
Boay «JlpariBcbka» MJOCTaBISIIOTh HA MIANPUEMCTBO CIIEUias1i30BaHOIO
aBTOLMCTEPHOI0 3 JIpariBCbKOro poOJOBHINA MIHEpaJbHUX BOJ, ILO
pO3TalIoBaHe O1JIs i IH DKXK ST JOJMHA MeHuy I

[Ipu BHpOOHMUTBI MPOAYKIIl MiJIPHEMCTBO BHUKOPUCTOBYE TijlbKU
GUbTPU MEXaHIYHOT OYUCTKH, TOMY IO BHKOPUCTAHHSA NaHUX (ilbTpiB
JI03BOJIIE 30eperTd MPHUPOJHI BIACTHBOCTI BOMM 1 He 3pyHHyBaTH il
CTPYKTYypy. PeTenbHO cTekaTh 3a SKICTIO BHPOOIEHOT mpoayKiil ¢haxibii
BJIaCHOT aTecTOBaHOI BUPOOHWYOT JabopaTopii (32 (i3MKO-XIMIYHUMH Ta
MIKpOOIOIOTIYHUM U MOKA3HU KAMHU SIKOCTi BOJIH).

3aBIIKM ~ MHAMIYHOMY  PO3BHUTKY  MiJIPHEMCTBA  IOCTIHHO
IHBECTYIOTHCS 3HAYH1 KOIITH B pO3pOOKY HOBHX POJIOBHII, BIIPOBADKY €THCS
BIOCKOHAJICHHS BUPOOHHIITBA Ta pO3BUTOK IepcoHany. OmHuM i3
MOXJIMBUX IIJIIXiB BJOCKOHAJCHHS BHPOOHHWIITBA, 3BaKalO4M Ha
0COOJIMBOCTI M iHIMAJIBLHOTO OOPOOJICHHS BOJM, MOXE OYTH, SK T0Ka3aiu
Hall JOCJi/PKCHHS, BUKOPHWCTAHHSA OIOIMIHOTO MOJIMEPHOTO pEarcHTy
KOMIIJICKCHOT HEOKHC TIOBAaIbHOT JIii 111 00pOOJICHHS CBEP IOBHH/ KA TAXKY,
TPAHCIIOPTHUX 3aC001B (A BTOIMCTEPH), TPYOONPOBOIIB 1 TApH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

