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XapKiBCHKUI JIepKAaBHUH YHIBEPCUTET XapIyBaHHS Ta TOPTIBII

JuHamiuHe  3pOCTaHHSA BapTOCTI  E€HEProHOCiiB  poOIATH
OPIOPUTETHOIO TPOOJIEeMYy TIABHINEHHS eHepreTHdHoi edexTHBHOCTI
BUPOOHMIITBA TPOAYKI[il, 30KpeMa Ha OCHOBI POCIMHHOI CHPOBHHHU
(oBOUEBHX KyJNBTYp TOIIO). 3HAUYHYy YacTHHY cOOiBapTOCTi BHpOOHHITBA
CKJIaJal0Th €HEPrOHOCIi, a cydyacHe MiANPHUEMCTBO BBaXKAE€THCS YCHIIIHUM,
KOJII  TEXHOJOTIYHI MpOmecH  MPOBOAATECS 3  MAaKCHMaJbHOIO
IPOYyKTUBHICTIO 1 3 MIHIMaJIPHUMH CHEpProBHTpaTaMu. JlaHa MpOIyKIis y
OUTbIOCTI HA OKPEMHUX eTanax BUPOOHUITBA MPOXOIUTH CTAII0 TEMJIOBOL
00po6ku. Taxi mpomecH BipI3HAETECS 3HAYHOI TPUBATICTIO Ta
EHEPTOEMHICTIO, a OTKe MNOTpeOyIoTh yJOoCcKOHaleHHs. lle MokmBe
LUTSIXOM KOMOIHOBaHMX  TNPOLECIB. Hanpuknan,  xomOiHyBaHHS
MOBEPXHEBOTO HATpiBaHHA 3 e1eKTPOKOHTaKTHUM HarpiBaHHAM (EKH).

KonekTBOM aBTOpiB NPOBENEHO Cepil0 JAOCHiDKEHb CHOCO0Y
EKH mnaniB¢paOpukaTiB Ha OCHOBI POCIMHHOI CHUPOBHHH. Y MexXax
BUKOHAHOI po0OOTH MiATBEp/IKYBaJach IHHOBAIiHA MPOMO3ULIS ILOJO0
koMOiHyBaHHs TnoBepxHeBoro HarpiBanus 3 EKH, mo copustume
iHTeHcH(iKkalii mpoiecy Ta piBHOMIPHOMY HArpiBaHHIO OKpPEMHX IIapiB
HamiBpabpuKaTy 3a 00’ €MOM.

JloBeneHO, 10 PETyJIOBaHHIM HANPYTH €JICKTPUIHOTO CTPYMY MPH
3actocyBanHi EKH 3a0e3neuyeTbcss MpoTpiBaHHSA BHY TPINIHBOTO INAPy
HamiBpaOpuKaTy 10 TeMIepaTypu KyJTiHAPHOI Mo TOBHOCTI MPOTATOM dYacy,
SKAH HE TEepeBHIIyE TPUBAJIOCTI (OPMYBAaHHSI CKOPUHKH Ha ITIOBEPXHI.
BcTaHOBNIGHO 3aKOHOMIpPHE 3HIDKCHHS HEPIBHOMIPHOCTI TeMIIEpaTypHOIO
moyii 3a 00’€MOM JOCHIIHHUX 3pa3kiB HamiBhabpuKaTiB Ha OCHOBI
POCIIMHHOT CHPOBUHH (KapTOIIJITHE MIOpE 3aredcHe, 3almikaHKa MOPKBSHA Ta
pucoBa 3 cupoMm) B ymoBax 3actocyBaHHi EKH. BcrtaHoBieHO BIMB
3MIHHOTO EJEKTPUYHOTO CTPYMY HPSMOKYyTHOI (HOpPMH Ha CKOPOYCHHS
TPHUBAJIOCTI TEPMOOOPOOKH Ta 301MBIICHHS BUXOIy Npoaykiii. JloBeaeHo
BIUIMB CHJIM CTPYMY 1 HAIIPyTd Ha KIHETHKY MOTY)XHOCTI Ta TeMIEpaTypH.
BusHaueHO BIJIMB KOMOIHOBAaHOTO CIOCOOY Ha CKOPOYCHHS TPHBAJIOCTI Ta
30UIBIICHHS BHXO Iy NMPOIYKIIi1L.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

