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XapKiBCHKUH Nep>KaBHUN YHIBEPCHTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

CkllamHe €KOJIOTiYHE CTaHOBHINE OaraTboX KpaiH 0O0YyMOBIIOE
HEOOXIHICTh paIiOHANBFHOTO XapuyyBaHHS, ajie B OUIBIIOCT BHIAJKaX
M’SiCHI BUPOOM XapuoBOI IMPOMHUCIIOBOCTI MalOTh HEIOCTATHIO KiTbKiCTh
CHOXHUBHUX pe4YoBHH, abo > HepamioHanmpHe ixX cmiBBigHomeHHs. lle
00yMOBIIOE€ HEIOCTATHICTh (pi3ionoriyHoi moTpedu MOIMHHM MHPOTATOM
YCBOTO KUTTS.

Croci6 BHTOTOBICHHS M’SICHUX CI4EHHX BHUPOOIB, IO Hependadae
nopiOHeHHs M sica if 3aModYeHoTo y Mooni abo Bozi xmiba Ha M’sicopyoi,
JOJaBaHHS Xap4doBOi COJI, NepeMilllyBaHHS MacH, BUOWBaHHA (Qapury,
po3miieHHs BHPOOIB, MaHipyBaHHS B cyXapsx, (GopmyBaHHS BUPOOiB i
CMaXCHHS 3 BHKOPHCTAHHSIM >KHPY TBapHHHOTO abo omii pocimHHOI 3
HACTyIHUM JOBEIEHHSIM JO0 TOTOBHOCTI B >KapoBUX Imadax, miJx dYac
BUpOOHMITBA, HA cTafii moapiOHeHHs abo mepemilryBaHHS KOMIIOHEHTIB
JI0J1a10 Tb OBOYEBHI HAIIOBHIOBAY B KIIBKOCTI 5—15 % BigMacu m’saca.

HaiiGinpmr OMM3bKUM 32 TEXHIYHOIO CYTHICTIO JO CTBOPIOBAHOTO
crnoco0y € OTpUMaHHS KOTIET, II0 BKJIIOYA€E MiATOTOBKY M’SICHOI CHPOBUHH,
HAalOBHIOBAaYiB, IOCOJOYHUX IHIpEdieHTIB 1 cmewiif; ix moapiOHeHHS;
npurotyBanHs  ¢dapury;  (QOpMyBaHHS,  NAHIPYBaHHS,  IaKyBaHHS;
0X0JIoKEHHs ab0 3aMopoKyBaHHs. He josrikoM #ioro € Te, 1o oTpuMaHuii
MPOJAYKT HEIOCTATHHO MOBHO 3a0e3nedyye NoTpeOu OpraHizMy B IPHUPOIHUX
Makpo- 1 MiKpoeJeMeHTaxX, a TAKOX B I[1IJIOMY POl HEOOXITHUX XapUOBHX
0i0JIOTITYHO aKTMBHM X KOMITOHEHTIB DKi Ta Ma€ HEBUCOKHA M BUXIJI.

B ocHOBY cmoco0y BHPOOHHIITBA O3J0POBYMX M’SICHHX BHUPOOIB
MOCTAaBJieHa 3ajiadya CTBOPEHHA BHPOOIB 3 JOJaBaHHAM Y SKOCTI
HAMOBHIOBaYa CYIICHUH POCIMHHUN HAOIp Ha OCHOBI IUOYJI, TepIis, TPUOiB
Ta kabauka, ski JoaaoThes B Mexax 10-20% Bix 3aranbHOl Macu Qapiiy,
mo 3abe3neuye MiIBHIICHHS 010J0TIYHOT IIIHHOCTI OTPHUMYBAHHX BUPOOIB
Ta 3MCHIIEHHS MacH M’sica 'y (apiii.

BHeceHHS pOCIMHHOTO HAamNOBHIOBada, 3abe3meduye 30aradcHHs
M’ICHUX  CIYCHHX  BHPOOIB  OIOJIOTIYHO-aKTHBHHUMH  PECYOBHHAMM,
(EHONBHUMH CHOTyKaM¥ Ta 301JBIOICEHHS BHXOJy TOTOBOTO HMPOAYKTY, IO
JOCSTAEThCA 32 PaxyHOK IOTJIMHAHHS HANOBHIOBAadYeM M SICHOTO COKYy Ta
KHPY MiJ 9ac BUPOOHHIITBA.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю. Розглянуто результати фундаментальних досліджень у галузі фізики, хімії, математики та механіки. Велику увагу приділено проблемам екології та охорони праці, упровадженню новітніх інформаційних технологій.

